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GENTILE CLIENTE

testo puova catalogo diella Socienn

Pesciating o Ovticoltirea, uliiimo o von
linga serie. ,f_fillll;.fl' i nnendo ol fore
cambiamento: nuove slide attendono gli opern
tort agricoli. chiamati o conlrontarsi, i mer
At hl“H'II:II'!‘ FFiI“I I|||-1'||'L"-'||H. -\-Hi 'I'Illi Ill'H.I 1|||.H|i
ti ri[}il'hfl e tracciabilic e [r|'||||uH|. il
sostenibilith ambicntale,

La nostea Adienda, ele oo nonno i,
Renato del Ministeo, ba coneiboito o Tondare
[]l"] IH:SI..::. I]“ "\l'llilﬁ”'“ P 1“ IRERRRT by ||
KESS0 OO l1'|1||ri: |H|::||.-|mh| st i azione,
collaborando con le Universita o 1 maegior
lstituti oi Ricerca valioo, adottando solueion e
teeniche d'avanguardia, Treadizione ed aperiura
alle novita 4‘irl|[t'='I:|L|i:-Iillgllulnl il nestee lnvoro,
I'iu'l.'\-!'\||||||'l' i'||. ||||1"1rH 'l.lll-llllll' 1H'| 1||I1'||l' [REIERIN EII
passato, assieme ai nosten prododt offeiamo
informazioni. consigli ¢ sugaerimenti teenici, A
tale SO el st avvalsi delle |1|||r|1tir.'1zin||i
edite dal Consiglio Nazonale Ricerche. con il
||||1'||1' |'”|||.'|I“H'i|'|.[|“'l iII I”'H_:.';""HI.J 1“ l'l‘l:'lll.ll'l'“ L]
sitlvagiardio del germoplasma olivieolo tosea-
nos nonehd i aetieoli scientifien e mannali fee-
nie |epsrall dall Agenzia Regionale [rer [0y
Sviluppo ed Innovazione nel Sectore Agricolo ¢
FForestale della Toseana,

Spero che questo catalogo Le sia di aiuto
nella seelta dei prodotti piu adatti alle esi-
genze del momento ma anche olire, rima-
nendo al suo fianco. Come la SO, da sem-
pre al fianco degli olivicoltori, generazione
dopo generazione.

PREMIO
MERCURIO D'ORO®
2003
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L'AZIENDA

a Socictd Pesciating oh Ovtieoliaren o

fomedata el 1952 alla S ili rn'u:lur'--
ve piante da vivaio o da fore, Neghio anni 50,
al termine o una r':|fri||:| ¢oeostanle ereseiln,
la superficie a vivaio gi ey T ern-
ri e la SPO si poneva ol vertiee del setore per
i]l]]l[}l"ulliﬂﬂ l‘(l ﬂ"‘|"|||||zi||||l' |||'||1' ||'|'||i1'|||'
adottate, Agli intzi Fattivita i propagaeione
i”“"r‘i‘-"ﬂ'?‘il\ il di"l!'ll':"l' h["'i'il'. |.”|i"|” i 1 1]”"'
=1e T 1o i[] IIIilllll 1i||i|li||q'||||.|'. {-‘H'I |.Hr|i!|'|.
I'e I!E‘l l["ll]lr“_ II_IH'IH' I‘_"I'Jl'fii" |'|1 |i|‘|.|||'H dl'l 1-“\.
Renato del Ministro, vno ded Tondatord diella
SPO. Polivo inizio o vivestive sempre maggio-
vie importanza, Presso ln SPO comineiarono
E“! LR A illlillii'q'lll.' ll'l"lli!'l'H‘ illll“'\"li'ﬁl' ill'r I.H
1]|'.:n]|uj_r;|;r,iu|u~ ili (st niu'u'ir: i collabyorn -
gione con UL piversita i Fiveneee, nel 19549,
(o inessa o ROHIE L teenien i [ AT O
|H‘1' !.‘I.ll'.’l. lli\l'l'lli”-'l ‘\lll't'l"'"‘hi'l.'q']|||1'|||!‘ INERLR]
standarcd o livello imternazionale, Negli anni
=T 1l EREEN eetsivor la SPO decise di diveni-
re monocoltneale rivolgendo e le proprie
visorse alla moltiplicazione ¢ propagazione
el solo alive, |l|||:u| el le Fn':lnll' ili [rl'nirt'in
produzione avevano raggiunto, oliee alle
regioni italiane,  molti  paesi stranierd.
Contratti i fornitura  internazionale sono
stati sottoseritti nel tempo eon nazioni di ogni
continente a riprova della capacita dell a-
zienda e della qualita del servizio offero. Fd
ogai, a distanza i decenni. la Societa
Pesciatina di Ovticoltura si presenta alla pro-
I?I'iq'_:l L'Ii.l."llll;']u et II'I'Irq'l'f.iI'IHL'I II'IIHL.'TLIIH L
vitale, specializzata soltanto nella propaga-
zione dell'olive, per oflvive il meglio dell’e-
sperienza maturata in 70 anni di lavoro
appassionato su questa pianta, sempre al
vertice del settore, al [ridmaty 4l i h‘nl[ri.




IL NOSTRO SISTEMA PRODUTTIVO
-

a Societa Pesciating di

Orticoltura |1!‘|uiru'['
piante di olivo seguendo due
diverse tecniche: autoradi-
cazione delle talee semile-
anose ¢ innesto su semenza-
le di olivo. Quest ultima tee-
mich ¢ una radizione della
woni di Pescia dove Tu intro-
dotta nel 18750 Per farvi
conoseere ed apprezzare al
meahio le caratteristiche delle
plante ofenute con  questi
due sistemi abbiamo prepa-
rato una breve deserizione
delle filiere di produzione.
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L'OLIVO DA TALEA

8 Prvdiepo del mgteriale togetale por o prepacazione delle talee

L'u propagazione dell’ olivo per “talea semilegnosa™, @ sieuramente il
metodo di moltiplicazione pine diffuso nel settore del vivaismo oli-
vicolo professionale, Cirea la meta degli olivi prodoni dalla nostea azien-
da & ottenuto con questo sistema.

Questa teenica di propagazione richiede operazioni meno complicate di
quelle necessarie per produrre piante tramite innesto, € pero importante
conoseere ed seguive con attenzione e le fasio della filiera. 11 punto
debole & rappresentato dal fatto ehe purtroppo non tutte Te cultivar i
olivo si prestano per questo metodo di propagazione, Molte varieta infai-
i1 sono incapaci di radicare: nonostante i rattamenti con stimolatori, le
talee non emettono radicl o se le emettono non sono in quantita sulti-
ciente per costituire un nuovo ed efficiente apparato radicale.

: - : e . Trilea off wlivg

I ciclo di produzione inizia con il
prelievo dalle piante madri del
materiale vegetale di propagazione,
costituito da rami di un anno,

Dal materiale prelevaro. vengono
poi preparate le talee, costituite da
porzioni di ramo di 4-5 nodi,




- Viene effertuato un taglio alla base della talea (poco soto un nodo) ¢
i defoglinno i due nodi sovrastanti lasciando i rimanenti due o tre pal-
chi provyisti di foglie.

La porzione hasale della talea viene poi inunersa per pochi secondi in
una solnzione idroaleolica cottenente un lostimolatore della radicazione,

Le talee cost preparate ¢ opporfunamente trattate. vengono collocate
nei bancali di radicazione,

Questi sono dei “cassoni”™ in cemento della profondita di 25 em. il cui
fondo & termocondizionato da una serpenting dove scorre acqua calda
(serve a mantenere costante la temperatura alla base del substrato) |

I baneali di radicazione vengono viempiti con un substrato inerie costitui-
to da perlite per ano spessore di 15 e,

La perlite, costituita da granuli minerali di colore bianco, otienuti
mediante trattamento termico (1000 °C) i una roceia vuleanica, la
“riolite”, & un ottimo substrato che offre elevate garanzie di ossigenazio-
ne ¢ permeabilic,

Una volta riempito il baneale di vadicazione, la perlite viene bagnata ¢
aceuratamente amalgamata per poi essere distesa e livellata con atten-
Zione,

L talee venoono poi collocate nel bancale inserendo la parte basale per
4 I | |

=4 e nella perlire,

Prarticadare ded bavende of vadicazione

L'OLIVO DA TALEA




L'OLIVO DA TALEA
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fipieann of nebulizzazione i funsione

Berreecle ofi podlicazione dempito i fofec

Le foglie delle tlee devono essere Irequentemente irvorate con acqua fine-
mente nebolizzan (Mist propagaton) per evitare o disidratazione, Un

sistema clettronico regola antomaticamente Fimpianto della nebulizzazione

in modo da garantive sempre ottimali condizioni di nmiditg ambientale.

Le talee permangzono nei bancali di radicazione per 60=70 giorni. que-
S10 FH‘I']tHi(I rappresenta la lase ||i|'| delicata di tutto il processo.

e ontimali condizioni ambienvali all ineeeno della serea i propagazii-
nee sono alla base del suceesso del ciclo di produzione. secompensi o soqui-
libiri dovuti ad eceessi o carenge idriche possono compromertere total-
mente la radicazione delle alee,




Una volta ottenute le barbatelle (talee radicate). queste vengono estir-
pate dal substrato con estrema delicatezza, per non danneggiare le radi-
chette neoformate e trapiantate in vasetti contenenti un idoneo terviceio
a base di worba. pomice e sostanze organiche umificate,

Nel pieno rispetto della qualiti, vengono trapiantate solo le barbatelle che
hanno un apparato radicale ben formato ¢ sviluppato. La nostra selezione
e molto restrittiva ed il sistema di controllo ha predisposto un vigido sche-
ma i analisi che prevede Fosservazione di nomero, lunghezza, angolazio-
ne ¢ conformazione delle radici. Solo le ottme alee radicate vengono ira-
piantate i vaso ed miziano Pier di erescita che porta alla pianta linita che
acauistate. Con questa serapolosa selezione si evita la produgzione di piante
nr[gimm-qi da barbatelle con radiei searse e deboli; un buon inizio & tatto.

Un ottimo risultato sia nell’attecchimento che nella prima ere-
seitn delle nuove piante del vostro oliveto inizia da qui. ve lo
sarantiamo,

L'OLIVO DA TALEA
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La moltiplicazione degli olivi per innesto ¢ una teenica vivaistica tra-
dizionale la cui filiers i produzione prevede fasi operative altamente
specializzate.

Per la produzione di piante innestate il punto di partenza & rappresen-
DELL'DIL?UERF?EPRA FFTFEIEUSFI'JS tato dai noceioli dai gquali si ottengono i semenzali” (piante di olivo i'
NEI NOSTRI VIVAI dette commnemente “selvatiche™) ove verra praticato Finnesto,

Per quanto rignarda Ta seelta delle variea di olive dalle quali preleva-
re 1 noecioli. lesperienza vivaistica da indicazioni precise e dettaghate,
come del resto detta 1 eri- |
teri pin opportuni e gli |
accorsimenti da rispettare
in fuesta lase.

Ltihzzando parcticolar |
snoceiolatrict. 1 noceioli |
vengono separati dalla |
polpa delle olive per poi
essere  accuratamente la-
viti e ripuliti dai residui
aleost. Asciugati con curi.
VEngonn conservati distesi
in locali perfertamente
asciutti freschi e ben area-
ti fino al momento dei
trattamenti presemin.,

Nocerofs o ofivn consermts

i focale di stovcngum

A\ line luglio. civea 5 sel-
timane prima della semi-
na. i noceioli vengono sol
Flliiﬂ.'\ii L'H! L L el
idratante che ne favorisee
la germinazione in semen
FATHR

l.a semina dei noceioli
avviene o line agosto in
;1||]1||-—ii|' areit 1||1Eml'||4|i.|.
mente predisposte. atilie-
zando idonei substrati

HFEREERR




Semenziain con ecoellonte
LTI ST

L cnre al semenzaio
dopo la semina sono semn-
pli{'i ma costanti @ non
[FOSSO0 ¢85 ¢ rascurate,
| noceioli  iniziano a ger-
minare a fine settembre -
inizio  ottobre, A fine
dicembre ne sono germi-
nati in media il 75-80%.

Il periodo di germinazio-
ne. comundque. si conclude
i Line Genmaio,

Frtivadine oed giorand semenzoli

LA PROPAGAZIONE
DELLOLIVO PER INNESTO
NEI NOSTRI VIVAI




LA PROPAGAZIONE
DELLOLIVO PER INNESTO
NEI NOSTRI VIVAI

Execaszione del trapianto nel nestaio

Nell appezzamento destinato a nestaio, dove ciod si faranno erescere i
semenzali si procede a preparare opportunamente il terreno. :

Le t‘}{.“ﬁrm;ii'mi' di trapinnto dei semenzali hanno Inogo in primavera nei
mesi di aprile-imaggio. ! :

L piantine provyiste di 6-8 foglie (3-4 palchi) vengono esticpate con
delicatezza dal semenzaio,

Mern Fezzant

La piantagione nel nestaio
e esegnita a file regolari, dis-
]Jurwru]u le ]:-Eulln* i (-
deato ad wna distanza (i
cirea 6 - 1) centimerri: in
|I||l'."\-||| |||rH]H ‘-ui ]'I'EIHZZII Linlil
densita i piantagione i
cirea 1510 paante / 1y

Lna volta |1'.':|:iu[||:1[i i
semenzali devonog essere sot-
1“"”‘1” u'lfl H'ji"f_‘l“”l' ennre
affincheé  raggiungano  le
dimensioni idonee per Uin-

1eslo,




Alenni giorni prima di eseguire gli innesti. in genere nel mese di Marzo.
viene prelevato il materinle vegerale di propagazione, lo cosidderte

“marze” . ovvero rami i un anno di eta ben lignificati.

Ovviamente non titt i rami presenti s ona pianta sono idonei o for-
nire thmateriale di innesto che deve avere diamerco ¢ consistenza idonea,
Loperatore che taglia le marze. fletendo tra le dita il ramo, saggia la
consistenza del legno e scarta le porzioni poco lignilicate non idonee
all innesto,

Linnesto vero ¢ proprio si effettua nel mese di Aprile. quando le pian-
fe i trovano in Ssuechio”™. ovvero quando la corteceia si distacen agevol-
mente mettendo a nudo i tessut del legno |

I giovani semenzali che in questo per Huln hanno ragginnto aleuni mil-
limeten di diametro del Tusticino (in medin dai 4 ai Ir . VEIZOmno
tagliati a 5 emodal suolo. Suecessivamente, prima i praticare Uinnesto.
Iinnestino vipassa il raglio praticandone uno nuovo sottostante, con nn
coltello hen alfilato. in modo da lasciare una superficie recisa perfetta-
mente netta ¢ leggermente obligua.

A questo punto. Finnestino effettoa un’ineisione longimdinale sulla
corfeceia di due em a partire dal punto del taglio di capiiozzatra.

Clon la lama del coliello solleva i lembi di corteceia incisa e vi inserisce
i “marza” . costitnita da una porgone di ramo di an anno (con un solo
nodo e e Toglie spuntate poco sopra la loro inserzione |, che presenta un
tiglin 11|||i|[I11! a mo’ i heceo di elarino i 2-3 em di |1i|L§£||1*zxa|.

Linoperatrice utilizzando appositi lacei di gomma stringe fortemente le
superlicn di taglio messe a contatto e conclude le operazioni sigillando
CONCeri ||‘.'|||i il punto di innesto e il itaglio .'|||'r'||:irr della marza,
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LA PROPAGAZIONE
DELLOLIVO PER INNESTO
NEI NOSTRI VIVAI

Sewrenzoli prter el nnesto




LA PROPAGAZIONE
DELL'OLIVO PER INNESTO
NEI NOSTRI VIVAI
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Aleuni giorni dopo Iinnesto iniziano o germogliare e gemme della
marza ¢ prende vita una nuova piantina di olivo.

FPromi gevozli dopo innesto

Anche dopo questa fase i giovani olivi sono ogaetto di
numerose ed attente cure colturali fino al mese di Novembre
quando le piante. che hanno ragginnto nel frattempo cirea
O0-80 em i altezza. vengono wlte dalla nestaiola e poste in
vasi i plastica da 3.5 lited ciempiti con apposito substrato.

L giovani piantine i olivo vengono farte erescere i vaso
per altri nove mesi e, finalmente, giunti a Settemlre-
Ottobre. sono pronte per essere vendute ai nostri elienti.

Le piante cosi ottenute rappresentano un concentrato
di teeniea, tradizione e tempo, tanto tempo, per un pro-
dotto di elevato valore commereiale ed agronomico.

. .
LA PROPAGAZIONE

DELL'OLIVO PER INNESTO
NEI NOSTRI VIVAI

frantesto ndtimato
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| NOSTRI PRODOTTI

FPricereten o sere corvenee off ey

Ohivi di 1 anno di eta :

Contenmuti in vaserti di em 10x10x17 ¢ prodotti sia per autoradi-
cazione che per innesto vengono vendut quando lanno ragginnin
una dimensions minima in altezza di 15-30 en. Sono le piante pin
ceonomiche ¢ necessitano di maggiori cure colturali in campo dopo
il trapianto,

Dimensioni maggiori delle piante fanno variarve elasse di apparte-
nenzi che distingue qualitd ¢ costo:

Classe 1 aliezzn piante em 60-80

Classe 2 aliezza pianie e 30-00

Mivi di 2 anni di eta

Pianre mantenute i cortenitor: pitt a lungo arvivano alla com-
mercializzazione i vasi odi dimensione: cm 15x15x20. Come e
plante di un anno. sia awtoradicare che innestate, PPOSSOND Essere
distinte in due elassi in base all aliezza dell asse centreale:

Classe 1 altezza piante em 120 ed oltre

Classe 2 altezza piante em 100-120

Olivi di 3 anni di eta

Innestati ed autoradican vengono coltivat in vaso della dimensione
di cm 18x18x23. Le piante sono adatte per impianti subito prodi-
HVE e per tuiti i casi in eui occorra dare immediato HHPEo Visive.

Pieeniter ot tee it off eiia

Preveeter ot elide cnind off cice
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| NOSTRI PRODOTTI
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IL NOSTRO
PATRIMONIO
VARIETALE

Lal nostra clientela puo
orientare la propria scel-
ta su di un cospicuo numero di
genotipi. Per far fronte a tutte
le richieste, anche le pin parti-
colari. abbiamo cercaio di
ampliare la nostra disponibi-
lita. raggiungendo le attuali 46
cultivars,

o Bella di Spaana
° Bianchera
Canino
° carolea
° Cassanese

o Coratina

° Dritta _ ugllarnla
oo D_ﬁLa_Sﬁgglan_eSe
°§EHIIIE dl C_I._ ’ tPgm.jinllnn
o.pgrnmg;‘,ééﬂua@ - e
o_r_npolu | Rosciola

Rotondell

's. Caterina

° Kalamata
o Lazzero
o Leccino

d*"‘ﬂ‘ s

° orreqgiol

Leccio o

Leccio del Corno o
Leccio Maremmano o
Leccione °

Leucocarpa

. S.Francesco
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LE VARIETA DI OLIVO, IN BASE ALLUSO
A CUI VIENE DESTINATO IL FRUTTO, POSSONO ESSERE DISTINTE IN:

CuLTIVAR CuLTivarR CULTIVAR
DA OLIO A DUPLICE ATTITUDINE DA MENSA
' Bianchera @ D carolea @D Ascolana tenera
~ Canino €D Intosso € Bella di Spagna
€D itrana @D ciarraffa
@D Kalamata @D cordales Sevillana
€ D Leccio Maremmano @D Grossa di Spagna
€D Leccione @D s.caterina
« D Manzanilla @D uovo di Piccione

* Gentile di Chieti %uumg

~ Gtappolo - 3@}& Francesco

<> ctianian Y, ! e,

* ' Coroneiki '

- i.-a’fzgi*g

. € Leccino

" & Leccio del Corno.

& ‘Leucocarpa
“ ‘Maurino (™Y

' Moraiolo
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VARIETA DI OLIVO ORNAMENTALI

‘olivo & una specie sempreverde caratterizzata da aleane pregevoli qualita: & in grado

lddi crescere anche nelle condizioni di avidita |*r':l|rl'f|' dlelle rFeioni mediterranee ed b
la chicnna i un bel colore verde Argenieo, cor | i |:u~1'|||i1'|r1~ conlormazione. Aleane
varieta di olivo, oltee a queste caratteristiche generalic presentano foglie di colore ¢ dimen-
sione |1.'|I'|i|'rl|.'||‘|-. chionne CONTETTe O Pesisientl al |ut|'e|.-.«i||'. che le rendono ancors ||if| ido-
nee per un uso ornamentale in vaso o per il verde pubblico e privato. La nosira Azienda
ha voluto selezionare ¢ proporre quelle che, per le loro peeuliari earvatteristiche, meglio si
prestanao per I|l|1‘-l-t1[i|i??ﬂ.

Varieta

Caratteristiche Principali

Leccino Compatto poco suscettibile a parassiti fogliari
= Compatto poco suscettibile a parassiti fogliari

Leccio Maremmano| Compatto poco suscettibile a parassiti fogliari

Leccione

Leucocarpa

Nocellara del Belice

Nociara

_ , Compatto, foglia larga e molto scura

Frutti i colore completamente bianco a maturazione

Frutto voluminoso e chioma attraente

Pianta con foglia molto larga =~

Pendolino

Peculiare aspetto pendulo della vegetazione

S. Francesco

Grande effetto estetico della produzione

Verdina Foglia stretta e dal verde molto chiaro
Ombretta Foglia grance
Vezzana Portamento pendulo con lunghi rami fruttifer




BIANCHERA

Varietd coltivata e diffusa nel Veneto e nel Frinli Venezia Giulia.
Pianta di media vigoria con rami assurgenti che sotto il peso della
[ruttificazione assuwmono un caratteristico portamento pendulo.

Autosterile, per Frottificare necessita 1]!."I-I-!'II].II..I“]I]:'i'ffiiIIH" nerociata

La produzione & sempre abbondante ¢ costante, Ia resa in olio ¢ alia
ed il prodotto & di ottima qualita, Sensibile alla mosca, resiste bene

alle minime termiche.

CANINO

Prevalentemente coltivata nel Lazio soprattutio nella provineia i
Viterbo dove esiste una DOTP :'\lbl‘i'if.il.';'i.

Pianta di elevata vigoria con chioma folta e assurgente: le foglie
somo diomedie dinmensiond. lanceolate e di colore verde searo,

Autostertle. Ta oi solito una |:|'||:||Il|[\i|:"| !.ljlilm:%m elevata; frutto oi
piccole dimensioni con un elevato contenuto in olio che risulta esse-
vee ol ot |||.|.'1|i|_.?3.

Varieta rustica resiste bene alle 1:l|'i||1'i1:|u“ avversith climatiche ¢

parassitarie,




CASSANESE

Eouna delle |H'i||i'i!:|1|“ varieta da olio coltivata in Calabria. Pianta
vigorosa con rami assurgenti € chioma molio folia.

Viosterile. per ottenere buone produzioni ¢ necessario alliancarla ad
dpportun i!||Em|||':|.'|I||1'i ||||r_|!i: Tondina”. "Cormiola”™ e "Santomamrn”,

La produttivita & sempre buona e eostante; olio ¢ di disereta qualita.

Pirettosto rustica =i adatta bene alle diverse condizgioni pedologiche.

resiste alla rogna ed al cicloconio. mentre visulta sensibile agh attae-
ichi di mosea.

CELLINA

Varieta autoctona della Pughia dove ¢ ampiamente diffusa e eolti-
vata, soprattutto nella provineia di Lecee (Salento).

| IIiHrlrl' di “Cellina” sono dotate i enorme vigoria el Tianmo un
|HH'H|||H"|||'” H‘l|I|lf'|'|?ii|i||H'||'|' EIHH“I':_:""HH'.

\utosterile con produttivita alta ma alternante.

I ill'llHi SURICE 1i| |Fi|'|'|.||1'| llier'”'!i”l!l.' l‘il |1L'||||||| L |H|“|| contenulo i||
olio che e di otima qualita. Nel salento le drope di “Cellina™ sono
particolarmente apprezzate anche per la preparazione di olive nere
||:'| |u'|".”|i|.

Varieta dotata di elevata rusticita, vesiste bene agli attacehi paras-
sitari ed alle slavorevoli condizioni climatiche.

CORATINA

Originaria della Puglia dove ¢ ampiamente coltivata, la “Coratina
ha rviscosso il Tavare ||4*_¢_I]i agricoltor [ la 4||m|a|i|:‘| I 1|||.'a|i|:‘| tlella
produzione.

l.e pianti. i nedin
VIZOUTA, SO0 caratlerie-
zate da lunghi ed assur
centi rami fruttileri ehe
Soriempions i olive in
tutta la loro longhezza,

I Feoteo i dliserene
dimnensioni. ha un eleva
to comtenutee i oo, i
cui se ne apprezza il
vor  frnttain s
dlosvuto sl ol comte o
i |u||':I'|-|L|||i ST A EIELLLFAR

arornatiche




Tendenzialimente autosterile si ay vanlageia maolo 4|f'”-ilrl||H”il|i|fi“-
ne inerociata: come boon impollinatore siosegnala la enltivar
“Clellina”.

Lentrata in produzione ¢ |m:'1irnl;:l'llll'llh' [precoce, addiritiura ini-
zig a produrre gia in vivaio

Varieta dotata i scarsa rustieita, teme in particolare la rogna ed il
cicloconio, Per la “Coratina” viene segnalata una bhuona resistenza
alle basse temperature.

CORREGGIOLO

\ntica varieta Toscana sporadicamente coltivata e talvolta confusa
con il Frantoio da cui dilferisee [ aleuni cararreri. La [rlanta & molio
simile ma con rami
fruttiferi i lnnghezza
superiore ¢ tendenti
mageiormente verso il
lvasso. Anche gli inter-
niwli e i sono
molto pin lunghi. 1]
frutto ¢ pin allingao
e asimmetrico, caral-
LETIZEALD ':!il LELEEL Tndelun-
(EIPATRIRIR ||i|-| tardiva ¢
scalare,

Eoomolio | HreEdnli
|er e caratteristiche
produttive e per ee-
cellenne L||l.|ii|."1 dell n-
lioy eche seone oitiene.

FRANTOIO

Dalla Toscana, da cui neae ovigine, si e dilfusa praticamente in e le
zone olivicole del mondo,

Le piante sono vigorose e la chioma, con POFTAIIENTO CSpanso. ¢ lola ¢
rizosliosa.

| vami fruttileri longhi. flessibili. penduali hannmo cime risalenti. Le foglie
somter i medie dimensioni, Ji forma ellitcdeo laneeolara con .-1|]u-|'|"it'i|- ilel
|1‘IrII1H l.'il\'ﬂ'l:l |'|'i1‘z|m.

\utolertile, trova vantaggio dall” impollinazione inerociata: ottimi impol-
linarori si sono dimostean il Morehiaio™. i “Moraielo™. i "Pendoling™ il
“Leceino” ed il “Maurino ™,

I fruti, i forma ellissoidale allunga-
e, e una [zt medin ¢ sono
caratterizzati da una matorazione pint-
tosto tardiva ¢ sealare: il contenuto in
olio risulia elevaro e la ||||:||i|f|| ilel pro-
1]11|||| 0 (‘I'i't'”l'rlll'.

Se e condizion coltorali sono boone i
“Franmoio” & dimesten variera genero-
=i, 01 |111=:|lll1i‘.'ilfl elevita e bassa inei
dlenza dell alrernanea.

Sioadaua abbastea bheone alle diver-
se o lieion |bv:|u1||:_*'i1'||l'. ha pero una
searsa tolleranen al Treddo, Per il
“Frantoio” s seenala anche una certa
sensibilith alla rogna ed al cicloconio,




DRITTA

Varieta coltivata ¢ diffusa nelle Marche in Unbria, Aluzeo ¢ Pogli
piante di media vigoria, hanno an portamento te midenzialmente HssUrg
te, con chioma ]IIIIIHI.-IH folta ¢ F-.r__ ie mecio |||!|_,'_Elll ellittico lanceolate di
color verde hrillanre,

\utosterile. per produrre bene necessita dell impollinazione inero
ciata, La frattilicazione ¢ sempre elevata e le olive di medie dimen-
sioni hanno un alto contenuto in olio. la coi |:|||u|ir;'| ¢ decisamente
|'|"|'|'|||'!Il|".

Varieta poco rustica, risulta suscettibile al cicloconio ed alla mosca.

GENTILE DI CHIETI

Cultivar da olio ampiamente diffusa e coltivata in Abruzzo. nelle

[y ince di Pescara, Chieti ¢ Teramo.

Varieta caratterizeata da una produttivita sempre elevata e costan-
tie, I |'|i;_|||i|- ENFANG precocemente i }u'{:nr|||}:ir'|1|r- Fin dlad Enrimi AT,
[ Frutti hanne un contenute medio in olio che visulia essere di ottina
||||.':|j|.'"'|.

Piuttosto rostica, manilesta una particolarve tolleranza al freddo ed
ai venti, mentre sembra essere sensibile al cicloconio,

GRAPPOLO

Varietd antoctona della Toseana, deve il sua nome alla |r|.|1|| sl |:|1.|
ledla sua Tromlicazione. Sui cami Dociler le olive si teovano rioite
|r|l"|'|'|fi T |:-|hr!| che confleviseons un AspELD © urioso ed atteaente :1||1'
plante in produzione.




Gl albert hanno una searsa vigoria ed un portamento espanso: le foglie
con forma ellittica sono s[Hess0 elicate e di colore verde seuro intenso,

Lentrata in |:r':rr|uri||||r* i precoce. i fiori sono autosterili con bassa
meidenza i ovario abortito, Le produzion sono generalmente eccellen-
ti e Valternanza di produzione rappresenta un fenomeno inconsueto,

La maurazions ¢ decisamente lenta e sealave e 1 fromd hanno un con-
tenuto disereto in olio, che risulta essere di ottima qualita con un alto
contenuto o sostanze antiossidanti.

Varietd rustica. tollera bene le basse ternperature il cicloconio e zli
attacchi di mosca.

GRIGNAN

Varieta che e PRI |uH'1i:'rli:Li'1' rusticita e facilita di adattamento ha
Lrovalo |.'1|'§_r:| dilTvsione ”".5—'“ areali olivieoli del nord Tialia,

Le piante sono caratterizzate da nna vigoria vidotta con lento sviluppo
vegetativo, la chioma ha un portamento assurgente con vegetazione piut-
tosto rada,

Autosterile . si
avvantaggia del-
I"impollinazione
incrociata
!"Hi'll'.fi||l||f|| [N
“Leceing” i
“Pendoling”™. La
|J|'nt|1|l|i1.'i|fa I
colitamente  dis-
crela & Costante,
la maturazione ¢
sealare ed i frot
I.ll'l'!"(‘l'lh"lll” i
contento in olio
[PEUTIOSEHY SCATS,

Tolleva bene le minime termiche, 1 |'i:~|.'t_1l.r|i i vmidica armosterica o le
malattie crittogmmiche, mentre ¢ sensibile alla mosea.

CORONEIKI

I2 sicoramente la pin importante e diffusa eultvar da olio della Grecia,
Le pilante, caratterizzate da vigoria contenuta e da portamento
ERPALS0, Presentano una chiom:a non |m|'riL'rr|1||'||w|i|r folta, Le I'nll_[|ir
sono piceole. di forma ellittieo lanceolata. con colore della pagina
hll|lt‘l'iill'£‘ oi un verde mtenso breillamte.

La "Coroneika™ entra precocemente i |H'n||u'.r.im|1- e le sue |||':H||J—
zioni abbondant sono caratterizzate da una certa alternanza,

Il contento in olio delle olive & elevato ed ¢ di ottima n[ll:llilﬁ.
Whbastanza rustica =i adatta bene ai elimi avidi. wollera bhene il Tred-
dll R ‘I.‘ Elill'“!'lll'lul' fittaceata 'ilil”.il MosCH.

LAZZERO

Varieta da olio dilfusa e coltivata negh areali olivieoli a cavallo [ra
[ provinee i Livorno e Pisa, Le [Hante hanne una buona vigoria e
un portamento semipenduolo.

I frutit pinttosto grossi ed asimmetricl maturano tardivamente, in
maodo sealave ed hanno un comenoro in olio disereto,

Autosterile. si avvantagzia molto dell’ impollinazione incrociata.

Varieta rustica. mostea e elevata resistenza alle principali avversita
sia climatiche ehe [rarassitrie.




LECCINO

Questa sievrvamente & la cultivar di olivo pin conasciuta, diffusa e col-
tivata. non solo in ltalia. ma anche nel mondo,

Le piante di Leceino hanno un'elevata vigoria con un elegante porta-
(HALNLER i'hllilll"-l'l I'EII.' |l' |.i| Ellflll'i"'f:filr'(' HIH'l:II' e i]l'llq'll']('lllq']li.

La frumificazione e generalmente buona e costante ed i frath. caratie-
r'i'f.?llri iill il ||]i|[|l|'il4ii'|l1' ;Ii||||ih"1|:l I”'l.‘l.'i W 1‘i'””“‘”ﬁ]lH.'|'H]H"H. ;Hl“”ll 1111
disereto contenuto m olio.

Dalle olive. se raceolte precocemente e cioe prima dell invaiatura. se ne
“Hi‘l'lll' i HIiI]i't'['i'”('th'. |||'H|"||:|||-'||II. ||'§'."I'H c |.|'!||,1I||I|: =i |'iH'l.'|.||.H‘ i|] i"‘lil‘"'il

pitl avanzata si ottengono ali menn agoressivi, daolet e rotondi . senga piar-
ticolari picehi aromatici, 1 frunti si prestano anche ad essere utilizeati per
il consmno da tavola (olive nere in salomeoia),

Vutasterile,
necessita oel-
lazione impol-
linatrice (i
varieta  come
“Pendalino™,
“Maurine” o
“Framnoio

Varieta molio
rustica,  tollera
hene, PO
cicloconin t
fredodo menire
e sensibile agli
attaceln ili

(R RLR LA

LECCIO DEL CORNO

Varieta di origine roscana. negli ultimi anni ha avato un arande rivalu
tazione per la peculiarita delle sue produziont e per le sue carateristiche
oi elevata rousticiig,

Le BRI i media vigovia hanmo un |H.II'HIIIH'I!IH1'.-1IIIJI'-iH'i| i -
ma molin folta,

I fiori sono awtosterili ¢ per allegare L hisogmo t|1*||'I'Ili[m||ill:l£it+!|1'
incrociata che st realizen con le alive varieta teadizionalmente coltivate in
Toscana (“Frantoio”, “Pendoling”, “Moraiolo”™. “Mauwrino”™ e ~Leccino™ ),

La frunilicazione, talvolra molto elevata, e sempre piuttosto costan
te. | frutti maturano molto lentamente ¢ restano verdi a longo. Lolio
che se ne produce & molto apprezzato per le sue indiscusse qualita orga-
nolettiche,

Resiste hene
al freddo ed ai
ristagii ili
wom il i
atmosferic.
tollern hene
anche e ||i;|
©ooon N
avyersiti
parassitarie
dellMoliva.
COMmpPresa |

tsen olenrin




LEUCOCARPA

Particolare varietd i presunta origine greca. diffusa sopratiutto per
le sue I”-‘i'll|ii'|l'i caratteristiche ornamentali.

L piante di "|.1-:|1'm';|r'[r:|" hanno nna vieoria medio alta ed un [ W=
THNETTO [FOS10 SSPaTisn con chioma folia.

Le fochie ellittico lanceolate sono di color verde seuro intenso.

| frutti. di piccole dimensioni. presentano la particolare ed unica
cararteristica i non sintetiz are durante la maturazione pigimenti
antocianici (pigimenti rossi che colovano la bueeia delle alive),
I|I'lI|H'. infarti, con il |.rl'|H'|'-:i|"|'r' della matarazione, da color verde
chiaro neente virano al bianco late ¢ se non raceolte si mantensono
a hmgo sui rami, 51 ottiene cosi un aceattivante effetto estetico deter-
minate dall’acceso contrasto wa le olive di color hianco ed il verde
senro del foeliame.

Varieta auvmsterile con elevata e costante produttivita, La resa in
clior dlelle olive & au i

\bbastanza rustica, tollera hene le basse temperature e non subisce

altaechi o cicloconio. mentre ¢ |:|i|_1|lr'|=|n sensibile alla mosea,

MAURINO

5 v delle varien |rii'l utilizzate per la produzione di olio in alen-
D RN THE Lsea e (Lueea e ['II:-[IIJ.'!_] mentre & introdotia nelle alire
resion comme impollinatore,

Coio alberi o medie dimensioni. con ehioma espansa e ||e||'|i4'|||i1l'—
mente densa, sono molto apprezeati per le loro caratteristiche este
il

L Toglic sono lneeolate con lembo eonvesso ed il loro colore & di
un earatteristico verde chiaro,

1I.|i|1:-~.II‘I'I-|1‘. TR lii i||'|||:r|iil|:'|;iil.rlil' ir|4'|'|_||'§u|;1_ || ""EE.'_un'iiHJ“ i
st volta sio comporta come ottima impollinatore delle principali
varieti toscane, | Teood, di ditmenstoni medio ||i1'1'4l|r' SO0 caratteriz-
gt o o mataensione precoce ¢ contemporanea, Lolio che se ne
aitiene oo cecellente :|||;|1i!.:'l.

Resiste bene al Treddo cd alla rogna mentre hi mostrato una ceria
suseettililicn al cieloconio,




MORAIOLO

Varieta molio apprezzati e diffusa negli areali oliv ieali dell” Triadio een
“'Ull'.

[ e piante di “Moraiolo” hamno una scarsa vigoria e presentano
chioma decisamente raceolta per il caratteristico aspetto assurgenie delle
Liranehe ¢ dei vami,

Le foelie ellinico lanceolate. piane. allungate, presentano la paging
superiore di colore verde seuro e quella inferiore grigio argenteo brillane
che e rendono incontondibili, iwl'llll‘llr'lH]H una facile idenilicazione

I frutti i forma rotondeggiante, hanno una maturazione abhastanza
contemporanea: caratteristica ¢ Uelevata resistenza che le olive oppongo
noal distaeen,

Il comtenuto in olio dei frumi & particolarmente elevato e Folio e di o
ma cualita con pec ulizri [IIII"’I organolerrici.

\utosterile, si avvantaggia molto dell’ 1|||||m||lr|<t.f|um nerociati sopral
tutto i “Morchiaio”™, “Frantoio”, “Pendoline” e “Mawinog”

NOn o oer
et e delle
(TR TR it
roatiche. e
sOprit it o i
ristaeni i i
ity sin armn
slerien, el nel
terren. Risulin
'II1I||I|| sents=ihile
ill l‘ii'llll'llrliil.
meclia ¢ laoson
resis ez il

Freclidi.

NOCIARA

Varietd da olio che ha trovato una certa diffusione neghi arcali oli-
vicoli pugliesi.

Pianta i medie dimensioni con portamento piuttosto assurgente.
chioma fogliosa con rami fruttiferi lunghi ¢ [essibili.

] s |1r”|-|1 2T |r|||| 1|| |||||!|.| = |||IIH a ¢ocon ‘1||EH|||1 e e |H i, Hlllil II—
seonn alle |r|.||m 1 aspetto il _ﬂchlt[i elferto estetico.

| frutti ellissoidali maturano abbastanza precocemente e sono carat-
terizzati da una polpa delicara e [roc Cosistente.

Dorante in-
Vit [
olive [II'!‘IIIl“IIH
un colore rosso
VIV LS
rendendn e
piante partico-
larmenite
attracnii,

La fruntificn-
zione ¢ di soli-
to elevatn o
cosElane,




OGLIAROLA

Iportante varieta da olio coltivata in Puglia dove trova massima diffu-
sione nella provincia di Lecee.

{rli U”H‘I'i rh hl!ﬂll.‘j \im]l'i.‘[ ||:||:||u Ll i11:.|'1;|||1p|||“p_-}m”h.” |-|| 1 |'F|i||.-
ma di media densita, 1 froti di piccole dimensioni maturano in modo sea-
|¢'.:|'|'1' e ||‘lf‘i'!|h'llll:_rl'lrll'I i | [l]llll,_-'ll \'I"r‘ll‘ ‘1||”i| ||1I“.”“.|. “ COMTTET L i“. I:Pijll |:H'”l'
drupe ¢ buono e la sua qualita & eceellente.,

Autosterile. con produzioni di elevata entith. La frutificazione presetina
perd una certa alternanza,

Pianta poco rustica. risulta sensibile alle principali avversita dell’olivo
sia climariche che [Helrassiarie,

OLIVASTRA SEGGIANESE

] LIEH \.‘il'ii‘lgl l]“l'“ 4'(|r|(|-.:‘i||r;_i [l
diffusa solo nel suo areale di origi-
ne (pendict del Monte Amiata in
Toscana).

Le piante di questa enltivar rag-
givmgono  dimensioni notevoli e
sono caratierizzate oo oo frot-
feri con portamento tendenzial-
MeTie assurgente, Autosterile [re-
serta fiort con v elevata inciden-
za i aborto ovarico

Le produzion sono buone ma
sogaette ad alternanza, 1 froti i
piccole dimensioni hanno forma
sferoidale e maturano precocemente in modo contemporaneo,

La quantita di olio nelle olive & straordinariamente elevata e di dis-
creti e;ll.'1|ir:‘1.

Pianta mistica resiste molto bene alle minime termiche,

PENDOLINO

Varieta molo diffusa & conoseitna in tutta halia come impollinatore
essendo la pin importante per tale nso,

Le piante sono caratterizzate da una buona vigoria e da rami fruttifer
molto funghi. flessuosi e pendenti che conferiscono agli albeai il porta-
mento caratteristico che ne givstilica il nome.

Le foglie sono strette o di forma lanceolata, i frutti ellissoidali e leaaer-
mente asinunetrici sono di medie dimensiond. La in‘rp(ln[rix'im pes serpre
elevata e costante e la maturazione dei frued ¢ PrEcOce ¢ Coniemporanea,
[La cquantita i olio ottenibile &
abbondante ¢ 1o sua qllrlfi["‘l. Finn-
I'a -.r|![n'n':|||||;|I.'l. i |-1'|'|'||-:*|lr(‘_

Lolio infaiti ¢ caratierizzato da
.'l|r|]r'E'KK-EiEbi|i peculiari OrZANO-
lettiche, | suoi Tior |||'u:||||'u||.n
i enorme quantiti di polline,

Sonn buoni [:lr|h|”i|li|ln:'i ilel
“Pendoling™ il “Morchiain™. il
“Frantoio”. il “Moraiolo”™ ed il
“Maurine”. Varietd rustica. resiste
Bene anche ol Feddo, se e ULTHE
la solo una certa sensibiliih alla
fiimaggine,




RAVECE

Varietd coluvata |:Ii'r-~.'."1|4."|!||1"|1H'||I:* in Campania tlove & conosciut
anche con il nome i “Olivona ™,

La pianta di “Ravece” ha una 'n'il-__T_trl'iu mechia ed [rortaiento

ARSUEZCNTE,
[ liori antosterili per allegare necessitano di apportuni impollinator
I fratti. piuttosto grossi e di forma sferoidale, hanno un comtenm
medio in olio che & Ji otima qualita.
{hesta varieta si fa apprezzare anche per la menerosa produrivir

pre abbondante e costante, Coltivar rustica. resiste hene alle preineiprli
avversita ed momodo ||:l|'ri4'n|:|1'1'- al Feeddo. al cicloconio ed alla sieei.

ROSCIOLA

Varieta che trova una certa diffusione negli aveali olivicoli i Alwzzo
Ubria e Lazi

Le piante di questa varieta presentano una scarsa vigoria ed un ot
mento tenlenzialmente pendulo ||:|r.'4;_l'|:||;:;l|rj|r_' a ||IH'||n del “Franton

| fiori sono aurosterili ¢ e [H'ruhil'r'r‘ TS R FEARTY n.E|*||"ir|||.|n|]i||.|.a'iu1|n
HCIoW T,

[ suoi frucd, pintosto piceoli, assumono al momento della matrazio
ne una tipica colorazione rossastra.

[ |:|r:w:||||1!'k"rh'| abbondante ¢ costante, La resa in olio ¢ ||iL|Hu--|u
searsa, 1 olio ¢ pero di biona :1:|.§tili1f|__

Varieta poco rustica, ¢ suscettibile agli artacehi parassitart el alle
avversith elimatiche. Tollera bene |H*ri|H]i di stress ideieo,




TAGGIASCA

I|1|F:-|'u'|u|1|+- varicta da olio eoltivata in Lizuria sopratiuito nella
provineia di lmperia.

\bero i geande vigoria con portamento semipendulo ¢ chioma
pinttosto folta, vannd featniferd ||r'|u|||]i con cime risalent,

I fiori. parzialmente awofertili. presentano una bassa inecidenza i
aborto ovario, Lo olive i medie dimensioni. sono cavanerizzaie oa
ung maturazione pinttosto tardiva e scalare; 1a resa in olio ¢ alta e la
sua qualita & eecellente.

La “Taggiasea”™ & una varieta poco rustica, risulta sensibile al fred-
do. alla siceita, al cicloconio ed alla rogna.

VERZOLA

lnteressante vavieta da olio diffusa in aleani areali olivieoli delle
Marche e dell’ Umbria.

1l sun Apprezzamento e oo alle spHecate caratteristiche di rusti-
Cila. Fu'nrhlilirilﬁ T 1]||.-||ilfl dell’” alio

Le piante. di buona vigoria. sono particolarmente produttive ed in
condizioni colineali adecnate. assicnrano foomtilicazione costanie ¢
CArantiti,

Maolto apprezzato e il suo olio, linissimo el armonico, che s distin
e per Fintenso prolumo frattato, la fragranza erbacen e la delicata
neta i carciolo,

Ha mostrato una straordinaria vesistenza al freddo ed alle comuni
AVVErsili parassilarie.




CAROLEA

Varieta oviginaria della Calalwia. dove & sanpiamente diffusa. Gli alberi
i “Carolea”™ presentano un'elevata vigoria, un portamento assurgente e
ana chioma folta e compatta. Le foglie. di forma elliico-lanceolata, sono
pinttosto spesse ¢ coriacee, | lrutt, di grosse dimensioni, s r|_i-1i|1gu|m|u per
la presenza di un mammellone ben evidente all’apice La maturazione
delle olive & cealare ¢ PULHOSTO precoce, il comrenuto in olio & alguarito ele
vato e di bomna |p|1'||i|51. [ ||r1[|}z| delle olive & oi buona consistenza, ma
si distacen con difficolta dal nocciolo. La produzione. generosa ma alter-
ThATEee, [lllil.l easere destinata sia alln E:r'r|r|||'f.i| e oi olin ele di olive da tavo-
la verdi o nere,

I fiort, awtosterili, per allegare necessitano dell' intervento i opporini
impollinatori quali: ~Cassanese”, “Picholine”, “lirana™ e “Nocellara
Messinese,

Varieta di media rusticita, ben si adatta alla coltivazione nei diversi area-
li olivicoli italiani: una f:m'liq'u]ur'r' attenzione va rivolta alla sua sensibili-
o agli attacehn di mosea.

INTOSSO

Varietd a ||Il|r|i|'4' attitudine che ha wovato maggior diffusione i
Abrwzzo, Molise, Mavche ed Umbaia, Le piante, caratterizzate il una
bona vigoria, hanno una chioma folta e assurgente; le foglie stretie sono
sono di colore verde lncente intenso.

[ frueeie odi diserere dimensioni. hanoo un contenato in olio RN
basso. La produttivita visulta essere di media entiti e costante,

Varieta auntosterile, necessita i idoned i|1|Im||il|uln|'i. S seenala una
meclia resistenza alle comuni avversith, <o climatiche, che parvassitarie.

ITRANA

Varieta che nova Ay diffusione negli areali olivicoli del Lazin. SO -
tutin nella Provineia di Lating, Gli alberi di “hirana” [IESCITANG 11 o0
vole *“-'i|lli!l|1n. tna chioma densa, assurgenre, con rand botilen Es:~|1|||||i_
L foglie, di medie dimensioni ¢ di forma ellittico lanceolata, sono Ji colo
I'e \1"|"Eh" =CTT i]||':'||-‘~| [

| frutti. rotondegzianti. oi :if:||n*un|]i]i dimension, ben si [rrestne i
wr la |H'n11|1|:fi|]|u- oi olio ehe di olive da tavela in salamoia, 1 disieco
della polpa dal nocciolo & agevole.

La produttivita ¢ sempre fli Trona entith e costante,

Fiori. autosterili, necessitano di impollinazione incrociata: buoni inipol
linatori si sono dimosteati, il

Varieta rustica e di facile adatamento. & sensibile ai vistacni i voniding
atmoslerica e teme gl attacchi di mosea.

Pendoling™ ed i1 *Leceinn™,




KALAMATA

Importante varieta greca a duplice attitadine, che per le sue apprezza-
bili caratteristiche agronomiche ¢ produttive si sta dilTondendo anche in
lralia. in modo particolare in Pughia.

Le piante di “Kalamata™, caratterizzate da vigorvia elevata, portamento
tendenzialmente assurgente ¢ chioma foglio per il loro el Ite aspetio

esteren Sl IH""'*F.EHIH -EIII"'llli‘ [ T ||ri| £l SCCERG CrIamerl
|.r: '_]il 1|I |1‘:-|'||!i|

ellintico  laneeolam

hanng  on lemba

tere esteso i un
KRN \F‘J'Ill' if||l'||"'1'l
||H'I"II|F‘.
| frntti asimme:
trici. i forma
allungata,  hanno
(e contterto i olio
medio che risulia
pesere i ottima
c;llalii!fl.
(huesta varieta ©
anche  apprezzata
|.'1‘I' ii" 11|:I.'Itii:| |||.'H:| |JH]E:.‘: 1'|l1' i ||i:-|.'|1'r'i| .'-I_'_tl"'.'l.rlll!l'lHl' -'Inl [||]1_'|:'i'|||:||_ e |.:i
rendle idonea per la produzione di olive neve da mensa anche schiaceiate.
| Iliul'i SCH1CE i||H“|.|'r'|i|j. 'II Jl'lilrlll'q'l?illlll' 1..‘ ii'lllil [ Zwt'i_l[iil'i": ]:‘I_ I':;I_i'l"i:llliE H‘l."\'il!"
ne quando Vinvaiatura ha interessato tua la superficie della bueeia. In
letteratura ne viene segnalata una disereta vesistenza alla mosea,

LECCIO MAREMMANO

Varieta sporadicamente |n|t|'-.-n a in Toscana, dove viene apprezza-
2] |t| ||i||'|‘|| |||l|||.| |||11|! |H I’ ||;L Al ekl 1“I'||'\|H IH eE [:Iﬂ |]i|I E Lt [ii A,
i vizoria medio elevara, hanno un |u::l..u||: nto della chioma espanso

assurgente con grandi [ e i Torma ellitriea,

| Trvetd, medio &1 randi, [POSSGLE Case1e utilizzat sia per la iu'-:uinrii--

" ||| ||:|H| i IH |Hr il [ EIREIA RN RER] I|||I i,

|..-.i |.1|||-.|IIII|‘|II.'| non ¢ seMmpre © levata e |||||:'| pasere stseettibile o
1'||.|l‘f'||1'|i|'f.1'|.

I fiori sono parzialmente awolectili ¢ presentano una bassa inei-
tenza di ovario abortito. bioni EJ||||n||ii|;|F|.|i'i cli Luesti varietd sono il
“Pendoling ™. il “Maurine™ ed il “Leceino”

Le piante sono caratterizzate da un’elevata rosticita, le olive
= I.i||'i||||'.‘|]|1L artaceate 1|r'l||.’| (L EST

{




LECCIONE

Cultivar originaria degli areali alivicoli della provincia di Pistoia in
Toscana,

Per 1o |1rc'_f_u*\'u|i caratteriatiche estetiche della chioma trova e
anche come pianta ornamentale.

[ plante, caratterizzate dla buona vigoria, crescono i';|||E||.'u|n*|il1' & 5l
distinguono facilmente dalle aloe varieta per Faspetto foglioso ed espan-
s della chioma.

[ ||m:||ul|'~.i|{| ¢ bwona ma r-||||||m|ru alternante. 1 o formiscono un
bon olio ed allo stesso TN OSSO0 BSseTe utilizzati per I Prepirazio-

ne i olive da tavola.

Vurosterile, puer
|||'|u||n'|'1~ necessili
dell impollinazione
incrociata da parte
delle pine comuni
varieta i impolli
natord Toseani ||||;||i
il “Maorchiaio™, il
Pendoling ed il
“Maurino™

I “Leceione”, s
distingue per e
levata rosticith, i
suol frutti pero ven
aonle altaceiti con

o facilita dalla mosea,

MANZANILLA

Varieta a duplice attitudine conosciuta ed apprezzata in taro il mondo
e L ||I|.'J|i|:‘| delle sue produzioni.

| piante hanmo uno :-'1.'i||1l:u||n PIUHLOSIO CONTENITo corn chiomma Todu el
espansa; le foglie di medie dimensioni hanno forma ellinieo laneeola

I Grnnti, i diserete dimensioni. sono rotondeggianti ¢ sinunetvici: L loro
forma vieorda -!|||-||1'| delle mele, da (i Porigine del nome (in spacnolo
mela si raduee in “manzana”™),

La mstarizione o precoce e il colore della buecia viea nel wempo i
verde chiaro al nero violaceo intenso,

Le olive di “Manzanilla™ possono essere utilizzate per la |||'|-||Ii?|||=H'
i olive da mensa sia verdi che nere, eceellente ¢ anche la qualita el
I"oli,

La scarsa resistenza al distaceo delle olive rende questa varietr adatin
alla raceolta meceanizzata mediante Duso of seootitol,

NOCELLARA DEL BELICE

Solo lodi per questa cultivar, che non a caso. viene considerata oo delle
|1|i;.:‘iiu|'i variela o L|Ii|r|i-'|' attiticine coltivate in Talia,

Gli alberi aduli hanno dimensioni contemite con portamento pintiosto
espanso. Le foglie di forma ellittico lanceolata. di colore verde searo inten
so. hanno un lembo spesso e coracen.

I frutei. di forma oveidale o sferoidale. pesano in media dai 6 agli G
grammi e maturano lentamente, mantenendosi a lungo verdi. La polpa,
dlura e eonsistente, si distacea agevolmente dal noeeiolo,

Nelle siovani piantine ["evitrata in |r|'l|l|||;r.im|1‘ ¢ precoce ¢l produttivi
ta solitamente elevata non manifesta fenomeni di alicrnanza, Ohee ehe
per la produzione di olive verdi da mensa. la " Nocellara del Besliee™, o
Apprezzala anche per Festrazione di olio che visuli esseves loe delivato




i avvantaggia molto dell'impal-
linazione inerociata da parie delle cultivar “Giar U Pidicnddara”™
Pittosto mstica, si adatta bene alle diverse |ii:|n| e deoli areali olivi
coli dell Tralia meridionale o centreale: la coltuea ini ono ne esalta le pro-
tlzioni,
| Fruiti manilestano voa certa resistenza alla mosea,

PICHOLINE

E la principale cultivar [rancese: sirata di an’ eecellente varieta a
iillglfii'i' attitucline. caraterizzata da alber piutiosto vigorosi con porta-
Il]l'IIIIH‘-|h'!|!|.-II.

Fontra precocemente in produzione e la sua produrtivieg e Pintiosto
Coslikn e,

Melle annate di caviea, sopratuno se coltvata in irviguo, PO Presenti-
re una Trantificazione Ji steaordinaria entita,

| [ieari. ||;|I'z'i:|||||l.'|||l';lltlul'l'rri|i. |||'r'.'|||| e A1 avvantacoiano molto del
Fimpollinazione inerociata: non si seanalano specifict iy llinaron,

v, o medie ditnensioni, sono adani sia per I'estragione i olio (qua-
lita eceellente) che [rer I |r|'m| one di olive verdi da mensa.

La |”:'||“I delle olive si distacea facihmente dal noceiolo. Piorosto rosti-

i, I'H”I"I_.H |H"H|" || 1'il.'|1-'l‘|||]iil Ii" III."I:--I‘ H‘lI:'Iiili'l'I_Iflll'l" * E.‘I '\il'l'ir.;l.

L




. FRANCESCO
arietd a duplice atitudine originaria della Toscana. Le [rarnte ili
Francesco™ hanno una vigoria media. un POrTAmento assurgenie
1 i'lli["ll!it LRI |h'll"i"i:'lﬁil'l”l"llil" |”|1-’E.

ran frottileri robusti langhi ed assurgenti. si piegano sotto il peso
della fruvilicazione. conlerendo alla anta un aspetio |H'-t'|1i|1|n i
rande effetto estetico. Per questa peculiare caratteristica @ nna

5
3
"N,
el
|

varieta apprezzata anche come oriamentale.

La maturazione dei froog @ precoce @ comparts, le olive. da verde
intenso virano al rosso vivo, per poi passare al nero violaceo. Le
drupe. di forma allungata. con dimensioni medie. sono caratierizzn
te ta ima buona resa in olio e possono essere destinate anche alla pro-
duzione di olive nere da tavola, Questa coltivar si distingue per una
bnona tdleraneza al feedido ed al cieloconio,




ASCOLANA TENERA

E sicuramente una delle pin pregiate ed apprezzate varieta a tavola.
Sioe mfbarn u|||||'|f|||+|-r||:* diftusa in Talia ed 0 aliv |]I,'I1‘:-i conne
Califprnda, Messicao,
.‘i.:;:i*il!illn el Lsraele.
i allyer i
‘Ascolana”, carate-
vigzan da unelevaa
VIZOUIL,  Presentano
ma  chioma  densa
l.'l.'hllllf_'_llii.l.'\-q'l tenden-
gialmente assuroente.
L |.I.Jrf.{]-ll'. i colore
verde  Dhrillante,  di
media  lunghezza e
caratreristicamente
elicate sono S|HESE0 ].Il-ll‘l
slargate nella meta
-\-Il[r:‘l'ii.'l'l'.

| olive sono Lrosse, ellissoidali, |E||u|»;*]u- violta un |m' asineteiche, 11
loro eolore prima dell'invaiatura & verde con riflessi giallasii, vira poi al
rosso-violaceo fino al nerastro. | frurni. molto pregiati. sono alouanto deli-
cati e =e ne consiglia la raccolta pritna chie diventino giallasud, Entea pre-
cocemente in produzione ¢ in condizioni di coltivazione ottimali garanti-
see elevate e costant [ lzioni.

Autosterile. necessita di opportuni impollinatort quali. i " Peadoling™. il
“Morchinio™, il "Leccing”™. la “Giarralta™ e la “Roseiola™.

Resiste bhene al (reddo ed alle alive avversita, mentee @ facilmente artac-
cata dalla moses,

BELLA DI SPAGNA

Varieta diffusa sopratturto in aleani areali olivicoli della Puglia: & spo-
|'1'1':ii1'1']|r||.'||”L 1'(?“;\'1"”” |H'||.1“1|i:'| i'l'!l[l':‘l!l'.

Lo piante oi “Bella di Spagna”™ sono piattosto vigorose con chioma folra
e rami fruttifert penduli, ancor pit sotto il peso dei fraed (in media dad
10 ai 12 grammi).

\utosterile. per produrre necessita di impollinazione inerociata: buoni
impollinatori =i sone dimostrati il “Pendoling”™, il “Maurine”™ e la
“Nocellara Etnea™,

La produttivita & buona ma suscettibile di alternanza.

I frunti. di grosse dimensioni. prima di invaiare sono di colore verde
1'||i:'||'||. il Ililg'ﬁlll"q"l'fifflli" ‘Ill'i"llﬂhll'I'I LRNN S 1'“'“]'“/;‘1”" \i”l”("'“ SCra. ].||
polpa "¢ consistente
Con un contenito in
olio medio, Le fll'llEil'
della “Bella di
spagna ben sipre-
stano per la prepara-
zione di olive verdi di
rif"? "lh'i:u“‘ll”.

Varieta decisamente
rustica.  vesiste bene
alle |||'il|:'if|.':|i AVVEr-
sita elimnatiche: dimo-
stra inoltee un'elevata
__“i”l'l'{lllxﬂ .'l"il PO,




GIARRAFFA

Cioltivata in molte zone della Sicilia, ha tvovato una certa diffusione
anche nelle olivere della Calalwia e della Puglia. Gl alberi, non partico-
larmente vigorosi e i media stanura. presentano cami fruttifert robust e
penduli; le foglie lanceolate (stretie ¢ lunghe) sono di color verde grigia-
stro. | raiti. pinnosto grossi. ovoidali. un Fsu' slargati verso la base. matu-
FANO recocernente ¢ si possono prestare anche e I"estraczione dell olio.
cotmnegue, la loro attitudine |r|'i||1'i|:a|||' resia "f”"”“ per la produzione i
olive el tavela sio verdi ehe nere.

Caratterizzata da nna parziale autofertilita, la “Giarraffa”™. per oftimie-
zure le sue produzioni ha bisozno l||'||'ililjln||ili;|xi1IIH‘ tnerociata da parte
di:: “Mawvino”, “Nocellara Fionea™ e del “Belice™, “Tonda Thlea™.
“Passalunara” ¢ “Ascolang Tenera™, (Juesta varieta si distingue inolire
per essere un o oitimo impollinatore della “Nocellara del Belice” ¢
clell™ Aseolana Tenera”™

Fantra [recocemenle i |H'IH|II?.iIIIII' e la sua |IIT|r||rr|i'-.'iI£| ol media entitg
presenia una certa discontinuita,

Dotata i scarsa rusticita si dimostra sensibile al cicloconio. alla romma
e ai |||f| comuni parassiti animali, Media & la wlleranza alle basse tem-
[reratune,

GORDALES SEVILLANA

2 vma o e ||Ef1 iportant varietd da ravola coltivara in Spagn dove
trova massima dilfusione nella provincia i Siviglia in Andalusia. Se otte-
nuta per innesta la pianta i Gordales mostra tima notevole vigoria. al eon-
trario. se proviene da talea, gh alberi presentano una searso vigore ed uno
sviluppo contenuto, 1 feuet sono di grosse dimensioni (10-12 &) ed hanno
una bueeia sottile eon biancastre lenticelle molto evidenri. La forma ovoi-
dale ed an'ineisione all’ attaccatura del [He iolo, conferizseono alle olive un
Aspretto el ricorda vagamente la sagoma del cuore. La polpa. i b
consistenza si stacea con difficolid dal noceiolo: il suo contenuio in olio @
hasso, Lentrata in produzione non & delle pin precoci: considerata autoste
il presenta un elevato aborto ovarico con ]mHinu- caratterizzaio oa scar-
=a capacita germinativa. | frutth maturano precocemente e vengono desti-
nati esclusivamente alla produzione di olive da mensa, Per quanto rignar-
da ln resistenza alle comuni avversitd climatiche e parassitarie, questa
varicti dimostra unelevata vusticita,  tollevando e reagendo bene agli
stress i varia natura.

GROSSA DI SPAGNA
Pianta di media vigoria con chioma e portamento assurgente ¢ rami
fruttiferi penduli.

Le foglie sono grandi, lanceolate. a lembo generalimente piatte, di colo
re verde chiaro.

L olive, grosse, obovate e asimmetriche. prima dell'invaiana presen-
tano lenticelle hen evidenti ed a maturici prendono un vivace colore rosso
"-'iIHJh'H. |,LI |h'l:|h'l l|L‘”I' L|I'II|M' l. iilll'u e |r|r||ru i‘HItIJIilllil |'1| | [|u|'i'j||l[ |r|'4'-
sEL LAy 1 :I}ri('l' !IH.I||I.I ll|l|ll||l|i|il_ I.l.‘ clh\.'t' |';|1'|'{:|IL' 11r'i|]];| 1||'||'it|1.'.'|i;|[|:||':|
o dlestinate alla produzione di olive verdi in salamoia.

| fiow, parzialmente autofertili, si caratterizzano per un elevata inciden-
zi i aborto ovarieo,

(Questa varieti si avvantageia notevolmenre dell’ mmpollinazione inero-
ciata: buoni impollinarori si sono dimosteati la “Mele”, la S Azosting” ¢
la “Termite di Biteno”™, Eotra i I!ll'f'lllll'z'.jfjl'll' precocemente ¢ le ||I'=bti|]{_ilr
wi i media entith manifestano una certa aliernanza

I a mosteato particolare sensibilitd al freddo. alla mosea. alla fimage
nie el al cicloeonio.




S. CATERINA

Oricinaria della Toscana dove & eonoscinta anche con il sinonime o
“Oliva di 5. Biagio™ si & diffusa sporadicamente nel territorio regionale,
||I'I'iil-]i"'L'III|LF i terreni eollinari freschi e non woppo compatti.

| & piante, i boona vigoria, rage |1|||Hn1|m|llm||-~lu|t5|t11._*_'.=|"|IL|I“-H|I la
1|]|u|i|,1 [ELEEY REETTI RN TE |l'||||: i ! i‘h||r|l|||L |-| i ILI:I“|1I Ara | s IH' |li f||
medie dimensioni, cllittico-lanceolate, presentano un le mbo  dalla
superlicie piatta con i1 [HAINE sUperiore i color verde chiaro,

| suoi froit, i eceezionali dimensioni. per le caratteristiche della
|m|||:t & per la Facilita con cui questa si distacea dlal noceiolo, ben si [e-
stano per la produzione i alive verdi da tavola,

[emrata  in
|1|'ru{|wi||||r i
|1|L|[|n~.1-|. |rr'|'
coce ¢ la pro-
duttivita, seh-
hene  abbon
||.'|:|I1' |H'|"~|'III.‘1

-\-l'll'l|||'i" LITLE
certa alternan-
i Piattosto

ristica,  resiste
|H'H|' 1'|||1' ||||""|i'
E:'II1|H'I'<‘HIII'|-
manifesta  una
SO0 e |H||1‘|'r'!||'
za al cieloeonio,

UOVO DI PICCIONE

Pianta di discreta vigoria con chioma a portamento tendenzialmen-
te assurgente ed espanso. Rami fructileri Tunghi e flessibili con fozlie
cllittico-lanceolate di media dimensione di un bel colore verde Tucen-
Lie.

Varieta auwtosterile. presenta un aborto dell ovario del 19-25 %: per
ottenere una fruttilicazione regolare necessita dell impollinazione
eroeiata

I migliore impollinatore segnalato & la “Manzanilla”®

I fruiti. oi grosse dimensioni (8-10 g, con resa in polpa superiore
all’80° %, maturano precocemente. Le drupe vengono solitamente
raccolie quando sono ancore ili eolore verde ¢ ben si prestano alla
preparazione per il canznma da tavola. Piattosto rastica resiste bene
alle basse temperature ed alla rogna.

"N




LE NOSTRE SELEZIONI

L'm:rpliaiu i piante certificate e garantite dal punto di vista sanitavio @
ug;__{i' il p:l'illm passo per mna ]]!‘mhixi:rm‘ oleicola o |||u1|i|€=|. La nostra
Societa vi offre pero qualcosa che va oltre questo. Grazie alla nostra espe-
rienza nel campo della propagazione dell’olive. nel corso della nostora artivi-
ta abbiamo avuto la possibilita di individuare aleune piante. appartenenti
alle cultivar standard, che da queste si distinguevano per aleune caratieristi-
che migliorative (buona efficienza produttiva. tolleranza al freddo. ottima qualita dell’olio). Questi esem-
|1|-IJI s0110 stall ]JIHEI:lL':qIH costituendo alenne |1|.||Ir| madri. ¢ stato ||u| verilicato il COMPOrTanento delle
prianee thseendenti direttamenie in CHTIO eSS le nostre aziende collaboratrici. Una volta confermate e
caratteristiche di pregio della pianta madre si & provvedoto a moltiplicare aleune di queste selezioni ren-
lendole r[i.-c|:r1|li|li|i per la nostra clientela. Con uesto servizgio si intewde immettere sul mercato materiale
in grado di rispondere puntualmente alle esigenze dell’olivicoltura moderna. improntata sempre pin alla
vicerca di qualiti e peculiarita. Se eercate qualceosa di particolare da inserire nella vostra azien-
da lidatevi di noi, la nostra storia ed esperienza sono a vostra garanzia, chiedeteci un con-
siglio, utilizzate le nostre selezioni o le nostre piante certificate CORIPRO.

17 ai‘{_"!]iiu. per aleune varieta. |‘i|m|'[i.‘||l1n edeneo ded nostet clond selezionati descrivendo le loro carateri-
stiche pin salienti.

c:anl d‘eﬂa cu!ﬂvar 'antofa
l'ranlum-'bf‘{]' Fri

pag. : Clone di “Frantoio™ clie si vnrh:tm'l'l(?a per I mlmi-‘l CrEEC ilJ.L Id plt*uu e

“q' HE Jng £ i }:mt}uz[ﬂnp i la Ft:lrullm_xmlm decisamente SENCIOSH LU;'IHI'}H‘ L main-

. razione ¢ -plltlnnlu tardiva ¢ hﬂju presenta caratieris e i;q;'- arganoletric b ol
srande pregio, -

Frantoio SPODM RGeS
Clene 1|i “Frantoio” ing i\"illum{l recentemente e selézionato per |l.' S1He pec e
Flﬂrl i*[| eezionali caratter |-111.|1L" i ptmlutln]lﬂ . I-El-]illiﬁ svilippo \r;*gn'lﬂlmrr

'r

*ran[nin SPO SC :

Selezione tollerante al freddo. La pianta madre di t||1L“:!.i selezione, indivi-
duata sulle colline interne della toseana. ha n:urlllv-.mlff fino ad adesso buona
tolleranza ﬁ]h‘ hasse l[’ll!]'!UN‘nllH'{" 'I“t‘blhli.*lltill Hllrl chie |1|H|m- gulmh m-hm" el
secolo seorso (1956 ¢ 1985). Propagaia dal 1987 in varie mmu’huwl:* sOggetie
ad abbassamento di wemperatura ha fatto viscontrare buona sopportazione agli
fgenti ﬂTlllu*:-fPHrI vimanendo pfudutllia umh& 1« umllnnm umhwnmh sfavi-
li"uﬂl 3

Per quanto I'Iﬂ'l-lﬂll:h’i ]E" L‘ﬂf'dtlm'mu*lw pjudutlju o la fluullru llt"ﬂt‘ ST ln'miu-
Zloni si mmpﬂrt’i come una commne pianta di CFrantoio” (veders tlF‘H'I‘Ulm]r-

dL-IIP ramlltr:m iehe ag c}nuum"lw del Franioio). gl )




Cloni della cuitivar “Correggiolo”

Cor weggmln sPO CR ;

Le piante di questa selezione si f'HI.nH*uunnu per uno sviluppo vegerativo
it contemido di quelle i “Frantoio”.

La mradieazione delle olive 1}mf~1>tfn- molto lenamente ¢ lv drupe permango-
ne verdi anche a stagione inoltrata, Sugh alberd aduli Ja ||.rm]ur|l1. i & -
TiEne. s mprv "ilTr.IFHil]IHI[iEI!IIl"E]E{' iley varth e o stane: le jH.iIIIL‘ '!'r{_w¢illi CHTPATT )
1] |Jrnr|||;|m|: molto [rreioee l'm'mq wnllmllutm s ortenute da Iuhlu La résain
oliow simile a quella del “Frantoio™: la qualiti cledl” nhu di “Corregeinlo” &
senza dubbio eceellente. i

Correggiolo SI'0 UZ

Questo. “Corrnggiolo” |m‘-1'ulu caratteristiche vegetative ¢ produttive pit
simili al "qulﬂiu", rispetto al SCohrregaiolo SPO € R,

Come il Frantoin present W maturazione 1nuiln'-m h*nm e scalarve ¢ la
|=|mlulmum tlelle qlldtlit' & sempre elevata. ; ;

I motive i.|{‘ﬂfl selezione i dyLesto “l"!'lntllm { da rie urnlun-.i 11'J|1|i.|11"|1i!tll"t|[1

alla gqualita dell’olio che produce. ¢he risulia essere di indisensso pregio.

Cloni della cultivar “Leccino”

Leceing SPO Leld
L |!|L|HII* i {]lli'HHI selezione s Li.xtti‘ll;,zrum ]II"I!H t|||¢|||t||;'|1.[t='iu-t I Prevoce
Crlrata i iumlnnnm ¢ per o frattificazione - decisamenie elevit e eostante,
H#Iui,hLll{‘lH]!r precocemerite la prnflu.rmm* sl oiie MEO10. uh hulmu equilibrati
COTl spiecate e IH{‘Wl‘\{Jll ke aromatiche B Bod
Questo genotipo di Leceino & stato selezionato dalla !'U:hIIH Azienda gia negli B 1 as
anni settanta ¢ daallora contimuamente vipropagaio. :

Leceino SPO GO -
Anche per questa se dezione hilre il discorso fatto per ‘:d ]H{‘(l'd[ nte selezione di

“Leceing’

Grandi capacita produttive e costanza della frutific aziotie e fanno un élone di
grande interesse agronomico,

c:onf deﬂa cultfmr “Leccio del camn S

l cceio del {. Orno Hi'ﬂ CAT

Anche per questo, senotipo, si vuole offrive alla ||u-.tL=1 ( Iw;m la ma selezione di‘eles d[i_r ||r:-=r|u ALTONINICD.

e carmtteristiche salivnt di questa selezione ricuatdinn: Jt‘u||mr'll 1 produttive ¢ fa pregoeeamnirata i 1J|‘1|L|ll{|:|llq

Otz r||m||m :h-ﬁ u}:u eil elevira rolleranza al freddo: mm;}]vhuu: 1l qumll‘u descrittivo di tutio Msperto per
I *~+‘|U:&inrlf' rhv non_ dovrehbie AT Care uugll 1}let1 tosean. ﬁ{!frHIHIIIlD i quvlh :!ﬂTu colling interni,

Cloni della cultivar “Moraiolo”
Moraiolo SPPO Mol

Selezione che i distingue, nnayolia ITI]]JI:iI]IHIEI per i tapicdo svilp-
Jrer Wi ‘“l‘lﬂ“"ﬂl ol tna precoc ISSHI entrata in Irtﬂ!ll]!!”!li [t s ol
bewe snchie e piante ottenure da talea).

L pinnte aduale sono o !Idlli_‘l_lf.ﬁuﬂ.l‘ i un‘alea vigoria ¢ da una jro-
duttivita straordinaria,

(i b vesa i olio e laqualitg dello stesso.




CERTIFICAZIONE CORIPRO

a nostra Azienda & tra 1 soci fondatori del CORIPRO. Consorzio Per la selezione ed il Comreollo del
iMateriale di Propagazione dell Olivo. costituito a Peseia in eollaborazione con la Regione Toscana e fina-
lizzato alla certilicazione volontaria del materviale vivaistico olivicolo, Nello statuto del Consorzio si legoe infat-
ti all’art. 1 che Vobietivo & quello di “fornive all olivicoltura nazionale le pin ampie ¢ docwmentabili garanzie
sull'identita varietale ¢ sulla vispondenza fitosanitaria delle piante prodote”™. Il CORIPRO ha aderito al servi-
zi0 nazionale di certificazione volontaria genetico-sanitaria (DM 289/91) mediante una lLegge Hegionale
(deliberazione Consizglio Regionale 9/3/93 num. 114) che riconosce al Consorzio le competenze e la lunzione
i organo certificante, [l rrocessn i |I-I'1H|II?i1IIH‘ delle piante certilicate ¢ stato iniziato in collnborazione con i
maggiori Centri di vicerea della Regione |¢|ij|:||-:|1|.1r| dalle Universita di Pisa ¢ Firenze ¢ dal {Jmlﬁigﬁu
Nazionale Ricerche. che hanno fornito aleune selezioni per la pre moltiplicazione delle maggiori varieta regio-
nali, 1l [ PSSO SR AV STATO s Ao oli costituire pl.ll!lq madri, di eui sono stati controllati stato sanitario e
rispondenza varietale. collocate in contenitore ed in pieno campo, che forniscono ogni anno materiale vegeta-
le per la moliplicazione. [| materiale prelevato, controllato e traceinto lungo tatta o filiera presso § vari soci
del CORIPRO viene wiilizzato per la costitnzione di nuove piante, Queste yengono contrassegnate durante
tutte le fasi di produzione da un cartelling specifico che ne garantisce la rispondenza alle selezioni concesse
dalle Istitnzioni Pubbliche sopra viportate. AL momento attuale non sono molee le w_mLm {lialiulllhlll T
iII 1||i|'!'t|1_| l{!1|1|l dfl.l'llll : | Ell ol [ 'il'l 1|||['”[' ORI I[Jdllf.ﬂq![‘i IlJITlllfl fl‘lll" I Il‘l”“‘ﬂﬂ Ty ¢1Jﬂm"m.ﬂ Yy -ﬁﬂ']allfum r
“Moraiolo” ¢ “Pendoling” ’
I nostro eliente ha comungue a dis 1J||-i:/iu|||' un‘ampin gamma diovarieta garantite dal sistema del control-
lin ol i alitd interno. La SPO e il [ o vivaio olivieolo a |:»L]lu RIS lnﬂﬂunul{' i !'rlm]ulﬁ‘ |j|ImTi!' SO Aiste-
ma i qualitg VISION 2000 (processo di certificazions aya i oadh soesa el 200:2),

PIANTE PER AGRICOLTURA BIOLOGICA

I):ul 2002 la nosira Societa ¢ in grado di offrire un ser-

vizio ulteriore al eliente che aderisee ai sistemi di produ-

ziome biologiea, la SPO infat ha avviato un propria linea indi-

penddente (i produzione di piante certificate idonee per la coltivazio- ¢
nie hiologica (legae CEE 2002/091), Le nostre produzioni biologiche sono

certificate da Bioagricert.




“motivi per iniziare una piantagione di olive possono essere molti, (uesta pianta inlatt viene arilizeata e

i [El F"l-llrI”zi”‘“l' 'ilj |||i'l.'|' ':Ii| iil'\[llq"l. l'“ l'ljill |'|.|!'i-| COIne 4',1l|l'||i‘ H Hl'”lHl le'lli'll'll["lﬂ.flli'l |rn-: Sell i |'i*--lll; 0. !:’ 1 | 1 ETan-
de variabilita ambientale del nosiro Paese & difficile dare informazioni [recise ¢ corre e per e le alivierse
situazioni in cui si deve operare. Aleane regole generali possono perd essere lornite. specialmente a chi non ha
f_'l'illltli' i".'i[H'I'ii'H'r'..'! 0 oaL accinge ad entrare nello .-E1IlH‘!|I|H mondo della coltuvazione dell’olive, Feeovi :|||i||..]i_
riassunte in pochi paragrali, le informazioni necessarie ad introdurvi nel mondo dellolivicoliura, Potrete poi

||r|rrni'||1|rli|: i temi che vi interessano acauistando testi seientifici, abbonandovi a riviste del seitore o rivol-
r1III|HI'H H liIIIIrI lh”i ASSOCHLZTONI ||||1|£--1HII¢E|I 1]l.||-|;| VORIES Z00kd, ||||f|i l]l!Hi|1IHH|I i || k=l ]:1|wu||||4
'IlH ||u"u per il neo olivieoltore:

pag
a’y

10 PUNTI DA SEGUIRE PER REALIZZARE UN|IMPIANTO DI OLIVO A RECOLA D'ARTE:

1 - Studiare la zona (clima, terreno, legislazione)

2 - Decidere la destinazione dell'impianto (produzione di olio, olive da tavola)
3 - Scegliere il sistema di raccolta (manuale, meccanica, agevolata)

4 - Selezionare la forma di allevamento (con tronco, senza tronco, in parete)
5 - Individuare le cultivar (tipo di olio od olive da produrre, peculiarita)

6 - Definire il sesto di impianto

7 - Scegliere e prenotare le piante in vivaio (propagazione, tipo, eta, numero)
8 - Preparare terreno e squadro (concimazione di fondo, distanze)

9 - Eseguire l'impianto (messa a dimora delle piante)

10 - Effettuare le cure colturali fin dall'inizio e poi eseguire correttamene nel tempo le pratiche agronomiche
(concimazione, controllo fitosanitario, gestione del ter’renq, raccolta dei frutti)




LA ZONA DI PRODUZIONE

I)rimn di impiantare un oliveto © buona regola reperire informazioni riguardo aleune caratteristiche della
zona interessata, analizzando se possibile diverse variabili: temperature e piogge che si regisirano duran-
te I'anno. vischio di gelate, incidenza di particolari condizioni lisio-climatiche, caratteristiche pedologiche e
altimnetriche. possibilita o meno di avere acqua dicirrigazione. Anche aleune variabili “sociali” sono molio
portanti: presenza di legei che regolano la certificazione di (qui alita dei |:i|1:lul1| (vedi gapitolo sulla scelia
delle varieth e tabella di DOP ed 1GP italiane) }. localizzazione e tpo i impianti di trasformazione. possibilita
di reperimento di personale o ditte che eseguono lavorazione in conto terzi. Ciaseuna di queste variabili puo
inlluire. in modo |rif| o meno determinante. su aleune delle seelte che devono essere prese |JJ'iIII.'| cli j_filll'l_*_t't'l'-.‘
all'impianto definitivo. condizionando notevolmente la buona vivseita dell impianto, Una buona steategia pre-
liminare deve prevedere visite alle associazioni |||'u['1*-.-ciﬂllzl|i di categoria ed agli utfici proy inciali dell agricol-
(RET -.u|}r1|51u||11 [rer I>’[1 t~x|u|l| amministrativi ¢ legislativi, | |I:L|||l1| |I|1r1illhlfllllll |||.11H||| |m~.-m|u £550 T
reperite presso frantol sociali ¢/o i“""'”’ Una delle mighori azioni, talmente semplice che r|l|-|~1 nessuno la
ll|l|I|J|l ¢ quella di verificare se esistono impianti nella zona che vi interessa f||lu||.=|ll|llu e, se 101 esistono,
i somo buont motivi] e stadiare |uu|||m||1| forme di allevamento. sesti ¢ varietd di quelli esistenti. Nulla for-
nisee migliort informazioni sull inderazione |||.|:||.|Ln|||mum di un oliveto adulte. Studiate le piante, guarda-
te come sono erescinte. se hanno subito danni nel tempo (se sono ad esempio state ritagliate al piede) se cre-

seono bene con lo spazio a disposizione e se producono senza problemi, Passate del tempo con qualche appas-
sionato olivicoltore (ma non prendete per oro colato tutto quello che dicono ) ed inerociate le mformazioni che
rreeviete cornl l:llll'”l' avue ﬂl:'li |l"11||i('i.

Attenzione, il tempo “perduto” in questa pianilicazione aceurata del vostro impianto sara ampia-
mente ricompensato dai minori problemi che doveete affrontare successivamente, talvolta talmente
grandi da vanificare il vostro investimento!




DESTINAZIONE DELL'IMPIANTO

L'uli\'mn pu essere fatto per la produzione di olive da tavola verdi o neve, oppure per la prodogione di
olio. Lolivo pero viene utilizzato anche a scopo ornamentale ed in questo caso vi ricordiamo che il nostro
vivaio ha selezionato aleune varieta particolarmente ateaenti sia per il tpo di Togliame che per il colore de
frutti o la minore suseettibilita ad aleuni parassio della chioma.

\E‘l S0 1“ ||“.‘|.'1' II” |-'1"|”|I| " i.||||||||'“|||[|' ‘M'il“‘r"‘ S5 iI Elrl“l” ||-'l |H‘”|[||r'|'|' ‘il"tl' {etet Ll B3 |I|"|HII||I-P il ||“|r|”'|'|Y.IH!IH'
“verde” oppure Tnera . Troverete un elenco delle éultivar nulizzabili per ciascuna destinagione nellia tabella
riassuntiva a pagina Y5 della presente pubblicazione., mentre le informazioni teeniche di etascuna cultivar
sono presentate nel capitolo delle olive da tavela e in quella a duplice attinndine. Gl impiant per la produo-
zione di olive da wvola vichicdono cuare superiori o quelli per la produzione dicolio e diverse (eeniche sono
necessarie per produree olive attvacnti, sane. di dimensione tale da essere sfrutabili commercialmente,

Per la produzione di olio d'oliva risulta oggi fondamentale prendere in considerazione, in modao perlferia-
mente integrato. tutti gl aspetti possibili: quantitativi, qualitativi. legislativi e sociali, Molie informazioni al
riguardo sono estesamente riportate nei capitoli successivi.




LISTAR

IL SISTEMA DI RACCOLTA

| importante sapere fin dall'inizio come avverra la raccolta perché quesia variabile pud
A _dcondizionare sia la varieta da collocare negli oliveti che la forma di allevamento da confe-
vire alle prante, La raceolta viene effertuata in italia anlizeando tutte le teeniche o dlisposizione,
Il sistema pin semplice & quello di atendere che il frutto si distacchi natmalmente

ilalla |.=i='illl-'t. In CILEE=T0 Caso la raceolta dei froni ||1|fr AvVEeLLre @ rerra manualmente

vattraverso macehine spazzolatrici oppure su teli disposti ad intercettare il frurto

prima che questo venga a contarto con il suolo. Semplice ma con v iflessi negativi
sulla 11!|'I.|il'~:l come potete le e e rel L';|||il1:|i| sulla Matwazione e Raceolta ded froct, Le
tlive [HOSSO0 0] CSSCTE Tacy nJ1| a mano. utilizeando -|'r|p|+||| i asevolatort come |Hu oli rastrelli in F:l.q—
stica, “forbici Ciani”, oppure -:l'-'f‘uﬂl.:l.[“'ll MECeanic. “IH =N ||!!|Im 1|11~+~H|||| dasicvrare elesare rese di
raccolta. specialimente se utilizzati con ottimi criterd organizzativi, Risiede in ltalia tra alivo une dei

maggioni costruttori di macchine agevolatrici per la raccolta: la Caunpagnola con sede a Bologna.
Numerose prove teeniche organizzate da diverse istituzioni scientifiche hanno mostrato i notevoli
incrementi nelle rese i raceolta a e clell vniliveasione i maeehine agevolatrici pnewmatiche
rispetto alla raceolta manuale. 1 cantiere i lavoro & costituito in generve da un COMPressore portato o
sermovente ¢ oo una sevie di aresz chie nserito o meno so
aste. agisconn direttamente sui frutti (abhacchiatore) e sulla
=, CAM PAGNOLA vesetazione (slerzatore) provocando il distacen delle olive.

Wr PREUMATIC SYSTEM La {':llnjmﬂlmhl ha atalmente in |:rtu|uyirmr 1111 ;||r|:.u'-
chiatore pneumatico denominato Olistar Evoluzione che ¢ il

pitt venduto al mondo negli uldmi 10 anni. La parte ¢he

viene o contarto con i frutt e la chioma & stata nel temipe migliorata nella sna forma fino ad assu-

mere una conformazione a “Diapason”. Questa studiata forma consente al rasteello di adatrarsi alle
diverse. dimensioni dei rami, garantendo allo stesso tempo
penetrazione e scorrevolesza all imterno della vegetazione che
COLEMAE la chioma. 11 rasteello e 1]||i|H|'| direttamente
sulle olive, provocandone il distaceo indipendentemente dallo
stadlio di matirazione e dalla caltivar wilizzata. Uno dei pund
deboli dei vastrelli pneumatici & senza dubbio quello della
charata nel tempo ¢ Campagnola ha perseguito una costante
opera di miglioramento dei materiali atilizzad, | meodi di
stamnpageio delle resine termoplastiche e la loro qualith assi-
curang elevatissiona resistenza ad urti e rothre dezli abbac-

chintori abbassando allo stesso tempo 1 vischi di defogliazione
e danmeggiamento delle piante.

Se viene abbinato all’asia telescopica Olistar Evoluzione
|H. rerciie ||” Hlil"'lqllllll"' I|| I'E Iltl'H'iIE]i" ]I," l}]]'q.i |||'H'| il } l|||'l!|1
di altewen divettamente da terra senza Iutihzzo di scale,

Per ottimizzare le operaziom di raccolta puo essere urile
abbassare il pin possibile le piante come viene deseritto nel
[ |:||P||||I|| ||.':T|I|||f|1||||1 |-1 il‘l]rgﬂllhi et IH"I 'I IIIII:HI IIIIF?I Hll=
oo meglio seleddonare fin da subito un sistema i alleva-
mento che favorisea le operazioni da terra. Per adoperare al
||'||'_":..[|i“ |.-'1|||'1‘?-'filrlll'5| {:Illlllli;llﬂllllh‘l RO i_ll'ﬂ‘iiiﬁlr[}l'ﬁ‘ LIl
cardicre i lavoro ottimizzato in fonzione del nomero o rac-
4'+:g|ilnr'i o clella dimensione aziendale. 1 |||i;riinr'i pisnliat =i
O |||'11!i.-|h|:|t'|n|n| baomni sisterm oi ret per intercet-
tazione dei Troti ¢ Tacendo lavorare in CONEMPOranea |||i|‘1
operatori con aste di vavie linghezza ;Jr'ﬂii.-.]]m||'|u{u varnlbi
i mansione iea il |n'|‘.«u|u||!~ destinato ad r1||[-*|'.-wjut|j Coml
diverse affaticamento (ad esempio quelli che portano le
aste pin lunghe e quelli che raceolzono 1 frund dalle
veti ). Con un buonecantiere di raceolta si puo arvivare
a rendimenti che vanno da 17 a 25 Keg di olive
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te per ora ¢ per persona. con un notevole abbassamento dei costi di produ-
zione, Lo alieriors ACCOrZImento [H'ulirn e t||1r'!1|| i non volere |'z|:_f{_[im1;vw
il T00% dei frort raceolti con questo sistema ma cercare di velocizzare |
tempi anche tralasciando una piceola percentuale di olive presenti su por-
gioni di chioma roppo elevate o nascoste,

Il sistema pin industiale di raceolta @ quello che prevede la meceanizza-
zione completa delle operazioni effettuate di solito per mezzo della scuoti-
tura della chioma atraverso il woneo, oppure eseguita con macchine sca-
vallatrici, Quest ultimo tipo di macchine sono senz aliro molto innovarive e
derivane da simili macehinari atilizzan in vitdeoltura, e lovo caratteristiche
costruttive pero impongono i operare la raceolta stando “a cavallo™ della
pianta e presuppongono utilizzo di varieta a erescita limitara. In genere con
le cultivar oradizionali le cose vanno hene finehé le Jﬁtmll' SO0 ;_rim';_m'r A
L ]-th'hl!‘!‘ II‘H‘] “'Hlll‘ll i I‘EH'"I'{'.‘H'E']"i 1|I"”I" i'llil"lr]li". ‘1!. IIE“I'IH] L‘I'][]El}lil‘.!lzii]l]]
notevoli in quanto diviene difficile contenere le dimensioni degli alberi nel
lirnite i'1|1|h1b.-«1|| dalla muisurn dello “h]H,I'f.iH i raceolta”™ della macchina,

Gli senotitori al momento sono le macchine di maggiore applicazione.
Queste possono essere macchine autonome semoventi. di grande dimensio-
e, ”l.ll:ll”'[' lli I![ﬁ Ell‘i'i'“]l' Ilii“'”['f". I!”l'l:'lll.' 1|{I I ||'EH"'I‘I'1”' .'_IE_[['EL'“'H.

Le olive da tavola richiedono una eura specifica in quanto qualsiasi inger-
vento con attrezel o macehine puo provocare danni all’ epidermide od alla
|1n|!m SOPTATTTn se¢ i fro sono |+i||1|:|-clu morhici, Le olive racealte in
verde sono meno suscettibili allo schiseciamento ma possono comuneue

A cAMPAGNOLA|

PHELIMATIC SYSTEM

subire abrasioni e danni che conducono ad alterazione del colore cEr-lf'z-pirle-nuidv T l|l|i]ll|i I|l'|1|‘1‘?.?:lllll'ltln il pro-
dotto. La raceolta meceanica ¢ quindi difficile se non impossibile per aleune varieti.




LA FORMA DI ALLEVAMENTO

l a scelta del sistema di allevamento rappresenta un passo fondamentale. Errori comping in questa fase possono
_driflettersi sulla ;Jr‘uih:![l".!ﬂ e redditivita dell olivero fino a (1]I1I|I!|HII'IL'|ItH in oo |rr'-.4|nu [a1 |1ﬂ.-|.~||r|||l.[ il
pestione delle piante. - necessario sapere fin da prima dell' impianto quale sard ad esempio. il tipo di raceolta, le mac-
chine s =r|||+:|"f<|rr' per la gestione delle varie operaziond. il sistema di gestione del terreno, in modo da selezionare la
[orna pin idonea ed infine caleolare le distanze di impianto che da (quest dipendono fortemente, Le forme di alle-
viaeito |H|"\-h“||(| e iet i '1|.“||.||1| I=it hll“ﬂ |h;|:‘ﬂ ||| !Ll 11” 111l |||. "1 I h]l Hiu ','||'| & ||.|.'|]H| il ]||. |I“|'ﬂ 1|.-'_. |.|.|f Hnl H_';rii |i1i‘| (I('"‘il "1"""
letro (forme libere o meno) della presenza ilel troneo (vaso o :'|'.—~|J||;_r'|in:| e el aliezea i questo (vaso basso o vaso (ro-
l|i?‘i||ll'l|:"' La decisione deve essere ||n*~xu innanzitwire in base al |i||n ili raceolta, Se occorm ;1|n|1[i¢'u;1- L SCRCTTTore
per la raceolta meceanica ad esempio. ¢ obbligatorio allevare le piante con un troneo unico di buona altezza. cosa che
nont © necessario fave se la raccolta vered eseguita manualmente, Anche le distanze tra le file possono essere ampliate
s gecorre intervenire con la raccolta meceanica e sarehbe buong norma avere gia un'idea delle esigenze dei macchi-
nari da applicare al momento della decisione delle distanze ta le file e tea le piance. Ulteriori informazioni sono ripor-
fate nel paragrafo “Seelta della pianta™. 1l nostro vivaio offre piante impostate in modo diverso in relazione
alla forma di allevamento che avele selezionato.

7] CAMPAGNOLA

PNEUMATIC SYSTEM Probabilmente la forma pin diffusa in olivicoloara, con muomerosi varianii
fa | |'1"||'i|'“ (Ii [.||-‘1r||. ||‘|'I||H'|'||.' Lie ;-_"“'hli“[‘ll.' |||.'”1'| l.'hil”‘llq'i. |}El| TIoMey, l']li‘ I:Illl“'l -
re basso (50-50 cm) od alto (100-120 em) s dipartono 3 o pio branche

divetie verso Festerno e verso Lalo, sulle quali sono inserite varie sottobranche tli-thlv nelle varie divegioni ad ocen-
pure lo spazio a disposizione. Sulle singole branche prineipali si cerca di laseiare piin vegetazione in basso e menao in
il||rrl'1'-‘:l1|:|1'Hllf.l'l"lr'r' LI |-H|'|||i| il “'.|||'||.| q"H]H i "l'l'll'r.;illlhll“ (IR |1_| |H|l|'|||||.:|. =] llllfh"“ =Yviorars 1[““!” Cenira-
le. in modo da favorire la penetrazione della loee, La forma si presta sia alla
t'n'||'l'l.f||“ |||¢'!]|HI||!L ':'!“‘ il 11“'.'"“ ||H"i'|"i;||1il'q'l. iII l'[l,“""'ﬂl'l A=) OCCOTre, ce i!['l' il
momtocono, formare un troneo di aliesza sufficiente per lattacen della [HTEEn
dello senotitore. Le [Hane 1 vivaio devone essere seelie in Tunzione del |il:u ili
[RERIR TN |||"'i[1||.'|l'1'l||.l. ?"“'l' |.’l ]|i1'|||li'| 1" i“‘” illll.HHH“H =UHLILE Hi"l'f“"'u"ll'i[' ]]HI:'III' HEII'I'.H
zioni i potatora durvainte @ primi anni e si pud dmandare UVindividuazione « la
formazione delle branche delinitve al LEIZO-CJUETTO. G010 1]u|]-|'||||1i:||:[u. *un
essere wennio m lorma |ri||rru-c!n |'i;_rirleL oppare i forma Ebiﬁ libera imtervenenil
i modo diverso con la potataras 1 vaso ¢ anche detto “cespugliae”™ quando le
]"]H“']H' ||'i:|.ll|.““-“ 4|il‘t'!l;|||1l'r|||' I.L'EI Ty O & 1]”'.'i|i i'l"Hli'
metri daesso, o questo caso & pin difficile adoperare seuo-
o meceanicn. Distanze consigliate 5-8 metrd solla Gla e
D=0 et tea e e, molio nnlizzate: Sx6; Oxi: 7x




Globo

Forma molto simile al vaso a eni assomiglia per la pre-
senga i un troneo i altezza variabile, La chioma |H*r'f:
R "|i|'!||' ||““|E|‘| I'IE‘”.‘-I |H|r'|l' iIIl!‘['IIq'I [ fli l'i:l[l-ﬂ"_?_[lli"llzq':l ‘-i
forma appunto una struttura “piena” quasi sferica con |y
|n'r|1|1|xinm~ prortata nelle zone esterne. B oarilizzata e dilfu-
sa nelle zone ecalide soleggiate dove 'olive ha sviluppo
notevole ¢ non ei sono problemi di carenza di luce. La
potatira viene i solito eseguila in turnd |rh||'iv||||;1|i e le
l:iunlv. molto vicine al modo o erescere “naturale” [GEEUE
no essere anche rnecolte o macchina con senotitord :_1|r}r|i—
l'Eili 1'J|. TN 4 H”-I' '\ill,‘.[l'lll‘ I]I'EIII['lII" lII"] Crgh =0 fii IIII"I]l|I o=
vole, Distanze simili a guelle del vaso ma in aleuni casi
superiori per lasciare spazio sulliciente alla norevole ere-
seita della [ri.'tlml.

Monocono

G CAMPAGNOLA

La pianta viene allevata in modo che assuma una forma “ad abete™ o. \6 BNEUMATIC SYSTEM
il ?lHI“lII. el O, I"."i.“l(' LERl 2‘\”'” illlh[” l'!'l!l'l'.fll!‘_ .-iE'Il {ll_l_i:l_![" CIRTRLN] iII‘-'\.ﬂ‘I'ilI," -
delle branche fisse disposte quasi orizzontalmente verso tutie le divezio-
||| il“' [“E“EH!HJ LI. |H||F -1|“|||I At AR BT | IRETER N NN I-F-‘l] ih‘l‘r‘h“ Y= I dl[‘l'l "}i(fl"lll"' "-I,I“II:'II,' I|'|.| HI 'I.I'I.lllﬂ ]Il 1||_||||I
ben conformarte che devono esser guidate con la potatura fin dai iunnu amni, anche coninterventi legger, in modo
da favorive 'asse centrale. distribuire le branche in maodo che non siano roppo vicine ¢ soveapposte. liberare il
fustor dai rami, Attenzione a
non far  sviluppare troppo
branche wicine al terreno,
quelle disposte troppo vicine
'una all'altra & quelle che tol-
_‘_"UIH? FIHI".?.EI f_lil.l'l"hl' f'(‘lllI'El]l'.
Forma adatta alla raccolta
meccanica con seuotitor del
T, (._]'Lw-\|'||||f||||l deve
essere hen formato ¢ libero per
almeno 90-1. 10 merd. In ue-
stioultimd anni & stata tentata la
meccanizzazione totale di gue-
sta lorma agendo anche con la
potatura meccanica  gassociata
a quella manuale in modo
alternare, Distanze i i:upiuu-
to variabili tra 3-4 wetri sulla
fila e 0O-7 memt ra le file, =i
|HI|.'3'\.|r"i !]IH'H |II.'IH' FI,”EI I‘.'H':'Hll;:
manuale tradizionale,




Cespuglio

L pianta acquistata in vivaio gia impostata con rami
anticipati anche in basso. viene farta crescere in modo
libero durante i primi 3-4 anni facendo sviluppare i
rami, che poi divengono branche permancnti. a partire
i 1uu'||'r centimetri dal colletto, La vegetazione si svi-
luppa liberamente assumendo una forma a mitto volume
oceupando un area circolare. A partive dal terzo. quarto
anno siopud indziare a potarve le piante, inizalmente
svuotando soprattutto la parte centrale e riducendo 1o
H'l.i|.1||r|h:r in altezza, Con le potature suceessive i indivi-
duano le branche definitive che rimarranno. in nmmero
di 3-5. per tutta la vita della pianta. La forma viene
definita anche vaso I.'E'.‘-'!ZIIII:-'AHEIIH [ |:||f: essere geatila ol
potatiure annuali oppure biennali. Trea 1 vantaged di gue-
sta forma possono essere annoverati la precoce entrata
i frr'm]uxium-' ed 1 bassi costi i Tormazione ¢ potaturi,
Lo svantageio maggiore & che non possono essere appli-
cati con efficacia gli scuotitor per la racealta o che le hranche ¢ la forma della ehioma rendono difficile aleune
lnvorazioni meceaniche del terreno, Distanze consighiate 5-0 metd sulle file ¢ 0-7 metri oa le file,

PNEUMATIC SYSTEM

ACAMPAGNOLA ~ Paimetta

Forma in parete introdotta dalla frutticoltura dove @ ampiamente
i'l(ll'“u':llfl. S1oun 'I”"']” ‘Ll'|'riﬂ'H|f' VETLZOT r'|||.|'l".r'“1'. '||';_"'|"‘||||” |H Ililll'?i”'
ne del filare, branche permanenti inclinate a 45-507 vispetto al 1erre-

no. Le branche sono inserite a civea 20 em Puna dall’altea, una o desoea
f‘il Tl il hilli'\ll'{l 1I|.J|'|I|1'|i|||” LETN |h'!||'|:|. =u LEELid l]i{il][?l VEDNZOTID illllil'l‘ﬂ.:”i
due o tre palehi di branche distanziati tra loro 40-50 cm. La pianta di svi-
luppa formando una parete vegetante meno sviluppata in direzione del
Vinterfilare, Rappresenta una buona forma per costitnire una corting
verde non troppo espansa lateralimente o una siepe verde, Meno indicata
per I'olivicoliura da reddito. Distanze l'tlJI:-.'l_i_ﬂi.'.lhi“ 4.9-0.9 |1|||f_"u lee files o
o-0m tra le file,

Ipsilon

Simile alla palmetta
della quale rimane
soltanto il IRTLI
paleo di branche, dis-
poste in  basso  ed
melinate e divezione
della fla. E meno
i!l'ﬂl'll‘l“[l‘lii'll l.I!q"I
LEREn e e 1|I'||-'i ||i]|'
HICTa 1 rappresenta
comundgie una forma
Jrod il
vieoltura  moderna
rirnanenco ideale per
utilizzazioni ||51rti|'u—
lari e nel giardinaggio.
?"“H‘.‘l'\-l‘ i!ihlr'l”fl' 1|1'|||'i
palmetta.

sa nella oli-




ORIENTAMENTI PER LA SCELTA VARIETALE (cultivars)

I a scelta delle varviera da atilizzare per 'olivero deve essere fatta tenendo conto o diverse varvinlali
d

= 1||!:l|i1fi £ Ii[:ll]lr]:'i;l tlel |rl'1l||4'-[1l| [inale:
- localizeazione iir*|l-i|||||i<'|r|rn:
- condizioni climatiche:
CELrEIE e ihljlilllLll'i del produttore.
Olire a queste si deve se MIpre tenere conto delle EIEe1Ee bialogiche della speeiee he vielvede el ese e la
|||""'1"l|f|| ||| HH|H'|IITI|I[|||| ||I I' |.I"‘| metiers f]'l' Aumentanre | I]ll”rrl':'I‘HH L] | |l||||f.ﬂ' 1|| 1 ||I|||1II|!I =0 jrcr re sislie
't 8 ||:L|.::—~-i|1 [preae i nel tereeno l,_‘ln i :|||1:-1_,I.

[nnanzitutto occorre decidere se Uolivo deve produrre olio o frutti da mensa. Esistono varica ehe siopresta
no ad entrambe le prodozion (a Li1||r|i1'1‘ attitudine, vedi eleneo pag. 23) ma generalmente esse non presenta-
ney carateristichie 1u'|'['N|:' per tutte e due le destinazioni. Una volta stabilito il tij ili prodotio vecorre sape
re se la zona di produzione ricade all'interno di una certificazione. Esistono in Lalia prodagioni ol Indicazone
Geografica Proteita (1GP) oppure a Denominazione di Origine Protetta (DOP) Una st delle preame 161 ¢
|HH ap 5||||1¢||1' e Fiportato ne Ha tabella.

In entrambi i casi di protezione sono stati recatil ded disciplinari i |||'1H|Itxiu||:* che ineludono lsee o varie-
ta consentite ¢ limitano la presenza i altre varieta ad una |J|'|'r't'||luufn' l]ifr o meno bassa, Lo nostra Socieia
¢ in grado di offrire piante delle varieta riportate nei vari disciplinari di produzione gavantendone
la rispondenza.

Elenco degli Oli a Denominazioni di Origine Protetta ed a Indicazione Geografica Tipica suddivisi per regione italiana

REGIDNE DENOMINAZIONE ATTI LEGISLATIVI

Abruzzo Aprutino Pescarese (DOP) Reg. CE n.1263/96 (GUCE L. 163/96 dlel 02.07.1996)

Colline Teatine (DOP) Reg. CE n.1065/97 (GUCE L. 156/97 del 13.06.1997)

] Brisighella (DOP) Reg. CE n.1263/96 (GUCE L. 163/96 del 02.07.1996)

Calabria ~ Bruzio (DOP) Reg. CE n.1065/97 (GUCE L. 156/97 del 13.06.1997)

Lametla (DOP) Reg. CE n. 2107/99 (GUCE L.258 dlel 05.10.1999)

Lazio Canino (DOP) Reg. CE n.1263/96 (GUCE L. 163/96 del 02.07,1996)

sabina (DOP) Reg. CE n.1263/96 (GUCE L. 163/95 del 02.07.1996)

Toscana Chianti Classico (DOP) Reg. CE n. 3446/00 (GUCE L. 281 del 07.11.2000)

Terre di Siena (DOP) Reg. CE n. 3446/00 (GUCE L. 281 del 07.11.2000)

~ Toscano (IGP) Reg. CE n.644/98 (GUCE L. 87/98 dlel 21.03.1998)

tampania Cilento (DOP) Reg. CE n.1065/97 (GUCE L. 156/97 del 13.06,1997)

Colline Salernitane (DOP) Reg. CE n.1065/97 (GUCE L. 156/97 diel 13.06.1997)

Penisola Sorrentina (DOP) Reg, CE n.1065/97 (GUCE L. 156/97 del 13.06.1997)

Puglia 3 Collina di Brindisi (DOP) Reg. CE n.1263/96 (GUCE L. 163/96 del 02.07.1996)

Dauno (DOP) Reg. CE n.2325/97 (GUCE L. 322/97 del 25.11.1997

. Terra di Bari (DOP) Reg. CE n.2325/97 (GUCE L. 322/97 del 25.11,1997)

Terra d'Otranto (DOP) Reg. CE n.1065/97 (GUCE L. 156/97 del 13.06.1997)

Lombardia, Garda (DOP) Reg. CE n.2325/97 (GUCE L. 322/97 del 25.11.1997)
Trentino-Alto

Lombardia Laghi Lombardi (DOP) Reg. CE n.2325/97 (GUCE L. 322/97 del 25.11.1997)

Sicllia Monti [blel (DOP) Reg. CE n.2325/97 {GUCE L. 322/97 del 25.11,1997)

Val di Mazara (DOP) Reg. CE n. 138/01 {GUCE) L. 23 del 25/01/01}

Valll Trapanesi (DOP) Reg. CE n.2325/97 (GUCE L, 322/97 del 25.11.1997)

Liguria Riviera Ligure (DOP) Reg. CE n.123/97 (GUCE L.122/97 dlel 24.01.1997)

Umbria Umbria (DOP) Reg. CE n.2325/97 (GUCE L. 322/97 del 25.11.1997)

Veneto eneto Valpolicella, Veneto Euganei e Reg. CE n. 2036 del 17.10.01  (GUCE L. 275 clel 18.10.01)

Berlcl, Veneto del Grappa (DOP)




Sopra ed in basso:
hande ol sequensiatore del DNA,

MNed casi el |-i||1pi;||||u dlebba essere realizzato in zone con ||I||'|il.'H||'|.|'i
condizioni climatiche occorre orientare la seelta sulle varieta pia consigliate
per quell areale. In genere D atilizzazione di ge Iilllljll sia diffusi nella zona
|nm1|wu:|n (autoetoni) permette i covrers meno rischi ma la nosoea azienda

||! "_':ln.l:l'l'fl e |]1" ||| ”“llll" (RRRTE ""I'!lq'l l.l"liﬁlljl 1A et |I|'|“ £ ViIsTTH |||hlﬁ“"i‘
.r.'ul:u' varieta ¢ selezioni con minore suscettibilita a fattor ambientali i
rischio come adl ESETIIO il Teedlda, La =PO ollre |Hare con ].lill'lil'”l.'lr'i CFET -
teristiche ¢d & in grado di offrive il servizio di propagazione di genotipi ed veo-
||||| anche i ||.|||1|1 da piante madri indicare dall agricoltore.

Fsigenze partic sl POSSONO Es5eTe (e Jle ol |r]HiJI||H fruatt od olio con
determinate caratteristiche di qualita. In entrambi 1 casi la SPO offre la pos-
.-i||ili!4'1 l“ =10
Servizio Tecnico & o ||i~fﬁu~'l?_in|h‘ per oeni vostra esigenza ¢ per eventuali

wliere tra olivi con diversa epoca di maturazione il nosoro

delucidazioni ¢ suggerimenti: le vostre domande sono le benvenute,

Il sistema di rneeolta puo condizionare la scelta delle varieta in quanto ap-
plicazione i macehine senotitrici su varieta a froo piceolo o con elevara
vesistenza al distacen & resa difficile ¢ conduee ad una bassa efficienza o rae-
colta, La SPO v olle [Hane adatte ad ogni sistema i raceolra offrendovi
wformazioni viguarvdo eflicienza ragginngibile con ogni sistema.

Aletme variel

a i olivo sono ||:||'?:':|||m':|ll' o toralmente antosterili ovvero
LLOTL [HISSOM0 P85e1e lecomdate dal proprio ]nn||'|m- al momento 111-||'i|||!|i.'u||n
cquinedi si dleve verilicare Pesistenza i olivet prospicienti & r||r4‘||v:r dla realiz-
zare ¢/0 |H'1-'~|'4||'|1' Fintroduzione di adegnan impollimatort capact di anmen-
tare alleeagione della varieta principale,

CONTROLLO VARIETALE

L na delle mageiort innovazioni portate al nostro sistema i |l|l1iitl.flhlli‘
S prevede | .|||p||u qzionie delle hiotecnologie per la identificazione varieta
le ed il tracciamento delle piante in vivaio, I
ca eche abbiame alfrontato [rer i al mondo avvalendoed della collabora-
gione i vma sovietd di analisi ¢ controllo, la COCEPR. azienda spin-olt
el Uliiversita deeli Stadi i Siena. 1] sistema e Cuanto ii pin sofisticato esi-
staattualmente, Le nostre piante madei, ntilizzate per il prelievo del materia-
lir vesetale, caratierizzaie aftraverso I'uso di marcatori molecolari
che identilicano porzoni del DNAL D materiale di propagazione viense ||r'n'lr-
virto da claseuna planta madee ¢ corato in modo indipendente nei suecessivi
passi in vivaio, Gli stessi mareatori applican per identiicazione delle pianie
miaded vengono utilizzati per il controllo delle ]JEHHI-' da (ueste ottenute,

”ll: S e rn-tuill' i asselutmmente innovativa = inte e ol *'Fi altri siste-
o ol comeol o e ||.: ||||.:|||.| [ GSSICUTATe A1 NOSIT I.IH qid e l|ii"||tltl RIATITE
di olivo possibili e la vera rispondenza alla varieta vichiesta. Nel eivenito pos-
sonn essere introdotte anehe nuove varieta cost come anche piante madri
riconoseinte a livello Tocale od aeiendale,
nostra societa ¢ quello della propagazione di ;Imnu peculiari seelte dal clien-

w1 nosten teenied [rrowve sleranno a far 5eD eire controlli cenetie i =it il
E:rr'hnn dlel voseriale dalle |:|1|||u 1 H]rl e |¢lHrHEI[IJ!IHIH oi o |||.u||u|1
aavantite. Quello che volete & guello che comprate alla SPOL

LI :"1I-I||I dlf:i!lil T T rllllillﬂ'l

SO Ll

Lo servizio el viene oftero dalla

= e e = e e e e e s S




IL SESTO DI IMPIANTO

nesta tnbella potri aintarvi a conoscere i mmero ok plante clie vi
OCCOITOND PEr ciascun ettaro i terreno da destinare ad olivero in
A3 v
hase alle distanze tra le piante stesse.

Distanze Numero piante Numero piante Di Numero plante

1x150 S 833 357
1x2 ~ 5.000 666 ! 400
22 2,500 555
& 1.666 626
2x4 1.250

3X3 1111 416

* 451 " . el » . 1 v
Thisteriize i PR e L RECEET (F prEieedey ot [ELE e teartefie od ettarn, [l JIPERTE RO 81

riferisce alta ofistanzin teo Jr:."r.'.lrh sielfer sineealer Jiler oo O seconelo o rl.'r.lr'."-'r.' tret de fife.

Il sesto di impianto & legato a mold fattori che devono essere valutati
i modo integrato: capacita (i creseita dell olivo nelle condiziond in cui
vi trovate. varieta, forma di allevamento selezionata, Per capire di quan-
o spazio ha bisogno Dolive il merodo pin :~'L'|H|l|j-:'¢‘. in mancanea di espe-
FLELZ, ||II1'HH di osservare diversi impianti adulti presenti nella zona
di coltivazione in cai dovete effertuare limpianto. Lo sviluppo che vede-
e e quello che probabilmente aveete nel vostro campo. Piantare a
distanza minore vuol dire limitare 1o spazio a disposizione per la cresci-
ta. in aleuni casi la pianta riesee a erescere meno. anche con aiuto della
potatura, ma se gli olivi sono roppo ravvicinatl renderanne a crescere
verso D alto, -||u”‘|r mdasi nelle zone in basso e limitando fa |n|m||:/|u:n
Mentre durante i primi anni rinscirete in qualehe modo a controllare la
crescita, con andare del tempo le piante tenderanno a “shuggirvi di
mane’ e la gestione diverra problematica, Questo e vero soprattutio per
le Tonrme che tendong a far crescere olive in modo naturale a forma di
es||u~rnn:!*«|n|-'|iu Coonn sistemi di allevamento |.li|.| precisi. come il monao-
eonc. dove la |r|.|r|f e svilugipata in un fusto unico e la chioma assume
forma conica, ¢ possibile restringere ulteriormente le distanze ta le file
e sulle file, In generale le distanze devono tenere conto della capacita i
sviluppo della pianta nelle condizioni di coltivazione e delle macehine da
utilizearve, Quindi maggiori distanze dove le piante erescono molto. dove
vengono irrigate, dove oceorra entrare con scuotitori semoventi. Per
darve alevne indicaziont i massimae tra le file lasciate lo spazio per pas-
sare con i macehinari (minimo 5 m) ¢ sulla fila non seendete comunague
al di sotto ded 4 metri e it e pianta, Dhistanze minori PPOSSOIN0 550~
e adotiate per impianti particolari e con varieta pin adatee inomodo da
costituire delle "1J.||'n'|i" chi vegerazione,




SCELTA DELLA PIANTA

[ Tlltl buona norma ¢ quella di non atten-

deve ultimo momento per |:u'+|||htn
delle piante. Per essere sicuri Ji trovare le
varieta che vi occorrono e le ;mrn: meslio
conlormare |ue 1 VOSITT sCOpi. € sempre Lerie
cincare o antie i andando a verificare e sce-
uliere il prodotto presso il vivaio ed ordinan-
do per temipo il (uantitativo che vi oeeorre,
|'. |r| |||J| =1l rl-d e |¢|||||| [ |H‘ oSS £556-
ree presi accordi per fornitnee particolari o per
modifiche riguardant impostazione  delle
pante in vaso

La piamta deve essere seelia soprattutio in
fnzione della destinazions fale ¢ della
forma di allovamento a cui deve essere indi-
rizzata, =e Polive ha SCO] M ornamentale ¢
bene acquistare una pianta gia di buona
thmensione. in mode che Pelfetio estetico
venga immediatamente fornito al momento
1J|'ﬂ-i|||||ie|r|lu o della colloeazione nel vaso.
La nostra ditta offre piante i dimensioni
variabili, immmediauonente atlizzabili sia in
vaso chie in piena terra, impostate st roneo
unico in moda da favorire anche il [passagEio
i [rersane ed attrezz al di sotto della chioma,

Nel caso di piante destinate alla produzione invece & importante seegaliere
[inn ol subvive i sistema di allevameno da ipos|are, Se volete creare un oli-
veto destinato alla raceolta meceanica tramite scuotitore ¢ |t|v_‘_'!in .«:'v;_l|i1-!'v
prigante wid ben inpostate suUn oneo Unico, senza rani anticipati, Cuesta
seelta assicurers una buona partenza delle |+i-|.;|u 11 CAINPO, Senza COsirin -
-'1|'~| il |r“i3||l |'|||'!|'If|“1|| ||| JHI[4I|.H|;'I i|I|| AT J ]I!lili! anni. I £ 51e550 |II:|III-
te, fnpostate su roneo unico ed ||r||;.||1.m alie. sona ideali per e forme i
:I|EI VAITICTITO & TROnieo Ve Il.llllflﬂlt.lll I VELSG, VESD E:Hllli HI'lII 0, .-‘ |I|HL_

Per gli impianti da impostare per la raceolta manuale, eosi come per i
torme con tronen o altezza ridotia. potete see uliere piante iinpostate gia in
vivaio in modo da avere ded hoom rami antie ipati anc he nelle zone h,p.au ;
Con gueste piante sard ]l||--i|si|1' creare ottimi oliver o 1'v.-ui|1llg|iu. VL&
1':'—-|||||'_>'|i;||u. vasn Liasso,

Per quanto vignarda in veee la diawiba tra pianta antoradicata o pianta
esta b o esiste nessan motivo dociomentato s basi -:11|n|iti|li\r- ili RIS
ferive Dona all aliea, Quello che ¢ importante & verificare la bonta dell’ap-
parato radlicale ¢ tenere conto di tutte le variabili in eni dovere operare. Lo
]Hrmn autoradicate ad esempio, sono consigliate in e le zone in el 'o-
|I'I.H B ITer 41 2o F e, 10 s IFI ld“ilrl ¢1| [.«H‘rll' |l= I>‘|| -r||'-.| -| !Hill [ R KN
SATHIINRS |H LUt i Irt1|!| [ |t| eI RO II_.:I”.:E e ||n'|_l.|_| i .|| ||.||i| FLECH .||| OOV
ta e non al portinnesto,

In ogni caso la piama pin idonea al vostro s |r||f| essere seelin i
lunzione delle vosie esizenze e la nostra societa ¢ in oradi i olleim e
migliori indicazioni teeniche in relazione alle vostre aspettative, Lna bhoon
olivero siovede dalla prartenza: hl'l':_'l'[i'H‘ la pianta giusta per voi e guelle
che abibianmo o ||i-Ju|-'rzin|||'. il nostro utficio reenico & al vostro servizio [
aiutarvi o capire meglio. Non el interessa vendervi delle pranie :}u.gl i1
ma quelle di eni avete bisogno. niente di pin. niente Lil meno. Lottin

rinscita del vostro lavoro & la nostra migliore pubblicit.




PREPARAZIONE DEL TERRENO

L'nli\'n s1 avvantaggia di una buona preparazione di base del 1erre-
no sopratiutio durante i [rrin anni. Un LNPHANTO eseguilo a rego-
la o arte riesce a far 1""'\-!.I|il'.:t|'i‘ al meglio la lu:ltu'u;r_iu]iﬁl tli -'..ilu]]]m el
giovani piantine che vegetano senza aleun problema entrando presto in
produzione.

Nella prepavazione del terreno si deve tenere conto della natura fisi-
ca del terreno, del suo profilo. delle condizioni generali. Una delle
prime cose da tenere in considerazione al momento 1|:'||'i|||lai4'|t|l:| i un
oliveto ¢ la presenza di wmidita, Qualsiasi vistagno idrico infati provo-
o danni alle piante che non ricscono a vegetare ¢ nei casi ||if| LAV
arvivano a morire. Prima oi turto 1|Hi1|fEi Fare in modo di evitare la pre-
senza di vistagni o di eceessiva umidita a livello radicale. Quindi prima
di tutto. dove oceorre, si deve impostare una rete di drenaggio (losse o
dreni interrati) e livellare il terveno, Limpianto di un arboreto prevede
SCpre |"esecuzione i lavorazioni capaci di agire in profondita. Si trai-
ta di stabilive se sia pin idoneo eseguire uno seasso totale con completo
I'i'\“ll:‘lHll'Il:IH il Lerreno, i sCas=s0 80 iHIl'lH' O e 1 |:|H|J'n_‘{_iu|]q*
profonda senza ribaltamento (vippatura)

Lo seasso ¢ consigliabile in caso di terreno sciolto. senza |u'r||1|1-||1i ili
scheletra, mentre quando sono presenti pietre oppure il terreno lia uno
strato umpermeabile in profondita. ¢ meglio adottare la rippatura, Lo
scasso a buche ¢ poco consigliabile se non nel caso di Ju-:u-Fu- piante o
condizioni particolari, Se =i sceglie questa soluzione sarebbe meglio
|1|':*r|i=||crr'l't' uno strato di drenaggio sul fondo della buea e non esegui-
re le operazioni |||1.'1||||u il terreno o amido PET 11011 CUeare una “yvased
dowve la panta rimanga in condizioni di eccessiva nmidita a livello radi-
cale, Dopo la lavorazione prolonda si |||1:‘r elfertuare la concimazione i
fondo con organici ¢/o chimici ¢ quindi proce dlere con le lavorazioni
superliciali ¢ e hanno lo s opo di alfinarve il terreno e permettere quin-
di la piantagione.

Cliattreszi meceanici atilizzabili sono molt varando dagli erpici a
dischi. a quelli a denti, fino alle frese rotanti. Non occorre esagerare.
|'ir|l|'n||'|;|1||:‘ ¢orinscire a produrre nel terreno un affinamento tale da
vy et bere diffeile l.iI[H'1'|IIr'i| delle uehe e la vincalzatora delle F:juu-
e A questo. putte si puo preparare lo squadro alle distanze volute

(vedi tabella pag.h7) ¢ preparare la messa a dimora,




MESSA A DIMORA DELLE PIANTE

olivo puo essere piantato durante tutto il periodo che va da

Novembre a Marzo. In generale quanto pit precoce & la messa a
dimora nel tereeno tanto mighiore ¢ il risultato che si attiene. Questo e
dovuto al fatto che Napparato radicale pud iniziare precocemente la pro-
pria ricrescita, favorendo sia Pattecchimento che lo sviluppo dell'intera
Iillu,lll[a,l ||H il |||Hl.“"'|r VEEE E:Ill'ﬂ.:l ] i | |||.;|||Ea.|'-"|HHI' |||1'I L II |I| Il:| "ﬂ“il'\!"ihli]l—
le nelle zone fredde soggette a gelate, dove & meglio attendere i mesi pin
miti i fine inverno inizio primavera. |l mese di Marzo rapresenta un buen
momento, estendibile fino ad Aprile se la zona i coltivazione non & gia
molto calda ¢ siceitosa, In teoria il trapianto degli olivi in vaso potrebbe
ehsenre r:'i”“ IIIJ('lEl' d”['” l'll“‘?'\-Hi EH‘|'i1]||(| I EI' ||i:'!|I||.' fli‘i'(‘hhi[tl“” 1|i ]IIIIiP;E'_
;(iiHI;I' 1'“H|i||||l| ||I"|' ﬁ!lll('l'{il'l' II'I Slress ¢ |H I!li"f'i'ﬂ'll“lilil_' I'||- i'I[Ei'i'i'lIifIH‘IIl“ |H:'|h
essere inferiore. Al momento della piantagione oceorve aver individuato il
prnte in eud intervare la pianta con una canna od altro segnalatore. in base
allo =r|||=u|1u che & stato deciso, Deve essere scavata una buca di grandez-
za sulficiente ad ospitare il volume del terreno del vaso. Le plante vanno
|H|“' I:II_Il Vilsld ¢ '|'II'!' |..=i|' "\-‘F ﬂ'lll' 1||I'|'I|[|H" I||Il'hitl u|]1'|'uz[|||u‘ -|| “lHII]I'“ ilHI'If'IHiI
all’apparato vadicale non si disfi completamente oceorre bagnare i vasetti
qualche ora prima di eseguirla. Quando si pianta bisogna stare attend a
non intereare troppo le piante ¢ neppure a lasciarle moppo in superficie
(succede, specialmente con Pabbassamento che il terreno lavorato sulisee
1||.||H! l.||“||1'|i|" |1‘|||||l..| 1||'i||.i|f|||ia',1|l|l.|::-. i‘}“l]ll“ l‘!ll'_";l.lln'l ;' 1.!!'1'||||E'|'l' AT Iiil.l'l'i'
INFTERRRE I-:] “'A.I'H“ II!"l ?\Ili.l.'\ll'.fllll r|!‘| Vilsi I'ﬂl iIIH‘I'I'HI'I' I||i||"."\.|.ir IEI,H!":"H' l'l':||1i'
metro (5-10) pinin basso rispetto al livello del campo. Le piante innesta
e ||(‘11E?1i|1l| R0 TS50 I!l'i FErreno i ||](l(|.1? ||.'I l.'“i]l"”'l.' O |.’I rerra :'IIH'EH"
il punto di innesto. Questo, se fatto inwodo perfetto. non rappresenta un
punto di penetrazione di patogeni ed in caso di tagli al piede sono minori
i casi di viscoppio del selvatieo. Al termine dell interramento si deve effer-
tuare una buona irvieazione, che ha il compito di {ar compatiare il terre-
no smosso intorno all apparato radicale. A questo punto occorre metiere
i sostegno adegnato alla Torma di allevamento ed alle condizioni
awnbientali: pin alto per fa lorma a monocono, piti robusto nelle zone ven-
tose, Deve poi essere messo in opera eventuale impianto di irvigazione ¢
.-ll FETTTIE OCCor’ T '\-1I|1||||“'IIIH||H Il"‘l'l|||||!H|||! ]E |![||||[1 E]Il .|r||~.l|.u|||u
in produzione dopo 3-5 anni. In particolare, durante la prima estate in
|Hl|||l.| l.‘ ||||||||J|LH||1 AsSICIT e |||l‘_'.L|fHI|]| |||H|HH i1l [‘IH][[H 1|] inl‘n“]l“

Fatteechimento delle piantine. Attenzione anche ai parassiti che possono
vanificare in pochi giornd tatto il lavoro fatto. La Margaronia ad esempio.
verso la fine dell’ estare puo, in pochi giorni, distruggere tutia la nuova
vegetazione dell anno vicaceiando le vostre piante indietro di mesi.

T § P



CURE COLTURALI

La concimazione

Per una buona condozione agronomica dell oliveto ¢ sempre utile ese-
cuire un analisi del terreno al fine (i determinare le condizioni in cui =i
opera [ oL L comternno in azoto. fostoro e |-||1 issio, boro, caleare .|1|§\-r'l
ko necessario poi sapere se | Impianto sara sogaetto a qualche tipo di
'|I|'I:H|Ii:/_i4'l||1" I"']_”lrlilllif'llliilul |||||!‘n|_'_'|1 1 ml [l ||]]||1] 0 ]|||n|i|| .1| |m|ln |||
sostanze chimiche perche tutte le operazioni di tertilizzazione potranno
esserne condizionate, Per olivo & anche ||u“1|||ln eseciire analisi foglia-
ri. che forniscona utili indicazioni sulla quantiti di elementi che le pian-
te rigscong effettivamente ad accumulare, Vediamo innanziturio ch 5 -
minare hrevemente caratteristiche ed azioni biologiche di aleuni ele-
tent ntritivi,

Azoto (N)

Stimola la fotosintesi, la erescita vegetativa ed influisce su differenzia-
zione a fiore, allegazione ed acereseimento del ﬁ'utm. Se ¢ troppo. spe-
cialmente a fine stagione, rallenta la maturazione rendendo anche la
pianta sensibile o parassiti ed a danni da freddo,

Fosforo (P)

Favorisee molti processi fisiologici in particolare sembra di aleuni cor-
relati alla maturazione dei fratti. Disponibilita e assorbimento dipendo-
o in gran parte dal ph del terreno cosi come dalla presenza di sostan-
# nr;.umirru che ne favorisee Nassorbimento.

Potassio (K)

Liolive ne contiene in quantitd piuttosto elevata, Sembra necessario
per aleuni processi che portano all aceumulo di olio, Migliora qualita,
colore ¢ consistenza dei Front,

Calcio (Ca)

I olivi in'L'I'rriai'i- terrend calearvel ed & sensibile alla carenza del caleio,
Pui essere integrato con fertilizzanti ealearei nei terreni che ne sono
costittionalmente carenti,

Boro (B)

I Hnportante per Volive ed ¢ stato visto che in caso di carenza si ha
una diminuzione dell’allegagione dei fratti fine ad arvivare a caduta i
foglie, malformazioni di frotti o gemine. disseceamento dei rami. Viene
i solito HALELra Lo AL Eaverso concitnazioni I|':rlu|i;u'i.




I )n| 0 queste brevi inlormazioni generali prendiamo in considerazione aleu-
ni aspetti tecnico-praticd relativi o quest importante pratica colturale.
Gli obiettivi principali della concimazione sono quelli di:

= AlTHEE L l'il:/i']l]ill" [ Hli]'i”lf illlEHH'E“ !!| SOSTalEe l'illliH'i 1|'-| I'f'ﬂ'lll]i'l':'ll'l' |-'||
esaltare la potenzialita del terreno in termini di fertilica,
garantive equilibrati rendimenti vegeto-produttivi da parte delle prante.

- e ||r-|l|:|iEE dalle indiseusse caratteristiche ||IL:1|iru1iH-. soito il |1|'I|i'[!1:-

i serhevolezza, r'i.~|u-||sun1|1 la cenninita,

(nesti obietivi devone essere ragginnn nell ottica di un agricoltura sosteni-
hile ¢ nel pieno rispetto dlelle risorse natrali pertanto Fimpiego dei fertiliz-
zoniti nell’oliveto deve avvenive all'interno di una consapevole e rigida etica
ambientale da parte dell imprenditore agricolo, Quest ultimo deve anche
decidere se coliivare all'interno di un disciplinare di produzione che impone
tlosi e |i||ln|u_ui1' i comeimi wilizzabili, 1o lalia esistono infani al momenio
sostegni economici per misure agroambientali volte alla riduzione dei conei-
mi e degl antiparassitan (ex Reg, CEE 2075/92) od all adozione di pratiche
di coltivazione biologica (Ree, CEE 2092/91), In entrambe i casi olivieol-
tore deve wiilizzare dosi controllare i coneime appure distribnive soltanmo |
fertilizzanti consentiti dal regolamento,

\iiche la seelta del concime e importante ed nna delle poche aziende ialia-
ne e internazionali pin arente alla produzione di [errilizeanti specilicn e
Folivicoltura ¢ seng altro T SCAN di Maodena, Questa azienda produttriee i
fertilizeanti Operi il e COSTizIone tletls r'u'-'|rr|||.-~s'||+i|i|£i sociale che ha
i confrond del territorio e di tu gli interloeutort e da quaranta anni offre
prodotti ¢ servizi garantiti per qualia, vispetto per lambiente, sicurezza per
Miilizzatore finale, La Glosolia [artante iella sowiera e L[|||'||.'| i ivestire
sulla vicerea nel campo della Tisiologia nutrizionale (ruolo deghi elements
nuteitivi, quantita e (Tusso delle asportazioni, interazioni fra fertilizzante e
terreno) in modo da migliorare la qualita complessiva dei propri concimi.
vispetiando il pin possibile ambiente naturale e le |ris_in|i' coltivate. Il pro-
cesstr i |n'mh|zin|n- dei Tertilizzant ¢ “naturale”™ in {uanto no impiega
sostanze ed agenti chimiel di sintesi tali da snaturare e rendere artificiosa 'in-
terazione organo-minerale nel erreno,

Vero punto di forea della produzione =CAM |rer Folivo sono senz’alivo 1 con-
cimni organo-minerali a base di sostanza organica wmificata. La presenza (i
sostanza organica ¢ fondamentale, come abbiamo visto nella parte generale,
in quanto Uinterazione nmo-minerale consente una progressiva soldulvilizza
ione delle sostanze nutritive bloceate nel terreno e induee sia fitostimolaein
ne radicale che rivitalizeazione dell attivith microbiologica.

| concimi organo minerali SCAM. come pocli altri garantiseono ottimali can
diziomi i lento e graduale rilascio hiologico. favoriscono 1 meceanismi i
scambio fra le sostanze fertilizzant apportate ¢ ali apparati vavelicali oelle
piante, | |s|'nn|nr|i i (uesto o risultano essere |||:|-||E ceu il prine alter eoedly
ciente di utilizzazione dei prineipi nuteitivi. permettendo cosi Lmassin el
clenza mrizionale.

Con t concimi organo-minerali SCAM si concima i in maodo natnvade. isin
tomia con le PEIEN e mrizionali delle coltvre, saraoteodo oo ottmale i
lizzo dei nutrienti apportati. ma, sopeattutio, siopossono disteibnire mene
nnira ferrilizzant [er avere oli stessiy se non miglior eisalton visperio il alee

tipologie di concime,



Concimazione di fondo

La comcimazione di Tondo & anintervento o fertilizzazions steaovdinario che
sieffettua "una tantum™ prima dell'impianto dell’oliveto, interrando in pro-
fomité, con le lavorazioni i preparazione del terreno, ammendant organi-
vi (letome) e concimi o base di fostora e potassio che tendono & “mnoversi”
lentamente nel terrena, -";|H'--H tale intervento viene erronemmente sortovali-
tato, la concimazione di fondo inlaci rappresenta |rr|'||||i:1b|'1|||t'il;'1 LICE Per
apportare -|n‘|"rJ"u'|I|‘ sostanze nurritive necli steat ]'-if| |||'nr"r|||di del terreno
dove si r\-"|'“”'|“““ ,L"“ i‘ijlli”'éﬂi racicali delle ||iil[1|l' arboree, Oloee a distri-
buire sostanze nutrvitive la concimazione di fondo consente di migliorare la
fertilith chimica. fsica e ||jl.|!|]_;3'il'q'l del suolo in wna azione cosiddetta
“ammendante”,

La SCANL azienda leader nella produzione di ammendanti organici. propo-
ne tita una sevie di |||'1;ii4:-lll adatti ad essere viilizean per la concimazione
di fondo dell oliva,

In fase di impianto dell oliveto ¢ consigliabile sommmimistrare al terreno ade-
cuate quantita di “Humeoscam™ o di *Nuovo Super Organico™ .
Sirearta Jdi doe anonendanti oreanicl caratierizzat da ottiimali contenut di
sostanza organica umiticata (acidi umici) con un’elevata carica microbica
biologicamente attiva,

Humoscam

Searee Hredloozen ar senst defla Cirealire YWLPALE ol 8 del 1.3 settenbive [0

Cloesenitite i Agriee
Py essere disponibile sin comwe ammendune connpostato wisto che come letame,

B ARt ri [Her o levarn eomtematn o sestunzn oreanica wifieats Caetdi i) ad ele-
vitta ciriea mierobiesn o rappresenta we otime ed economice sostitaeo del letame,
Fhomoseam & garamtito esente dasemi i erbe infestant, nematodi, gemmi patogeni, inserri
be Loweo v o Jaeve. Contiene olirne ol azoto orgaoicn oi avigine Liologicn UAnt equiva-
lernid i Tosloro e potissio, 17 pacticolarmente consiglivo nelle eoncimazioni dimpianto per
arricchive il rerveno di sostanen ovganica e micliorarne cost la fertiliciclinica. fisiea ¢ biolo-
aiea. [ eisulind pratici dell wilizzo di lnopooseam sono Pettenimento di aona steammors ofinma-
L el rerrenc, eliminando I erosia ol crepaccinmento, I miglioramento dell areazione,
I st el eppacita idvicn, imiglioe sy I|I.I|I|Ill el artiviti radicale, Inoloe, |';1:||s-,. 0 )
tinoan di Homoseam induee o dsparnio oell oso di coneimi

La dose di impicgo consigliata per un’adeguatn concimazione di fondo & di 10-
12 q.li ad etiaro.

Nuovo Super Organico

amreweretiler i I:."'.'- wilteren Hi (s e r-|'I|'|'- 1. |'I'f |..'I. s el 13 settembive .'I'..I"'-'r-'.

' un amumendanee OULen naturale oncentram ottenuns dalla fermemazione commmllag
di sostanee oroaniche animali e vegeali,

Nuove DMEfIE [:'l'_:itl'-li'll S1 G T EEER |H'I' i elevam CONeIIng ||| sfllanza II'I'E'.'.IIiI'E'. wnilica-
tin (et niniei ) arl elevara eavien microbien e vappresema un otimo ed econcmico sostnm
clel letame,

Nuove Super Organico & gavantito esente da semi i evbe infestant, nematodi, germd paro-
geni. insertioe e lor wovo o loeve, Contiene olive allaeoro organico of origine biologica, oquan-
tita eoquivalenti o fosloro e petissin

E' particolnmmente consigliot nelle coneinazioni dimpianm per arvicchive il erseno i
sostazn organiea eonigliormee eose b leetiliciehiniea, fisico e ologica, | visaban [rratci
dell vrilizen di lnoseam sooo ottenimento di v steuirnes ontimale del rerreno, elioninonn-
do b crosta od il crepacciamento, il mighormmento dellieazione, ammento della capacit
ilriea, il miglion sviloppaoced arvivit vadicale, hiolive, Cimpiezo continnato df Noovo Super
Cheermiens tniloee 1 ."i-\.l:-ill'.'llill vl so ol conein,

La dose di impiego consigliata per an’adeguata concimazione di fondo & di 10-
12 i ad ettaro.




Se e analisi del rereeno evidenziano ||al]'lil'nl;1|'i carenze in fosforo ¢ [GHE
sio sarchhe consigliahile, per ricostituirne le viserve, distribuire insieme alla
sostanza organica, al momento delle lavorazioni preparatorie |'ir|||rim|u|.
opportune quantita ch conctmi riechi in (Juest elementi. Fasi inlati sonn
sogeetti ad essere innmohilizzati dal potere adsorbente del terreno. In que-
sti casi. la SCAM suggerisee limpiego di *Fertil Agreste MG, un ido
neo lertilizzante organo-minerale la cui formuolazione risulta specifica e

(uesto 1i]'.n i intervento,

Fertil Agreste M(

Corazie ol mivate vapporto NP vsulia specifico per le concimazioni di base pre-impian

toe Lot ovgano-minerale contenuo in questo ferrilizeanre & presente nelle forme orga-

s B :
[ FERTIL AGRESTE HEJ nica e wmnoniacale, che peermertono un vilascio sealare nel tempo. Lelevaio tiolo in fosfo-

Sy, rocminerale, intimamente legat con o sestanzs ovganiva, fonma @ " fosfomman ™. comyposti

lertilizzant di nuova coneezione dove il fosforo & stato unito a molecale nmiche gia nel peo-
ceaso industriale: In goesi fosfonmati™ il fosfore | opporinsamente legato con la matrice

waanica, ¢ reso reso disponibile soltanio dalle sostanze chelanin, secrete dalle radien delle

pianee, Anche il poassio contenmio in gquantit opportuna e protecie. dalla componenie
organica favorisee nelle pinnte oo equilibeato sviluppo vegetatvo,

I Bilagednee contemmo e maceeelersenss (owetallo-omani ) Ferro, Bame, Zineo e Boo, i

e cennbamati con ke el eezaniche del concime o

an=minerale eoprinddi alimenie

asstalili dalle pianee presvengono protengiali stan di carenza. creando o presappost e
wn otiale syiloppo fogliare. Con Ferril Agreste MG si ommiene un vapido attecehimenio delle
eoltme. anticipando Penteatn in produzione ed on peleto equilibrio vegero-proditrive

La dose di impicgo consiglint per un’adeguata concimazione di fondo & oi 6 -
12 oquli ad ettare.

Concimazione in giovani impianti

sulle giovani piante di olive una razionale concimazione svolge un ruolo speci-
fien i fondameniale inportanza per il sueeesso del nuove impianto, Lon essa
siodeve mirare principalmente a stimolave nn rvapido ed equilibrato sviluppo
della pianta predisponendola ad una precoce entrata in produzione,
Logicamente ali apporti doveanng essere in strenta relazione con Fetd olella
[EHITEEE di eomseouenzs saranno creseent nel TRTATER P i anni dall im-
pianto. in considerazione del limitato sviluppo radiale dell apparato vadieale, la
distribuzione dei fertilizzanti dovea essere localizzata sotto la proiezione della
el

[ puesti casi, rattandos ili |:ic'|'n||- ol .5I|4|IJ;||!IH delicate piatitine ||||n1||||| S
ellettua Iy concimagzione. ¢ buona norma evitave di mettere a contate i con
cirne con la ecorteceia del fosio,

Nellanno successivo all impianto, sarebbe oppornimo effettuare doe o tre som
ministeazioni di fevilizeante, a parctive con la prima dalla line inverno, prose
_!Ilq*lliin con le altee fine alla termine del |"‘I'il?li“ ]1r'i|n:|\|~|'i||-. ;

ta i vnilizen

Lo prer Lo Tertilizzazione deali illi|Ji:|i|I[ i1 1:|'1::|E|l}:iujl-|*. sl eons

e -|u*n'if'i|':| concime organo-niinerale (“Oliveto™ ) Tormulato apposing

ene per lir esigenze natrizionali dell’ olivo. Per SIENTTT rizuarda la i i
lertilizzante da impiegare & consigliabile intervenive disteibuendo per i peimi 2
and 200-300 & 1otali a [RLETNEE i Olivero, Suecessivamente le diosi doveannn
PSSCTC PrOgressivanente aumentate in rapporto alloy sviluppo della chivina ¢
degdi apparati radicali delle piante, Per frazionare il contennio di seoto duran
ie anno in pin distribuzioni e favorive lacerescimento puo: essere utilizznto
anche Natoral N, prodotio idoneo anchie nella coltivazione biologien o [ cliy




Concimazione per impianti in produzione

Le dosi di fertilizzante devono essere |'|'qu|:||4' in base alla zona i |||'m|°||'zfil]-
ne in funzione delle caratteristiche del terreno ed al ecomportamento vegeto
|||'m]||||i~.n cleali olivi,

Nel caso di piante a forte alternanza di produozione ¢ necessario anmen-
tare la dose normale i coneime se s [r:'m'rtfn' un annata o carica. men-
tre se si prevede un’annata di searica si dovrannoe somministrare quan-
tita pin ridotte vispetto la norma. Questo sistema di concimazione gui-
data consente di normalizzare o quasi le produzioni su valori omogenei
nel givo di pochi anni. In genere Fosforo e Potassio vanno distribuiti in
antunno- fine inverno, interrati con le normali lavorazioni. mentre jrer
quanto rignarda Uazoto puo essere opportuno dividere la concimazione
in pit interventi in modo che sia disponibile durante le varie fasi anmua-
li. A (UESLD SCOPO POSSON0 Bssers utilizzat concimi i varia formulazio-
ne nei diversi periodi dell’anno. Oliveto ¢ un concime completo ed
adatto per le coltivaziond ordinarie, Distribuito in inverno. nell area
della proiezione della chioma. in quantita variabili tra 2 & 6 Kg a pian
ta in relazione alla dimensione ed alla |':|Eni||'i|f| |'-1'nul:|l|i1.':| 1Il.'l'_F|i alivi,
Per le piante adulie in coltivazione biologica invece possono essere ado-
perati sia Organor che Natural Trio. Natural N invece ¢ il prodotto
i:lll.:llll"l |Il"|' |i_| "'-HIII[]I'iI]i'\?lI'i_I'f..FI'IIII' ||| 'I|||:H'I||Hl I'Ell‘nl' OCCOrTa 1Naniteners 1un
atleguato assorbimento durante tutto il lungo eiclo vegerativo od in
impianti dove occorra stimolare la erescita vegetativa (olivi con searso

:H'I'l'l"‘-i'i!l!i'lll”. Lrascurati |.H"I' 1IIII11'I.| |1'f|||:ll.l::.

Oliveto

E' un fertlizzante che si carntterizin per 'elevato contenuto in azowo (disponibile nella

forma anunoniacale. wreica e organica) ¢ per Vadegnata quanta di fostoro e potassio
Chiesto tipo di ropporo e gli elementi rende il prodoteo ideale pee 1o coloua dellolive
lnfarr azoto, proteteo dalle matvici ovganiche, stimola il vnnovoe della vegerazione con Ue-
missione di nuove loelie, fvorisee la Goritoea, To creseita ded Troce ed processi i inoli-
zionze, [| fosloro consente un acerescimento radicals onimale, mentre il porassio promoyve
la vesistenen alla siceitd ed ai parassit, 1 omivato contenute i microelemenii [metillo-
wrmati), Ferro, Rame, Zinea o Boros intimamente combinat con l# maticl organiche del
concime ¢, cuindi. aliwmente assimilabili dalle piante, prevengono porenziali stat di earen-
ea, creando et i presuppost per un artimale sviluoppo foghare, per la migliore attivitd
fotosinetica ¢ [rer allegagione elevatae costanme nesli anni, Lalto contenuto m zollo
orgariciato consente; tra le altve cose. nna rimobilitazione dei microelement insolubilizza
i el teveenoon cansa del pH oalealing o sub-alealino. ed ' ottimale produzione di ami
poacicdi ¢ proteise oei vegerali, Cuindi con Oliveto st ottiene an naturale acereseimento
iletle coltnre con un pe fetto equilibivio vegeto-produttive. Olivern & specifico per la cone
mazione dell’ olivo. per ottenere una dimimeione dell’alernanza di produzione, per garan-
tire la massima resacin olio esalwondo e le caratrevistiche arganoletriche tpiche di un
olio di qualiva.

Su piante adulie la dose varia da 2 a 6 Kg a pianta.

Normalmenie ¢ sullicienie la sola somministrazione di line inverno senza ulie-
riori apporti al icrreno.
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NATURAL T RIO

Orvganor

(Coprsentiter in Agereafinr i o PR s dled 13 settemilie O

27 v comeime organico maturale concentrato orrennio con letami meatue sterilizad

O T SO -.".'"'n'n.' v

Ureganer & gavantito esente o semd o eche infestann, nemaodi, mermi patogeni, inse e
le loro wova o larve, Nell'wimbito dei coneimi orgamici. siocaraliterizza per on elevino e
nuen i geolo. sostazn organics unilicata ed uo mdeato eomtenuio i fosfor, eosi o il
tare completn ned principali maeroelementi per woa ortimale o eqquililaen voreizione el
piante, Gli elewenti nutritivi s rendono disponibili progressivamente nel Lernpe, ki
lare il Tosforo arganico devivane dalle nssa,

Limpiego eontivmaro i Ovganor indoee o vispaemio nell'vso di eoneing Tavonsado el
I|'||-'!III ].||I1i||I:I,|:' :'I'i'l"f.u."lll-il.r.iurll' i I:IIIi|.iI'.|.r'il:H|i' |||'i |'|'-i4||1i -:'||||I||"||_i_ |||||.:||i: 1] |||'I|||||ji|l||| 1|i
s,

Nell'olive si consiglia di somministrare Organor nel periodo autunno-imverng

le in ragione di 2Kg a pianta.

MNatural Trio
Ciomeine Organo-Minerale NPK + O contenente Me() ¢ S05
e MEEALE s el £33 seiten

!' NIRRT |II",'_"-EIII""'Illill"":'il!l' CHTCOrnG |H'I' regrelone 1I.'z|I||'.'|||' COI materie ||ri:|||- -.||l_g:|||i|'F||'

_'f onsenttto i Asvreofiieg Biofosica of sensd defln Cleads R

non sottoposte & tradtament chimiel,

Grazie alle sostonze organiche naturali di ovigine biologica impiezate. si ho oo elevan eon
tenurn i sostanee moniche: intal modo in Naoeal Teio s hae B massiome assioilabilin desli
elementi muteitivi con un gradnale rilascio biolosicn |I|'|_||r':|-’i|||||' chi aote, Tosloro v T
sin, Lalto contenuto in magnesio syrantisee ona omdmale amivigh Totosinieien, (o
Natural Trin grazie al huon comenuto i zollo st ha anche la vimobiliagione dei ooy
in=olnhilizzan a cousa del [PH alealing nel terveno, eosi da neilizeare al meslio L Geoeilic o
base, Nutural Trio. & earatievizzote da un contennio equilibrato dei principali voaerocl

menti {azoto, fosforo e potassio) e da oo signficative contenuie in sostaen orsanicn
Limpiego continnato di Notural Treio, fovorisee Cazione dei microrganismi rendendo ond

male o traslormazione e umilicazione dei residoi eolturali

Peer qqueste cavarteristichie Natral Trio & particolarmente adatto alla concimasione i colin
it come Folive,

[utte le marerie |||i||l|' ntilizzate sonn consemtie in agricollura biologien o seos el
Ciircolame MIPAF 0.8 del 13 setiembaee 1999,

Per Peolive si consighin In somministrazione sutunnale o a fine inverno i -4
kg a pianta.

Natural N
Caoncime Orzanien Aeotaio

Crongendifo i Agtieoltuen Bicdearen af sepss defla Cireofare WFSLE a8 efed 13 settedye 1000

I um coneime organico naturale arl elevato contenuo in azoto i origine preoteiea (11

1% altamente assimilabile dalle eoltare durante i loro eiclo vegeatvo, Questo coneine
non siepratterizza solianto per an elevate contenuto in azoto fean TO0 Ke i NATURAL
N s L PpMERCLELINER iren 12,5 I'k'_i i aEolo a ]-E'III.'1 (ESSIONe Jlilllllgi: i), Psso oot dleviva m
i moderns processo di ddeolisi dei esilog & lavoreione i epitelio nminile e pssien
ull oo contiene sostamen organicn [T5-80%) fosforo potassio e microelenendi, 1 eonn

nuto di magnesio, Terro chelate ed alivd microelementi, associato alla preeseran i sosnen
organica. permette di veintenrare le perdite Jdi hoos del teerenn, Tavorisee Uisione dej
merorgnmisi rendendo ottimale o trasformazione dei sesicdod coliaeali o comeiliises o
migliorare la fercilitg i base del terreno.




La concimazione in oliveti con suolo non lavorato (inerbimento)

Caa da aleuni anni in olivieoltura stiamao assistendo all’abbandono di alen-
ne tradizionali |||':|lir'1|v colturali |[||::|ii le lavorazioni -|||1|-:|'|'ir'je|]i del terre-
no. sostitoite da nuovi erviterd di condozione @ mantenimento del suolo,
Pratiche come Uinerbimento, la paceismanira o addivittura il suolo sodo
(comtrollando le infestant con il diserbo chimico |l£b|'?i?lll' o totale ], rap-
[Presentano le teeniche di gestione el suolo adortate dalla moderna olivi-
coltura intensiva

Tali scelte oltre a produrre un abbattimento dei costi, trovane un ulie-
ricre Tondamento nel farto che eseludendo |||i.-|].-i:|-'| lavorazione al terre-
no si favorisee una mighore distribuzione degli apparat radicali, con-
sentendo una maggiore economia nell utilizzazione degh elementi nutri
tivi. Non lavorando il terveno. quindi, si realizza di fatto una considere-
vole riduzione dei fabbisogni nutritivi con relativo FISparmio per [ rein-
tegrazione e si riduce limpatto ambientale grazie al pin contenuto impie-
ooy (i fertihzzanti.

La comcimazione su suoli inerhit necessaviamente dovea essere effermara
distribuendo sulla superhicie del terreno ghi elementi nuteitivi nelle dosi e
[oremulazioni ritente ||i|‘1 DpPPOTTUe.

Per quanto riguarda gli elementi come fosforo e potassio o la sostanza orga
nica. & consiglinbile anticipare a subito dopo la raceolta {antmnno) il prerio-
iloy ol somuministrazione. In (Hesto modo si da TR alle inlestan di 1ras-
locare oli elementi nubitivi in |||'nf'u|tr|i[4"1 e =1 consente alle Frm'1i-'|*!|r- ch
sostanza organica i dhiseresarsi ¢d entrare in contatio con la zona assor-

bente degli apparati vadicali degli olivi. prossima alla superficie del terveno.

| concimi organo-minerali della SCAM per le loro peculiari caratteristi-
che gia ampiamente deseritte in precedenza ben si prestano alla fertiliz
gaziowe deali oliveti inerbiti. Per e concimazioni autunnali @ consigliabi-
le wlizzare il "Fertil Agreste” unito a “Humoscam™ o “Nuove
super Organico: se azienda ¢ hiologica, “Organor” o "Natural
Trio” possono essere impiegati in sostituzione del “Fertil Agreste”.

Per le scnmministrazioni o concime da effermmare a fine inverno. con lerti-
lizzanti ad alto contenmto in azoto: “Oliveto” o “Natural N7 (annunesso
i Agricoltura Biologica) sono i coneimi pin indicati.

Eventuali interventi di integrazione alla fertilizzazione del terreno. RLES
sono essere elfetua somministrando specific |n|'-:n:]n:1i per la coneima-
zione foglinre, che la SCAM ha opportimamente formulato
(“TFrultallor”. “Axibor” o “Fitostim MBF™).

N |




Concimazione fogliare

Le concimazioni eseguaile Per via Foeliare non [FOSS01I, da sole. soddi-
sfave completamente le esigenze nutrizionali dell’olivo. La loro funzione
cpuindi & quella di coadiuvare in maniera integrata le concimazioni elfei-
tuate al terreno. Un asperto molto importante della fertilizzazione
fooliare © 11|||'|Fn dli permettere mterventi tempestvi per sopperire i
carenze o squilibri in particolari momenti fisiologici della pianta, In
annate oi orte carica |r:'n||||IIi'-;| & stata COMpProvata ['eflicacia i 1ra-
tamenti fogliari con fertilizzant specifici per limitare gli squilibei notri-

zionali.

Lo ellicienza della Tertilizzazione fogliare dipende molio dal periodo della
stagione vegetativa in cul viene effettuaro e dalle wodalita i sommini-

strazione,

]'-.- IATRIEY] illi‘i‘l“i 1'|!|.':
¢ le foglie giovani assorbono pin rapidamente e con maggior laci-
lita le sostanze nutritive con cui vengono a contatto;

e la penetrazione degli elementi avviene a livello di stomi e di peli
presenti sul lembo fogliare e la pagina inferiore della foglia risul-
ta molto pit recettiva rispetto alla pagina superiore, Quest’ultima
possiede, infatti, una cuticola coriacea resa ancora pin imper-
meabile dalle cere su di essa depositate:

® [a bagnatura deve essere esegnita in maniera uniforme su tuita la
chioma. prestando particolare attenzione ad irrorare soprattutio
la pagina inferiore delle foglie:

* nella concimazione fogliare ¢ generalmente sconsigliabile 'uso
di volumi ridotti (utilizzare volumi d’acqua hl\Ha cosiddetti nor-
mali) per la distribuzione dei prodotti fertilizzanti.

Lin‘oecasione di possibile intervento con concimi fogliart eoincide con la
fase della mignolatura (mese di aprile) momento in cui la pianta deve oli
mentare la nuova vezerazione (foglie e germogli appena emessi) e le
itliorescenze. Una seconda fase molto sensibile & quella prima della Fio
ritura {meta del mese di maggio) in quanto si fornisce alimento ai fior
che devono presto essere fecondati. E assolutamente sconsigliabile ¢ffel
tuare teattamenti di bagnatura della chioma quando sull olivo ¢i sono i
liori aperti. si vischievebbe di compromettere Uallegagione, Altd inter
venti possono essere elfettnati alla presenza dei fratti. (allegazione avve
nuta. prima o in concomitanza della fase di indurimento del nocciolo), |
trattamenti devono essere eseguiti in giornate poco ventilate, nelle prime
ore del mattino o al tramonto, anche in associazione ai prodori antipa

rassiiar,

La SCAM, per questo Lo di fertilizzazione, ha formulam divers (110
dotit che vanno dagli illli‘:j‘l'ilflll'i l'|1:,1]ieu|'i. sia |1||1i\'i||l'|lli el w|u-|'i|'i|'i. ai

hiostimolanti fisionutrizionali consentiti in Agricoltura Biologicn,



Questi prodotti pur essendo caratterizzati da prineipi attivi diver-
si, da differenti meccanismi di interazione con il metabo
vegetale, sono contraddistinti da un’indiscutibile validita e ga
tiscono sempre ottimali performance di efficacia. Lssi infatti.
prima di essere resi disponibili in agricoltura, sono stati oggetto di
attente e scrupolose sperimentazioni per verificarne la validita e

di test per ridurre o addirittura annullare Pimpatio sia sul-
Pambiente che sull’uomo.

| e dei [rl'i-l|nr|:i SOAM [FOSSOI0 essere I sunti dalle seeuenti carat-

reristiche:

* perfetta e immediata solubilita

* rapporti bilanciati tra macroelementi principali NPK

* presenza di ||l:|u|1|i|.'-'| signilicative di magnesio. zollo e microelementi
clhielat

* impiego nella formulazione di agenti biostimolanti ¢ penetranti tali da

[avorire assorbimeno |'l2'_‘-'_|i:'1:'1' dlei nueritivi,

Con I'impiego degli integratori nutritivi fogliari SCAM. si permette
Putilizzo da parte delle piante. dei nutritivi  entro le 24-48 ore
dalla somministrazione ¢ cio offre 'opportunita di effettuare inter-
venti programmali in determinate fasi fenologiche, oppure di soe-
corso in caso di manifestate carenze nutrizionali. Il contribute
della concimazione fogliare ¢ significativo e puo arrivare a soddi-
sfare il fabbisogno di macroelementi per il 10-15 % mentre per i
microelementi, come 'importanie Boro, il contributo puo giunge-
re al 100 % del fabbisogno della pianta.




POTATURA

a potatura del-

I"alive o
essere farta allo
scopo di Tormare la
pianta  (potatura di
allevamento) mante-
nerla e farla produrree
(potatura i produzio-
ne) ap-pure vinnovarla o
modilicarla  (potatura i
riforma), La potatura viene eseguita quindi eon
finalita diverse durante la vita 1|t-tr]1 olivi. agendo “una
tantum’” oppure intervenendo ogni anno o ogni due-tre anni. Le
Operazioni possong essere eseguite a mano, con macchine agevolatriei pnen-
matiche oppure completamente a macehina. wtilizzando barve faleian por-
tate da trativici, Quanto pin precisa & la forma di allevamento tanto piie si
deve intervenire con la potatora. fin dai primi anni, Vediamo quindi come ¢
cosa fare con le giovani piantine accuistate in vivaio. Se le praante sono bene
impostate per la forma di allevamento che avete selezionato le operazioni da
compiere sono pochissime. Si deve prestare attenzione affinché il voneo
rimanga bene libero dai vami. dove occorre formare un troneo alto, mentre al
contrario ¢ necessario spuntare le piante troppo alte. dove interessa mantene-
re la vegetazione vicino al terreno, Se le piante sono quelle giuste basta ese-
""I_II]!' LATRLD i ﬂl'l,l[ E'HI [ “Il 1:['--r|| 1_1] (NI N R] Ilf"“ II]]I!I anto e |“_H ]:]“{ hltl' i||H T 1“
vegetare per due-quattro anni prima di intervenire ancora. Questo modus
uin'r."ﬂuh' ¢ itleale [rer le forme libere o da [I]\[}UHIE{IT‘ in strutiure non (R TN
rigitle ¢ precise. Al
contrario. se volete
formare  un buon
vaso policonico o un
perletto  monocono.
non ¢ bene lasciare ko
pianta  pin i un
I SENZI POLATIT,
I questuliimo caso
infatti si deve stare
attenti - sopratiutio
all"asse centrale,

La potatura di produzione rappresenta oggigiorno una delle maggion
fonti di spesa per lolivicoltore, arvivando ad incidere fino al 30% sul costo
II"IIdl{" 1|| ]'I'IUIi'IEf'I“I'II" ﬂll H “ll” I. 1l "i! Te1na Iil "rf"'\“fH“" fll ” ”ll".': Hid] 1||”I|ﬂ s
dovrebbe quindi prevedere il controllo dei tempi di potatura al fine i
ridurre al massimo i costi. Per abbassare efficacemente 1 tempi necessari
per la potatura occorre innanzitutto seegliere Torme i alleviamento non
troppo rigide ed utilizzare poi macchine agevolatrici quali quelle costeni-
te in Ttalia dalla C ampagnola, leader mondiale nei sistemi PHennaticn e
la potatura. Questa ditta, attiva fin dal 1958, ha nella propria produzio
ne un’ampia gamma i sistemi pnewmatici in grado di venire incontro alle
H.'i]l'_-_f‘{"tjxlf I'I_i_"'l_] |_]I|"| 1 Ull[_l'l £ L]If' 1_'l.||]]|ﬂ O CHonre ."\-hl- |r I:“l”l””” |.|| H f“h“ i |H 1'
cualita del lavoro.

La scelta a disposizione dell’olivicoltore inizia fin dai groppi compresso-
ri, realizzati con dimensioni e sistemi di alimentazione diversic per segui
re con 1 vari modelli di forbiei e stroneatori. inseriti o meno soasie i varie
fogze ¢ dimensioni e terminare infine con seghe a catena antolubrilicata.
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Conmpressort e motocompressori, semoventi e portati. sono
disponibili in molte versioni. capaci di adatarsi alle varie
condizioni di lavoro ed alle molteplici tipologie di impian-
to presenti in Ialia. T modelli portati sono rappresentati
dalle linee denominate “Tiger™ e “Mammut™. | compresso-

i Tiger. con 400-850 litei di aria aspirata, assicurano un
perfetto funzionamento contemporaneo di pin stromenti di
potatura, qm*lli della linca “Mammut™ possiedono invece
una grande riserva d'aria compressi (600-940 Tlitri) f]u'

consente una prolungata autonomia di esercizio anche
trattore spento, Per turti i modelli sono ch|mn|hlh .ﬁnul
gitori automatici ¢ mannali del tubo dell ara,

Con questi sistemi |}1][‘1I]I]HIil'i ¢ possibile eseguire pota-
ture tradizionali anche se 1 mighori risultati si ottengono
modificando la teenica di potatura ed impostando un
razionale vso degli strumenti. lomanzitutio deve essere
seelto il dpo di attrezzatura pin adatta al tipo di piante da
potare. i moli casi, se le piante non sono di altezza trop-
po elevata, & possibile potare le piante interamente da
terra. senza ricorvere a scale ma alle aste che sono dispo-
nibili con lunghezze fino a 3 m. Owimi risulat sull olive
st ottengono con il tronecarami modello F/6. con eui & pos-
sibile tagliare brachene che raggiungono quasi 0 em di
digmetro. Il modello con lama uncinata ¢ capace di gran-
de prestaziond in quanto. potando, puo essere tirato verso
il basso favorendo la penetrazione della lama nel legno.
Con un colpo unico. sfruttando il doppio efferto che
comanda laclaina sia in fase di taglio che di rilascio, ¢ pos-
sibile eseguire la potatura delle zone alte delle branche ed
eliminare quelle in soveannumero. Per utilizzarve al meglio
questo attrezzo deve essere seelia Pasta di hinghezza ido-
nea alle piante. Queste inoltre devono essere riformate
durante il primo intervento. in modo da abbassarle al limi-
te ragginngibile, La filosofia deve essere quella di “taglia-
re dove siarviva” e con i troncarami Campagnola & possi-
bile arvivare lino a 5 metri da terra. Lottimizzazione della
strategia viene raggivnta lavorando con pin operatori.
oppure con un operatore unico che agisee in due fasi divi-
dendo la chioma in una parte superiore (da fare con il
tromearami) ed una inferiore (da potarve con forbici o tron-
carami su asta pin corta 1-1.5 metri), La potatura inoltre
deve essere modilicata ridueendo il pin possibile i tagli.
Questi devono essere indirizzati alla eliminazione di intere
branchette o i gran parte di queste. Le forhici devono
essere utilizzate sfruttando al massimo la capacita i
taglio, agendo su legno di grande dimensione e tralascian-
do i HIIFlI piceoli che si eseguono in genere nella potatura
wradizionale con forbici manuali. La potatura viene fatta
con il massimo dell’efficienza ed cconomicita se pud esse-
v organizzata una souadea composta da due-ore operato-
i con aste di longhesza differenziata. che agiscono su
parti diverse della chioma. Una buona distribuzione del
lavoro pud prevedere nn operatore che alterni la sega o
catena con forbici portate so asta di 1.5 metri. che lavori
nella parte bassa della chioma pin due operatori con aste
i 2-2.5 o 3 mert coneenirat a [t la [t alta ¢




mediana della chioma, Nel caso in cul la |1||1.lrlll"'l Vi eseguita da un
'-l.rli] IIIH HLOe 1 ”H"'-‘.I:'IH 1I|:‘_'||:|||!.a"fq_”||I l] II'A.THIF i ”H”l” lld |J‘”"|f“”.] anre ||
COMPIEssOre. lavorare la zona alta delle chiome poi sositnire Pattrezzo ¢
terminare la zona bassa prima di procedere con lo spostamento della
] |' 'ﬁrll]!]l]qlll' "'\-I:'Illlfri"' 114 'fE]” averse |”|] |1]1“.¢’f| il 1“‘1“”‘1'!””11'
per ottimizzare oli interventi e lavorare in modo indipendente, Per abibas-
e 1 tempi degli interventi cesori puo essere utile monitorare i minuli
impiegati. caleolare un te PO MAssino da impiegare per la tipologia della
|1m||r.1 ¢orentare di attenersi a (uesto Senzd Cercare ili m o orare Lroppo
aspetto estetico deghi olivi. Numerosi dati -|u||mr qitali hanno dimostira
10 che Polivo si avvantaggia i una potatura [Hu libera e gli attrezzi della
{_'run] rpola sono ot [rer aperare partatn in turni bie ]HI:I|J O T -
li. Praticita efficienza ed economicita della potatura eseguita con gli
attrezzi pneumaltici ripagano in poco tempo dell’investimento effei-
tuato, anche perché i gruppi compressori possono essere ampia-
mente utilizzati per altre operazioni all'interno dell’azienda agrico-
la, a partire dalla raccolta delle olive,
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AVVERSITA PARASSITARIE E LORO CONTROLLO PAOTRRIGIE VaRATALY
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i.'l {“ IE]E1:'|'1.'I‘|IiI'E' Hl"'lll:i:ll'l,' " ['[]II_]I,I]H]I_I:I,' ||I'| |_ri1‘]|{| I'i.ﬁ[_“"”“ {]r'll-{‘ll]ill‘ii‘ll[{' 2 ([1'”1’1 .'\q'_|||||l‘ ||I'I|IHI|||'|H. |"|i|-'1||1]|I (LEN
indiseriminato ed inutile impiego di pesticidi e fitofarmac.

Per controllare efficacemente i [rarassiti dell olivo, sia animali che vezetali, oceorve seguire oralati roran-
mi i lotra integrata o hiologica (a seconda dell'indirizzo dell” azie :|t|LL. alfidandosi alle divetive di prolessio-
nist o di teenici delle associazion i care aor in che w'l.qu'"ullu attivita oi assistenza in questio selbore

||I [EII{"HHP ||'HH|“. -\-H rarnente, “'l'IE rerede 'IH ”]1”'” I'ad Illfllilldl‘i". | I'|ll.'\-||| III'l (A |”| .‘1| ||]|]l1l SRR nll‘lﬂ "'"illi' It e=
sita reali, potrete risparmiare sia in termini economici che di energie, ma sopratutio viduerete al minimae Fim-
patto ambientale della Tovea ai ||:||‘.'t.t-:«i|ll el vostro olivero.

Olivicoltura intensiva si. ma nel pieno rispetio dell’ambiente ¢ ben integrata nell’ecosistema.

(uesta & anche la filosofia con eni operiamo nel nostro vivaio, dove il controllo dei parassiti avviene secon-
do strategie di lotra che prevedono solo determinati ed opportuni interventi, tutelando Fambiente e T salute
del nostro personale,

Esperti consulenti teenici effettuano periodici controlli @ monitoraggi in vivaio, per verilicare lo stato sani-
tario delle giovani piantine. Solo gquando esiste un reale pericolo di compromettere la
produzione delle piante si interviene con i trattamenti necessari.

Segnaliamo anclie che un'ampia superlicie del nostro vivaio e adibita alla produ-
zione i piante biologiche. sotto il controllo di un organismo certificante.

{ 011 i" ININIEE] | |.I|I~1Lll |I|l“ eaEsere gl lacealo ||1‘| LinE viska .'_f;l|||r||-|,|. 1|| ||Jr’]w11r! 1‘||||I|H‘|.'
li e vegetali che ne deprimono attivitd vegetativa o =Luuwuu1m1-r in modo ]HH 0
(RN TR “"|11'||1 II lH”IlH”ll |. ] ||'1|:|| (NN [-'l\”“ "l”l( |||.| I"|||!|I|.1|,1.'| 1]”;"'][] F' “”1""4“‘] jq:l
scarsa incidenza delle malacie da virus, che tanti problemi hanno creato in alori set-
tori agricoli quali ad esempio quello fratticolo e viticolo.
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PROTELIONE VEGETALE

Parassiti vegetali

LA ROGNA

Prodotta dal batterio Pseedomonas  siingae pe. savastanor.
it malattia si manifesta sui vami e sulle hranche con whereo-
li cluri e leguosi, che possono deprimere Vativita vegetativa pro-
muovendo addirittura il disseceamento di vami interi. 1 parassiea
F|1'|||='||'Il |]|‘!I.|‘ Fliilﬂfl' ATIraverso |‘.'|'|-H' |:IJ'Ii‘||H'1'|.||' Ii.{l |II'|||H|||'||i 1=
rali. come il gelo e la grandine. o da inserti che scavano gallerie
oppure prodotte dall nomao con la potatea ¢ la raceolia,

Lar lotta alla IOET £ UNPOstata sicriter prevenivi, ntervenen-
do con disinfettanti a largo spettro Fazione, Dopo forti grandina-
e ol intense gelate., [ossno essere eseauiti dei rattamenti -
VeIV ool |J|1H|nui a hase di ame |_|:u:1|ilu|ii: Lordolese o rame
mietallo sortoforma di idvossido). intervenendo subit dopo 'even-
{0 meteoricn e J'j|Ji'|1‘E]1[I.r il tratramento I!LJEHI una settimana. Lo
slss0 e FIIII:"I fssene I""'\-I,“I‘T"'I'IiHI {tfil]il |1| |:II'JI.E|||||'.EI. H!HIII.I

pratica ¢ quella di potare le piante su cui @ presente la

roona soltanto (]1I|i‘l.' aver terinato la Poli-
tura delle altve. se possibile, oppure ste-
rilizzando gli stromenti di taglio {for-
hiei. sechenti ece) con soluzionm dis-
infettanti prima di passare da una

in;’li]ri‘l [H-'Ili'!ri‘l I'II] LIEREL 5400068,

Difesa: Tradtamenti con Poltiglia
Bordolese Seam 25 (800 £/hl) o con
Cuprossil ldro DF (MM g/hl).*

LOCCHIO DI PAVONE 0 CICLOCONIO

Cveloconium aleaginum Cast.

Spilocaca oleaginea Castagne

I}I'Illli'i]h'lll" malaitia crittozamica dell olivo. si manile-
sta con la comparsa di macchie scure cireolari sul lembo
delle foglie, dapprima poco appariseéenti. poi di aspeito
fuligginoso e circondate da un alone giallastro, antaceo
di questo fungo si manifesta anche al ivello del picciolo.
dove provoca un restringimento el diamerro dello sres-
=10 8 |Ii||iﬂ'ifl]lin'|1'||.l:f} 1]f‘|||'| Ill.l_f_rliu"l c |l| =11k ﬁlll'!'ﬁ_'ﬁﬁi\'ﬂ i'q'_“llllq'_l.

Forti avacehi i cicloconio, con conseguente elevata
caduta delle foglie, possono compromettere la produzione
i olive, fing addirittura, a [rortare alla morte della ]riu]tlu,

La diffusione dell'oechio di pavone e favorita da un’eleva-
ta umnidita atmesferica accompagnata da temperature miti.

Per contrastare quest agente patogeno si consizlia di
intervenire con trattamenti preventivia base di rame da
elfettuarsi ad mizio primavera ed in avtunno. Esistong
varieta meno sensibili che possono essere atilizzate in
zone particolasmente soggette a ristagno di umidita e
nebbie che favoriseono la malattia.

Difesa: Trattare con Poltiglia Bordolese Seam 25 (500 g/hl)
o con Cuprossil ldre DF (250 2/hl alla ripresa vegetativa: 300
g/ht in prefioritura o a fine estate),*

ci it sensi del Reg, CEE 2092/91 e successive modifiche.
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PROTEIIOME VEGETALE

LA LEBBRA

f .‘.fmi.x'l,r_m.".l'.rrm ofivcrim

”III‘-\HI AVVESI fun“hm non ha ||tl.iilll[liil elilToesdonie teevitorale m, nelle

T i, girte i e st anifesta |11|n ragginmgere un elevata donnosin, Colpisee sia
i frutti. causandone il mareinme e la caduta precoce. ehe e Toghie ed 1 gio
1|1_|,||| :_':l |||H]?_"E| |._I|'E]1| (LK .;‘llll[ﬂlll || fll.‘\.‘\l ORIy, | i I1 |||.|| il ?1| llilll.“JHl" |..|'H|||."
volmente it quegli ambient piottoso depressi. pmidi, dove Pavmmne decor-
e innbio caldo e piovoso. aggeavandosi oltemado nelle aneate di-foere cari-
i, 1|.|H'|||' l]l.'l' ]i! |I_"h|H,'i_J UCOre |-||r|"|"||1'||i|'1' |H'|“'|1'|||i"| arnene con et innen-

t anticrittogamict a hase di vame. Difesa: Trattamenti preventivi da effettuare a fine estate con Poltiglia Bordolese Scam 25

(200 g/hl] o con Cuprossil ldro DF (2300 g/hl).* ; . . P
o) g/ om e M i *Questi prodotti sono ammessi in agricoltura biologi-

a 1 eyl w o ['FF © 2 /) oy "':_""' HITE -
LA VERTICILLIOSI ca ai sensi del Reg, CEE 2002/91 ¢ successive modiliche

;é"'.f'.llﬂ'lrl"ﬂ'l.lf.lffrf.fl'” rl'fl"fl'r.f.lfl'lf.r{" I‘\..lft"h.

La verticilliosi ¢ provocata daun fungo presente nel terveno che pud attaceare anche aleune piante erbacee come le Solanacer
in genere: (pomadoro, melanzana ece.) e la fragola. L agente patoge tI.-.] che si diffonde nei tessuti della pianta a par-

II” ';|||:||| 1.;||:|rlf| |1|‘1|'|]'_[u| con || sl ARSI 1A || llnl.l'l i |i|. 'l Viks 21 ||It||jr||| |H”:|r'|,|'||i(| |,|| 'k |||]]F ||. 10 1|1'\-"\-l‘| CHTETLC
i intere branche a partive dalle porzioni wedio ale della elioma come anche di intere giovand piante.

La Vertieilliosi si vende particolarmente pevicolosa nei giovani impianti di olivo, dove pud avere nna
1||' Iii |:||||||"'\-|IH'H' P e || |H|lt |'ﬂ'|||| I|||§|I i||||I nie ris Hl'l ||'|||E I||.|:|||;||”H PELE T1CHER =CHR th]l "P':"Il.rlll,‘i”
mterventi di lotta chimica o biologica capaci di conteastare efficacemente questa malattia.

Dove si ¢ manifestata la Verticilliosh, una boona steategia preventiva. risulta essere quella di urilizzare,
per la realizzazione dei nuovi impiang, e eolivae di olive che sono state viconosciute pin olleranti.
Mentee. una volta che si riscontrano sulle piante i primi sitomi della malattia, oceorre asportare e brucia-
re i rami disseeeati ¢ disinferare i tagli coprendoli con una eolla vinilica in miseela con il Benomil all™1%.

LA FUMAGGINE

Agenti patogeni vari (Capnodivm spp.. Alternaria
spp.. eec)

La fumagoine & una malattia crittogamiea che determing ly
[ormazione, su loglie, rami ¢ frotr. di una copertura funging
nerastra che |u1|F|f|‘ra sulla melata prodosta dalla cocciniglia
“mezzo grano di pepe”, | funghi responsabili di questalterazio-
ne traggone nuirimento dalle sostanze zuecherine. contenute
nella melata fisiologica seereta dalla piamta in determinat
momenti di stress 0 a cansa di agenti patogeni (Saissetio oleae).
I danni provocari dalla Tumaggine sitradueono inun impedi-
mento delle normali attivith fotosintetiche, per la presenza sulle
superfiei foghari della patina funging nerstm, La difesa deve
BEsene |'i'|.'|]||E‘I {Iri I'HIII‘I“{II'I" !lL (RHRR LR [il'l""li.‘il"l“['l”i |q"| |||i||.|'|“i.:1
mediante:

- apportuni interyenti- agronomici (equilibeate ¢ Frequent

potature, eoncimazioni bilanciate, interyenti irvigoi limitati)

- controllo della eoceiniglia con prineipt atovi seleriyi

- preventivi frattamenti anticrittogamict o bivse li prodonti

rameic,

- lavaggio del nerume con irroraziont primpveril o base (i

soda canstica all” 1%,

Si consiglia 'uso di Poltiglin Bordolese Seam 25 (500 g/hl)

o con Cuprossil Idro DF (300 g/hl).*




PROTEZIONE VEGETALE

LA PIOMBATURA DELL'OLIVO.

Weocentrospora r'.":.'r.'ru.s'l,rm.rfrmf'w.n' S,

| sintomd con el 81 manifesta qm*el-u|h'rel;rEu|||' fungina consistono:

nelle foglie, sulla pagina inferione, appaiono macchie irregolari in corrispondenza delle quali affiora un
sottile strato di mulfe (conidiofori).

Le foglie assumono una particolare colorazione grigio plombea, Con evolversi della malatiia. sulla
paging superiore delle foglie, si osservano, in corrispondenza delle stesse aree. macchie giallastre che sue-
COSSIVATNENLE NecroliZ2a1d.

e foglie attaccate da |-i||1|||u||;||'.-1. generalmente in primavera cacdono:

- alterazioni simili appaiono sui giovani rametti. sui |H':1H|H'I||i delle foolie o dei fratticin:

- sini Frott, COTPAIOND ¢ iclenti e |rif| o meno profonde tacche bruno rossastre del diametro di un em.

La diffusione di questo patogeno & favorita dalle stesse condizioni ambientali che portano alla -'l.'|h|;||n|
ilel cicloconio,

| Iy efficace controllo della |rim|1|u|||||‘n Siorageiunge con il II'II'I|H'.-Ii‘-fI impicgo cli i]l'n:!urli a base di rame,
Dilesa: Trattare con Poltiglia Bordolese Scam 25 (500 /M) o con Cuprossil Ideo DF (250 2/l alla ripresa vegetativag
3002/ in prefiovitura o a fine estate).®

#uesti prodoiti sono ammessi in agricoliura biologi-
ca ai sensi del Reg. CEE 2092/91 ¢ successive modifiche,

|
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| parassiti animali.

MOSCA DELLE OLIVE.

Bactrocera oleae Gmel,

PROTEZIONE VEGETALE

(uesto insetto, simile nella forma alla mosea domestiea ma di dimension pin ridotee. colpisee le olive dal momento o eat hanno
1|||||I l‘l‘d“lll |]| i= 'h [LETNAR ‘\lliU 1|]I1| lIl.;l!ll!rIf'HlII_l ] i I!I“IH‘ ':l‘”'\! i:l (LA TEEIN ||r| 1|| il“"[” |r 0% E. Vi ““UlHl AR HITS |]1||||- | HIRYE Il |i| "'| |1||'
mentano dei tessut della [mllm e cadon precocemente, Il danmno si traduce nuna sensibile perdita dell |llmlwln|n e el s
dimento qualitativo dell’olio, La mosea pud provocare intensi danui nell Ttalia meridionale e nelle zone costierns dell Talia centea-
|I".. TR, |“'||1' At illil"l'lllL r]i fllll'ﬁl‘llhilll'ﬁl AOIA. CTEE 1o |:||"|]i|||"'|||i.

La difesa prevede:

mterventi i lotta chimica preventiva {adulticida ).
i |'i||+'r1|r|* distribuzioni di esclw |!I'nl|'i|'lu' ivyelepe,
euando esiste un reale problema dicaraeeo, Per questi
(PRI VT i|n|:i|~;ur|~ rdseele comtenenti o
0.5-1% i ]H'nlu*iuv icleoliseate o Jo L0600, 129
ticida [dimetoato. fenthion, deltamemina, eee.),

Interventi i lotra chimica curativa (larvieida ).
i" "\l'l]ﬂll“ | Ilnl:lli (LLN] |-|| |”"'1'”|I ||l| ILl
distribuire su tutta la chioma i
TRIEe: |I" ||h'|,|||:|L ill'““ln"'“i.
allorquando s raggiunga
la soglia di intervento pre-
lissata. [ fitofarmaci pin
utilizzati impiegano diver-
si principi attivi. il pritn ¢lif-
fuso dei rquali resta ancora il
dirnetoato,

1] I'|I m=iel-

che

Interventi i difesa biologica. con il rilaseio negh oliven, di un elevato numero di individui di Opius concolor, insetto antago-
nista dells mosea olearia.

Irterventi di difesa bioteenologia. che |H'I"'.1'1|IHIII la cattura massale degli aduln della mosea. mediante ]IiIIIFIil‘_‘_"'H di l|':||>|:u'1||' tne-
seate con attrattivi di vario genere. Diverse associaziond di eategoria e quasi tutee le Regiont italiane predispongono et di monito-
raggio per studiare intensita ed evoluzione della popolazione della mosea e dell attaceo. consigliando il momento mighore per effet-
tmare il trattamento, ln genere si sconsiglia il tattamento se la |]l:'|'('|‘rIIIIiI|L' i olive ataeeate = ol di somo di una certa '\II”IiI,I

Difiesa: Trattare con Imidan (fosmed) alla dose 250 /11 Questo prodotio si caratierizen per la bassa (ossicith fnnuel.h-
sificato) ¢ una discreta selettivita nei confronti degli insetti utili. In alternativa Bogatox Pure (50- 100 mi/HI); entrambi
i prodotti sono da utilizzare soltanto quando Ia percentuale di olive colpite supera il 10%. In agricoltura biologica si
consiglia impiego di Rotenil (250-300 mi/H1) al superamento della soglia di attacco. Traptest ¢ Dacotrap possono esse-
re wtilizzate per il monitoraggio e cattura degli adulti.

FLr
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PROTEIIONE VEGETALE

LA TIGNOLA

Pravs oleae Bern.

I una |1i|'|'nlu farfallina che svolze sull’olive tre generazioni:

1A "\-ll“ﬁ" J.Hgli#'. ||]':i1i|':IJ|1':'|.!l'5" SUIEH I*.[l'”"'-"i" COTSerIeTze;

una sui liori. che possono essere distrai in numero considerevole. senza pero inlluire sensibilmente sulla produzone;

una terza sui frutt, di eoi viene distrutio il seme con conseguente cascola quando essi sono grossi ma non ancora uti- 1

lizzabili ([ine agosto-settembre).

La difesa si deve rivoleere esclusivamenie a com-
battere le generazioni che attaceano i fiori [genera-
sione antofaga) o i frutt (generazione carpoluga).
Per quanto riguarda la prima puo essere sulliciente
Fimpiego del Bacillus turingiensis, da  atilizzare
nlmutlin il 0% ded fiort sono aperti, in alternativa si
possono fave trattamenti a hase di esteri fosforici,

Per controllare la generazione di tignola che attac-

ca i fruiti, occorre far uso di [arin-
cipl attivi sistemici o citotropici. adatti n'u|||ii'-:' le larve all'imterno delle !|I'II|I|'. Per |il|1'-llillll‘l'1.'l'll-
1, OSSO0 fssere inpiegati il teiclorfon. il Teaitearhion |||ir's'|:i|||'u||«|||:rh|. il di-metoato. il Tormao- i
thion, il fenthion. il fosmet, ece, Anche per la tHenola esistono soglie di JIresenzi el attaeen al |
ili sotto delle 1|||uli non & conveniente effettuare il trattamento chimico, |

Dilesa: Quanedo sui fiori si riscontra un attaceo superiore al 3% ¢ opportuno trattare con
Turex® (800-1000 g/Ha). In presenza di forti attacchi di tignola sui frutti (oler il 15%) si
interviene con Turex® o con lmidan 25 WDG, La tignola pud essere controllata a fine estate
con il irattamento conire la mosca delle olive (Rogalox Pure).

1

*Questi prodotti sono ammessi in agricoltura biologi-
ca ai sensi del Reg, CEE 2092/91 e successive modifiche. |
1
IL TRIPIDE 1

Liothrips oleae Costa

I un piceolo insetto con apparate boceale pun-
gente-succhiante che attacea le foghie ed i giovani
rami. provocandone deformazioni, atrofie ¢ dis-
seceamento apicale.

Vengono colpiti anche i piceioli delle foglie. i
hottoni fiorali, @ fiort ed i fructi piceoli dei quali ne
||‘f'|]"|.'|]f‘q'_ll|” Iq'_l I'ﬂ']l”ﬂ.

Il parassita ¢ particolarmente diffuso in aleane
zone dell’lralia eenteale dove deve essere combat-
tuto chimicamente,

Si pud controllare agevolmente la diffusione di
questo parassita, distruggendo le parti oi vegeta-
zione su cui abitualmente sverna (rami con galle-
vie scavate dal fleotribo).

Se s verilicano di forti attacehi. si puo interve-
nire chimicamente. sull’insetto aduolo. prima
della sna apparizione in febbraio-marzo. quando
le temperature superano i 15 °C




PROTEXIONE VEGETALE

IL FLEOTRIBO

Phloeatribus scarabeordes Bern.

Sitratta i piccoli coleotteri che scavano delle gallerie all’ ascella dei ramett frartifert e delle semme. consando inde-
bolimenti e disseceamenti dei rametti stessi. Suceessivamente vanno a riprocursi in organi semi disseecati | come gl
E5ENIPI0 1 rami troneati o la |i'|£:|i;| ili potatura. I ilanmi possono essere assal gravi. ancle 'wn'hu" lee srallerie seavane 1l
cuesti insetti consentono lo sviluppo della rogna, Si combattono raceogliendo ed eliminando tta I leaon di potat-
ra. con esclusione di aleone ascine che vengono lasciate in diversi it dell oliveta. G insert sono atteatt in Hest
ran esca, in ool s I':'h'(‘{||rl_{[Jl]n LT A [rer lli'!]m'l‘l} [{' OV, i‘||:l |rl*|‘[.!|||[u WO |:r'|||-[;1|i .'1| (RN TR AL AN |||||m|'||n|u_

LE COCCINIGLIE

Rappresentano un gruppo assai numeroso di msetti. ad apparato boceale pungente suceliante, che attacennn 1 o-
livo, suechiandone la linfa e quindi indebolendo la vegetazione. Tnoltee. provoeando emissione di sostangze zoe-
cherine, favoriscono la comparsa della fumaggine. che riveste la vegetazione delle piante con nna pating nerasten,

Tra le coceiniglic & particolarmente pericolosa la Saissetin oleae Olivier, comunemente conoscinta con il
MOME T IEZE0. Zrani di |H‘||:'“. (Mire a questa sono ila H*;_.',rmhlrl' la:

- cocciniglia cotonosa dell olivo Philippia oleae Costa;

- coceiniglia cotonosa carenata Philippia follicularis Targioni Tozzetti:

- cocciniglia tubercoliforme dell’olive Pollinia polling Costa;

- cocciniglia ovale grigia dei Traniferi Pe

La lotta chimica alle coceinighie deve essere rivolia a colpire Ie larve ai prio stati i
r\'i]li[rpu. I|Ilil!|1|[| SO |iif| sensihili, Dato che wtilizzando i prineipi attivi classici ad
AP0 spetirn i azione, si iistruggerebbero anche le forme i insetti atili. antagonisii

delle |'|w'1'ir1ill_f]iv_ deve pssere privilegiato nso di insetii-

e cicli regolator di creseita (buprofezin) o lmidan (fosmet)

tefertorier odecre Codeee,

prodotto. dotato di
una incisiva attivita ¢ seletivit
verso gli imserti utili,

Anche il poliseliuro di bario o
hassi dosagei (3 Kg /HI) ¢ gli oli
minerali leggeri, hanno dimostra-
to una buona elficacia e seletivie
nel controllo delle cocciniglie.

Opportune steategie di lota hio-
logica. prevedono impicgo i
specilict parassit antagonisti delle
coceinighe: Per lo lotta guidata
esistono soglie di intervento ed
OUCONTE COMI seriire ey
lnzione dell‘insettn che vie colpito
soprattutto gquando si trova i
primi stadi i grescitn (piceoli
inse i usceil ||4|,l_r,1|' senli i prrotets
tivi delle made).

In agricoltura Biologion si consi-
glia Putilizeo oi XEWOILL (alla dose
di 1- 1.5 1) attisato con Rotenil
(300 ml/H) sueeesivamente alla
sehinsura delle nova,
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PROTELIONE VEGETALE

LA PIRALIDE DELLOLIVO O TIGNOLA VERDE
Palpita (=Margaronia) wnionalis Hb.
Le Tarve di questa farfallina, si nutrono dei ger
mogli nuovi e delle giovani fozlie, distrunggendo.
i easo di fort attacehi. gran parte della vegeta-
siome dell’ olivo neoformata, con conseguente arre-
sto di sviluppo della pianta.
Particolarmente nocivi possono dimosirarsi Il_'f|i
attacchi tardivi di margaronia (dal 10-15 agosto
al settembre). dato che vanno a colpire la vegeta-
zione che si sviluppa tra la fine dell’estate ¢ Lini-
o dell’antunne,  determinando il vitardo della
ripresa vegetativa nell” anno successivo.
GCeneralmente gli attacchi sulle piante adulte
somo di entita tale da nom ginstificare alean inter-
vento  chimico mentre  possono
casere Tortissimi ¢ molto dannosi sulle Fiovani plan-
tine. Di fronte a gravi infestazioni si interviene
utilizzando specifici principi attivi. privilegian-
do quelli a pin basso impatto ambientale
[ Triclorfon. fenitrothion 1Hiq':'u:'nph‘llhii] eee .
In agricoliura biologica si consiglia di traitare
alla comparsa dei primi danni con Turex (B00-
1000 g/Ha) sottanto in presenza di consistenti attac-
chi. La lotta ¢himica alla margaronia prevede Uimpie-
go di Imidan 25 WDG (200 mi/HI}.

LOZIORRINCO.

Otiorrynchus eribricollis

(uesto parassita animale, arreca danni sin allo stadio di larva che
di adulto. anche se i pericoli maggiori vengono da questi nltimi,

Durante il giorno, gli insett aduli di oziorrineo. simangono nascosi nel
erreno, o profondita variabili dai 10 ai 30 cmgla notte salzono nelle pard
apicali della vegetaione, danneggiando le foglie, i giovani germogli e le
sennme. Alimentandosi, praticano delle incisiont semiciecolari sui lembi
[nalinri. sagomandoli in modo caratteristico. In anmmnno il terreno pud
visultare infestato dalle larve di oziorrineo. che st nutono delle radict sia
dell'olivo che di altwe specie erbacee. In pieno campo, comungue, Fozior-
o non provova danni di entita tale da compromertere il naturale equi-
libio vegetativo delle piante, mentre. in vivaio, nelle giovani piantine di
olivo allevate in comfenitore, pubd causare sert damneggiamenti

Oltre ai sopraceitat insetti parassiti dell” olivo, ve ne sono alod;
capaci di provoeare danni negli oliveti, ma sempre di entiti modesta,
per i quali. nella maggior parte dei casi. non e opportuno e conves
niente intervenie,

Tran questi segnaliamo:

| Moscerino o Geeidonia suggiscorza Resseliella oleisuga Tardions

Tozzetti

| esing Fylesinus oleiperda Bern

Il Rodilegno Gialle Zeusera pyrina L

L Cantaride Lytta vesicatorin L.
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RACCOLTA
I]IHjE'IIi[' alla mieritura ed alla vendemmia, la raceolta delle olive, rappre-
sentava e rappresenta ancora ogel. nelle noste campagne, un’‘importan-

te occasione di agoregazione sociale ricca di faseino e densa di tradizione.
Come tutte le raceolte i prodoti agricoli. quella delle olive, conelude il
ciclo di produzione in campo, segnando il momento in cui. per quanto
riguarda olivo, si iniziano a tivare le sonmume e si interviene in modo deter-

nipante su quelli che saranno gl aspert qualitativi del prodotto “olio”.
La raccolta dell’olivo viene eseguita a mano. raccogliendo le olive
direttamente dalla pianta utilizzando agevolatori manuali o meceanici.
oppure, mediante macchine scuotitrici che operano in continuo o i dis-
continuo, In aleune zone d Ttalia si esegue la raccolta lasciando cadere i
frutti a terra o su reti vaccogliendoli poi, con 'oso o meno di appositi
macchinari, | metodi che consentono di raggiungere la migliore qualita
tlel prodotto somo quelli che lasciano all womo la decisione sul momen-
to della raceolta, Loliva che eade naturalmente dall’albero ha in gene-
re ragginnto la soveamaturazione e gli oli che si ottengono possiedono
caratteristiche chimiche ed organolettiche inferiori (elevata acidita e
numero di perossidi; difetti di odore e gusio).

Quando raccogliere
[ ‘epoea di raceolta. cade in un periodo dellanno che pug essere disture-

dbato da condizioni climatiche avverse. La tendenza quindi. e quella di
coneludere le operazioni rapidamente, per non mandare roppo in lungo i
templ e soprattutio, nelle regioni a clima freddo. per non correre il rischio di
esporre la produzione a repentine, forti gelate,

La seelta del momento ottimale per raccoghiere & legata all’esizenza i far
coineidere questa operagione con: '

- Fepoca in eni si registra il maggior numero di olive presenti sulla pianta.

- il massimo contenuto in olio.

- il pitn idoneo grado di marorazione dei fruti. in funzione della produzio-

ne di oli di grande qualita.

Fornire mdicazioni precise sul periodo migliore per la raccolta & pinttosto
aleatorio, si potrebbe commetiere Verrore di generalizzare troppo, traseu-
rando aleoni dei molteplici ¢ importanti fattori che incidono su questa seel-
ta cosi determinante ¢ strategica. Tra questi basta ricordare i diversi model-
Ii di matnrazione che caratterizzano le numerose cultivar o le differenti con-
dizioni climatiche degli ambienti dove viene coltivato Uolivo.

In generale si puo alfermare che. la raceolia tardiva determing una
riduzione della produzione nell’ annata suecessiva., lnfatti ¢ stato dimo-
steato che la presenza per lungo tempo del frutto sulla pianta interferi-




Differente arad of mtirasione,

I CAMPAGNOLA

PHELMAT

sce sia sull’accomulo di riserve nutritive che sud fenomeni di induzione
fiorale, ostacolando la differenziazione a fiore delle semme,

Per e varietd di olivo che durante la maturazione vanno inconiro ad un
regolare processo di invaiatura (variazione di colore della buecia), i frutti
devono essere raceolt prima che la superficie del frutto sia completamente
pigmentata. La fase suecessiva alla colorazione superficiale della buceia cor-
risponde inlattd ad un momento di intense e profonde mrasformazioni fisiolo-
giche del frutto; la polpa va incontro ad una repentina perdita di consisten-
za mentre, si riduee deastcamente il contenmto di clorofille. dei costituenii
volatili (aromi) e della componente fenolica. Tuto cio si traduce in un
appiattitnento organoletien dell olio che. in funzione di una minore presen-
za di sostanze antiossicdanti. |H'H!l" anche e proprie preziose cacatteristiche
salutistiche e di conservabilita.

Per quanto riguarda invece le varieta di olivo che mantengono a lungo la
colorazione verde, malgrado il procedere della maturazione, & opporiunn
raccogliere la produzione prima che si verifichi una perdita di consistenza
della polpa.

Con la matrazione si registra una desradazione delle sostanze |H'|'[ir'||1'.
responsabili della stabilith sturtorale della polpa con relativo ammorhidi-
mento dei fruiti. Le olive sono cosi pitt vulonerahili agli urt ed alle sollecita-
ziomi che subiscono con la raccolia: si ammaceano e lesionano pitt facilmen-
te. esponendo Folio in esse contenuto ai primi fenomeni di degradazione
enzimatica (inacidimento),

Quindi. per garantirsi elevati standard qualitativi. un buon consi-
glio, ¢ quello di effettuare una raccolta piuttosto precoce senza atien-
dere un avanzato stadio di maturazione dei frutii, Questo puo anche
essere visto come un metodo di lotta biologica, in quanto permette di
evitare gli attacchi tardivi della mosea delle olive ed, il peggiormento
della qualita dell’olio in caso di presenza delle larve,




Operazionl di raccolta

Novchie 0 anwetancdon ol viecolta visulta deter-
bt g b oo dell olio,
| IR LN llll.l lli ” u||'l.|| [LLLIER LR R L'.Hl‘ll_fliil:]:
b e et dalla prianta utiliz-
sonider et inanali o [T,
vl Pottlizen i macchine seaotitric
il aperine i continmo o in discontinuo,

Per facilitare Lo raceolta manuale od
agevolata con pettini - pneumatici, @
importante contenere lo sviluppo delle
piante ol wiilizzare in sede di nuovo
impiantoe, varieta caratterizzate da un’
clevata capacita di erescita iniziale e
comtenute dimensioni finali.

Per tale esigenza la Spo ha individuato e selezionato aleune varie-
ta che si distingunono per uno sviluppo contenuio. una precoce
entrata in produzione ¢ 'eccellente qualita organolettica dell’olio.

Le piante appartenenti alle eultivar proposte. vengono predisposte gia in
vivaio. con tna forma di allevamento che prevede una bassa impaleatira
ed un adeguaro nnmero di vamificazioni laterali.

Per cio che concerne la raceolta totalmente meccanizzata. le cultivar da
utilizzare dovranno avere idonee caratieristiche atte a favorice e rendere
conveniente impiego degli scuotitori. Tali qualita specifiche riguarde-
ranno. il tipo di matarazione, la dimensione dei frutti ¢ la loro resisten-
za al distaceo nonehe gli aspetti strutturali delle piante.

A tale rignardo azienda vivaistica mette a disposizione la propria espe-
vienza per indivizzare la clientela verso la scelta delle varieta vitenute pii
idonee a questo tipo di raceolra. Anche in questo caso, gia dalla fase di ere-
scita in vivaio, le piante vengono predisposte. adottando un sistema di alle-
vamento a chioma con baricentro innalzato ed una struttura scheletriea
OppPOrtUIAMente npostata.

La raccolta delle olive, indipendentemente cuale sia il sistema adotiato.
deve essere effettuata cercando di 1|.‘||Lu|_~;_r§_{iu|'r ¢ |ji1[1]1£‘ il meno J1{1_1_qilpill~,

| .-illlj.ijl.‘.;__{ﬂ dli hj!l'i'i“l'l'll‘ vell mrercettatricl, contribuira a lmitave 1 danni
alla fruttifieazione ed il contatto della stessa con il terreno. mantenendo lo
stato ol |il1|f?.ii.l ad un livello aceettabile, Una volta raccolie. le olive
dovranno essere maolite al |:if| Presto o IH‘I'ln]IH‘JIu entro 48 ore dal lovo dis-
it IIH"‘FI"H‘I‘“. ..\i:”” ["1'-‘1“]";” ‘-‘d"]‘”l”'l' ]ll.l.‘i."iil!i”{"‘ ]EI"L'”['EII'{' ;_fifll'llﬂlllll"l"i" |.'I
1|“Hi”-f.i“”tl ]'EIl'i'HlEH. ;" “t‘l""i‘l:}-'”'i“ |:||1“| \'f‘[lj‘ﬂ_‘. el COseryvare ”FFI:IHI‘“HHI.”H"'H—
te i frutti. stoceati in cassette (stratificazione max 20 em) riposte in
ambienti freschi. ascintti e privi di odori sgradevoli.

Ricapitolando.

La produzione dei lrutti rappresenta il passo conclusivo della vosira
coltivazione ma non scordate che per quanto riguarda olio esistono
ulteriori variabili che incidono sulla qualita del vostro prodotto, In
particolare:

cercate di far trascorrere poco tempo tra la raceolta e la frangitura
(massimo 48 ore):

scegliete un frantoio che vi assicuri pulizia, accuratezza e controllo
delle temperature in fase di lavorazione:

conservate bene il vostro prodotio in modo da mantenerne le quali-
i a lungo nel tempo.




LESTRAZIONE DELLOLIO
L'ulin. a differenza i altri prodoti

agroalimentari. rappresenta niente
pit di quanto contenuto paturalmente pei
frutti, senza aleuna aggiunta o cattamen-
to. Sitratta semplicemente i nna spre-
muta di frutto dove la parie liquida, sepa-
rata  fisicamente  dalla parte  solida
(sansa). viene poi suddivisa in una frazio-
ne acquosa di searto (acqua di vegetazione) ed in una grassa (olio) che & il
prodoteo finale. Per ottenere oli di prima qualita occorre quindi partive da
olive sane (senza parassiti o dilert fisico-chimici) raccolte al ginsto punto di
maturazione. Anche se siete in grado di arvivare a gquesto punto, magari loi-
tando fortemente contro varie difficolta pratiche. ttto il vosoo Tavoro
potrebbe essere vanificato o compromesso. durante la trasformazione del
vostro prodotto al frantoio, La gran parte degli olivicolrori |n‘v=-.mnu interes-
se verso la resa delle proprie olive (1|llunin olio sl estrae, in percentuale
espressa in peso. dai frutt) e hanno minore sensibilita Ilgu._u*rlu gli aspeni
cualitativi del proprio prodotto. Oggi perd ¢ impensabile non prestare atien-
zione alla qualita, che condiziona il prezzo di vendita, nonché alla pecoliari-
ti o tipicita dei prodotti agricoli. Come abbiamo derto le operazioni di fran-
gitura devono essere eseguite velocemente dopo la vaceolta ed in ottime con-
dizioni di lavorazione, Aleune delle variabili “indusiriali” che incidono foree-
mente sulle rese e sulle caratteristiche finali dell'olio sono il sistema i estra-
gione, le temperatnre raggivmte durante il processo. la durata di aleoni pas-
sagei quale quello della gramolazione, Taceurarezza complessiva del sistema
di lavoro, Aleuni concetti sono ormai diffusi. ad esempio in mole etichete
viene seritto “spremuto a freddo”™ ritenendo che questa frase esprima di per
se un significato di elevada qualita che non & pero automatico. La frase tra
I'altro pud essere utilizzata per tutti i sistemi che non fanno ragginngere alle
paste temperature oltee ina certa soglia (30 °C) e non solo per lantico siste-
ma che wtilizza macine e presse. Il sistema pin lmtlmnndle tra altro. visula
uno dei pin difficili da wtilizzare in quanto prevede Putilizzo deid fiscoli (i)
nei quali rimane a lungo intrappolata la pasta che tende velocemente a subi-
re processi di irrancidimento ed ossidazione. Proprio uso dei fiscoli. la lavo-
razione delle paste con macine “all'avia™ e le caratteristiche costrattive degli
impianti. fanno si che molt oli ottenuti in impianti radizionali presenting
sapori ed odori anomali all’ esame organelettico,
Coon ghi impianti tradizionali deve essere moltipli-
cata l'attenzione verso le singole operazioni ¢ la
permanenza i vesidui di pasta di olive difettose
nei fiscoli pud condizionare le caratteristiche el
prodotto delle partite snecessive, Sono comuncgue
molti gli estimatori di questo sistema in quanto
da origine ad oli meno aggressivi. pin dolei e di
gusto pin vicino a quello al gquale molti consuma-
tori sono abituati, Tradizione ¢ genuinita non
coincidono |u't'fb automaticamente con il concerto
i elevata qualiti e tanto meno con quello di salu-
brita. 1 "moderni™ sistemi di estrazione in conti-
nuo consentono ad esempio meglio di alud pin
antichi i controllare le condizioni di lavoro,
sarantendo la minima interazione tra le singole
partite, Diversi sistemi costruttivi sono present
sul mercato ed utilizzati negli impianti industria-
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li, Con tutti ¢ possibile ottenere un ottimo prodotto, anche se con caratteri-
stiche diverse ¢ peculiar in relazione al tipo i frangitore, al sistema di sepa-
vazione wilizzato (centrifuga o sinolea) ed al numero i fasi finali (due o e
useite). Diciamo che in realt il problema pin grande per un produttore atten-
to risiede nel complesso delle condizioni operative.

Creando un impianto industeiale giunge nel periodo di
massimo lavoro Fattenzione ed il tempo da dedicare
ail 1];!1" Hlil;_{n]u Fltuthlﬂun tende o seemare cosi come,
maolte volte, Norganizzazione, Non & infrequente gquin-
i che le partite vimangano a lungo in attesa della
frangitura. che i lavaggi dei fruti siano fatd in modo
approssimativo o che temperature, tempi ¢ pulizia
delle macchine si allontaning dall’otiimale. Tnolire,
sempre per elevare gli standarcd qualitativi degli oli.
aleuni nuovi diseiplinan di produzione prevedono
regole molto restrittive per cio che coneerne la conser-
vazione delle olive dopo la raccolta, riducendo i temnpi
consentiti di stoceaggio a solo poche ore (max 4-3).

Llideale naturalmente, sarebbe quello di poter
disporre di un proprio frantoio aziendale dove
poter controllare al meglio tutto il processo di
estrazione e variare le condizioni in relazione al
tipo di prodotio che si vuole ottenere.

Per le piceole ¢ medie aziende questo era impossibile
[ino a pochi anni fain quanto presupponeva comundue la messa in opera i
vna linea industriale (di solito sovradimensionata. costosa da acquistare e da
mantenere ), Linventiva italiana & venuta incontro a questa esigenza avverti-
tn da molee aziende ed aleune maechine di piceole dimensioni sono state pro-
gettate. costruite ed immesse sul mercato. Nell'ambito di quest sistemi di
frangituen individuali la posizione di predominio, sia per motivi numerici che
uaditativi & seng alieo detenuta dalla Toscana Enologica Mori. Quest azienda
procuce impianti oleart fin dal 1954 ¢ nel 1993 ha proposto per la prima
volta unn macehing denominata Oliomio® perfezionata poi nel tempo in
ung serie di modelli capaci di soddisfare qualsiasi esigenza delle piceole e
medie aziende olivieole, Queste inmovative macchine italiane sone ormai dif-
fuse in fuite e zone di coltivazione dell’olivo di ogni continente,
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lecchie macine per la frangituim lnnanzitutto il produttore puo
Ry decidere tempi di raccolta in fun-
zione delle proprie  esigenze,
ridurre al massimo tempi di con-
servazione delle olive. cosi come
e regolare a proprio piacimen-
to i tempi di lavorazione ed il
tipo di prodotto ottenibile.
Dal punto di vista sanitario. il
lavageio dei fruti, cost come
anche quello dei macchinari, puo
essere eseguito con la massima
(ramola in Junsione cura ed attenzione, anche tra una
sessione di lavorazione ¢ quella
successivi, migliorando notevol-
mente le caratteristiche ehimiche
ed organolettiche dell’olio pro-
dotto,
La possibilita di lavorare le par-
tite o proprio placimento con-
sente al produttore nna flessibili-
ti unica. La massima espressio-
ne di questa flessibilita & la pos-
sibilita di creare, dal proprio oli-
veto, diversi tipi di olio. G impiant Oliomio® consentono infati di sce-
gliere tra frangitura tradizionale, snocciolatora, snocciolatura con Tran-
gitura separata del nocciolo e snocciolatura con reintegro del noceiolo
intero, Combinando le varie tipologie i macchine a disposizione ¢ cosi
possibile produrre oli tradizionali necanto ad oli ottenuti da pasta senza
noceiolo. Scegliendo frutt a diverso grado di matnrazione possono esse-
re ereati oli extravergini dal frotato “leggero™ oppure “intenso”,
L'ntilizzazione di singole varieta. anche tra quelle proposte dalla SPO.
permette inoltre di avere oli monovarietali che esprimono al massimo
peculiaritd ed orviginalita di ana zona di produzione o di un’azienda. La
miseelazione in post = [rangitura delle partite consente inoltre di eserci-
tare la propria vena creativa nellottenimento di oli con diverso gusto o
profumo,

Per rispondere alle moderne tendenze, in termini di teenologia
estrattiva, Oliomio® ha predisposto innovativi sistemi di lavorazio-
ne: prevedendo Uesecuzione di tutte le fasi di estrazione dell’olio
(frangitura. gramolazione ¢ centrifugazione) in atmosfera inerte
saturata con azoto.

Numerosi lavori scientifici hanno dimostrato come il materiale di searto
del processo di oleilicazione (sanse amide) possa essere utilizzato all'in-
terno dell"azienda fornendo una preziosa integrazione organica al terreno,
Le sanse umide possono esseve disteibinite sul terreno tal quali oppure
inserite in un processo i compostaggio. Oliomio® quindi presenta un
ulteriore vantagzio all’ olivicoltore: quello di Torniee dell utile materiale da
utilizzare come concime ed ammendante per 1 propri terreni.

| nostri esperti sono a vostra disposizione anche per la fase di produzione
indicandoyi. j_fjfl i |::|l'|il‘t' dalla seclhia delle rante. 11|I[‘“['J che [rotrete aie-
nere i fase di frangituea, Dalla pianta all’olio, in un sisiema integra-
to, garantito dalla SPO,




LA CONSERVAZIONE DELLOLIO

L'rlliu ottenuto a partire da olive sane. raccolte al ginsto grado i
maturazione e prontamente molite, rispettando una merodologia i |
estrazione capace di esaltarne la qualitd organolettica, & un prodotto (i |
eecezionale valore edomistico e nuirizionale, |

Durante i primi giorni di vita. olio, sprigiona tutte le proprie cavatteri- |
stiche aromatiche, ot i |r!ni1|||l| che lentamente, con il e . te qiclono ,
ad attenuarsi componendosi in un complesso pin armonico, Queste note
olfatio gustative si manterranno tanto pin a lungo nel prodotto quanto pin
ottitnali saranmno le condizioni della sua conservazione.

L adozione di opportuni eviteri di protezione per evitare ogni possibile
cansi i decadimento qualitativo. rendono a prolungare nel tempo le pre- |
g \H|I caratteristiche Oz imnclettiche dell olio Treseo.

£ ovvio che. condizioni di estrema pulizia ed igiene.sia dei contenitori
che dei locali i i|1‘|JiIl.'1i:|H. SO J'm]lli:«l'li determinanti per una corretti
CONSEIVAZIONEe,

L obiettivo prine |[mlf' di un razionale stoccaggio ¢ quello di proteggere
Folio dai fenomeni degradativi, dovuri all’ ossidazione dei trigliceridi. che
portano all'ireane uilnu i ed alla formazione di sapori ed odori sgrade- ‘
voli,

Per evitare tali pl‘n('{.‘hﬁi alterativi o CPPOrTir mantenere olio Protetio
da quegli agenti che possono rappresentare la fonte di energia o i cataliz-
gatori di fenomeni di irrancidimento ossidarivo, in particolare: 1

- fonti luminose.

- shalzi di temperatura (condizioni termiche ottimali sono comprese tra

14-16 °C)

- contatto con metalli pesanti (ferro e rame).

Per mantencee inaltevate le carattevistiche i serbevolezza ¢ genuiniti
dlell alio ¢ opportuno anche ricorrere ad aleuni travasi. per .-.v[nu'.-n'lu dalli
fondate (morchic) che si ||r|u'r-ilu|m sul fondo dei contenitori, Se tali opwe-
razioni non vengono eseguite tempestivamente. Uolio potrebbe assumere
odlori e sapor tilasiclornt dovuati al prolungato contatto con i fondami.

Una corretta operazione di filaggio. quindi, non & assolutamente da
sottovalutare e se effettmata in via preventiva con materiali idrofili {coto-
ne o materiali filtranti specifici) pud ovviare ai travasi. Lolio. infatri.
purilicato da tarte lll.u*”v sostanze indesiderate che lo intorbidano (resicin
di acqua di vegetazione, mueillaggini. sostanze glucidiche, proteiche cee.)
risulta pin facilmente conservahile. mantenendo inalterate nel tempio. e
sue qualita organolettiche, La filtrazione andrebbe effettnata pochi giorni
dopo |'4~_-;1|'n;r_||:||1, quando la carica delle sostanze antiossidanti (polifenn-

li, tocoferoli. steroli e clorofille) & ancora integra e fortemente attiva,
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I1I'I' I||H||||H I'il‘_[II.'II'I.l.'I |II =it
o §oveechi orel in terea-
COLLEE SO0 O soltanto un
pomnan e rieorlo, |Jif| addatt
aseopi orpmamentali ehe prati-
ci Lo modernn weenieca olei-
colan richiede nveee Dadozio-
ne el contenitort i acciaio
incssiilabile, Ouesto materiale
i |:u‘|'|:'|‘||:r per uso alimentare
i cpuinedi anche per lo stoecag-
i il olio 1'1||';_|\'1*r'gi|p{- i
oliva in quanto consente una
perfetta pulizia delle superfici
l._'IHl |'iflll|-',1||!_'_'”||lf '11'”[[”'[' illHlll"'
rate cost come la qualith del
|:|‘m]nlln stoccato,

Iln contenitore in aceiaio
mossidabile, da ntilizzare |
I:Il‘]' |.”|.iH 1‘.'\']|'1"|"|'|'|,'i'.fjlli'. lil"ﬂ.'!'
possedere diverse caratteri-
stiche:  innanziturto  deve
avere la 1':_L|;ru'ile‘| i conteni-
mento adatta per ogni esigenza: i lorma idonea all’ambiente in cui deve
Essere ||“3'||.”. o :'Il.lt‘r'““'i' iI-IIJIII'l‘ | 1'||!|l]'lil'|'f' ilHII‘II‘:\‘}'iUHP. [TAVHASO, (O1]-
trollo del prodotto: con pozzetti di dimensioni adatte a consentirve la com-
[b|1‘[11 |Hl|izii!: con sistemd di valvole Il_fur'unlili. A (ueste caratteristiche s
againngono poi tutta una serie di ulteriort qualita: devono avere la pos-
sibiliva i invmettere azoto in o modo da diminnive il contatto ta Uolio ¢
aria cavica di 4:.~a.=~if;r-1i||: se ol ||il't‘uhl dimensione devono essere facil-
mente trasportabili con “muleti™ ¢ talvolia impilabili uno sullaltro,
Come sipuo ben capive quindi Uimportante operazione di stoceaggio
||l"‘|'|' s e '\itl“lf“a’l (R TN ||l‘r als0k il] Elllllf.iﬂl'll‘ l]i'l]l" l_‘.':ii:_""i_"'ll;{l,' I't{'“r.i:i?:il"-l]-il.i:l
tenendo conto anche delle moderne divettive vignardo la “Tracciabilita di
filiera”. Una delle aziende ialiane maggiormente specializzata nella
Costrgione |u'l'e~ulmliif.zﬂlu di conrenitort in acciaio mox e la TRECIED -
FI di San Biagio di Callalta (Treviso). Questa azienda & in grado di for-
e 1ir-|m:-.iri per ]ll'mhb[li alimentari “a richiesta™ :|E|Fr11:-'il;tll]1f||lf' Proget-
tati in fonzione delle :_-lfll‘t'ifii'lll' esigenze del cliente. La lavorazione r|||u.~.i
artigianale. I'uso dei migliori materiali. attenzione maniacale per i par-
ticolari somo punti di forza di questa ditta che offre pero al cliente un
ulteriore vantaggio: ogni messa in opera & personalizzata. seguita con

&

TRECIEFFE




TRECIEFFE

cura in ogni suo particolare cosi come
anche Vinstallazione ¢ la manutenzione.
COT 0rL COrptaic l'”lllillllﬂ 0T il l.'lEl\”lT‘.

Per quanto riguarda il settore oleario la
TRECIEFFE & in grado di costruire serba-
tod b alta |'El|si||'iri"| i .'-'~|Iﬂ?.i CONTenut cosl
come di fornire serbatoi di ogni dimensio-
ne per |:it':'n||' eomedie aziende. S1odeve
tenere conto che gli orientamenti produtei-
vi moderni sono sempre pin spesso mdiriz-
zati a lavorire la traceiabiling del |]|'m|l.}1m:
ali oli vengono separati in base alle varie
partite in funzione della varieta, dello sta-
dio di atarazione o della zona i |rr'u1|ll-
gione. | contenitor rl||i4r:|i ilevono casere
progettati in modo da andare incontro a
illll‘HiI" !'hllﬂ'l'll?l" i lil"l.'IHIII easCre 1|ir'||:|."]|.."ii1’F'
nati in rapporto al lavoro fatto in produzione e post produzione in fran-
toie, In ogni azienda olearia quindi dovreebbero essere presenti pin conte-
nitort o varig dimensione jrer andare incontro alle tsLEeTe el Maestro
Oleario, TRECIEFFE & .'—”""”l“ ili progetiare impiant a comtrollo conm-
puterizzato per le operazioni di earico, scarvico, travaso. in conlemporanei
I'I_If'l_[{']ll[i:l il] I'Hl'l'i]ITEH i!il:l i'”l“l"fll‘!‘[‘“'i lJIIl:””"I"' EI] rl“'“it'l" l'lJ!Hﬂ‘Hi“”'i i”‘“
pendenti muoniti delle mighiori caratteristiche costruttive idonee al manie
nimento della qualitd dell’olio, In particolare tatti i serbatoi in INOX pos
sono essere manit i valvole per I'immissione ed il commrollo dell aeom
cosi come i pozzetti di ispezione ¢ lavaggio, 11 prelievo del prodoto puo
avvenire attraverso un hreaceio flottante in modo da travasarve Uolio decan
AT SCTLADL SITVLLOW e ]{" JIE'!‘I;‘{' ﬂ‘l_]!_" ﬁi =OFH Ill_‘lll!Hiri]ll' !"'\Ill rl.ll|l|.”.

Inoltee, per quanto riguarda la conservazione spesso non ¢ sempre aue
vole ed economico controllare ¢ mantenere costante. su livelli ottimali (14
16 °C). la temperatura dei locali di stoceaggio dell’olio. Per ovviare o que
sto problema TRECIEFFE ha progettato ¢ realizzato contenitori in aceinio
inox (di tutte le dimensioni) coibentati e termocondizionati che consenio




no di mantenere costante la tem-
peratura sui valori pin epportu-
ni. indipendentemente dalle con-
dizioni esterne, Adottando quest
sistemi. 'olio quindi. puo essere
proterio elficacemente du:_{]i
shalzi termici, evitando dispen-
diosi interventi i termoregola-
giome ambientale el locali i
SLOCCaZEio.

TRECIEFFE. con il proprio
ulficio di consulenza, ¢ in grado
di interagire con il cliente sug-
cerendo la soluzione pin adarta.
individuando la migliore combi-
Nazione tra numners e capacita
dei depositi in funzione della
produzione: non un contenito-
re per (utte le soluzioni ma
una soluzione per ogni clien-
te questa ¢ la filosofia della
TRECIEFFE nella migliore tra-
dizione delle aziende “artigia-
nali” italiane,

Cuntentor per fer copservaztone ool olio

elallee troelizione aflinnoeazione fecidoutesn.
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anallsl e sviluppo sistemi cibemetici

CONTROLLI ANALITICI
DELLA FILIERA DI PRODUZIONE DELL'OLIO

Ln filiera di produzione degli oli vergini ed extravergini di oliva puo
essere controllata e Illi;ﬂinl'ulu. in HI'_{'I]i =S4 1'nm||nr|1*|l1r. i |h'_1!'IiI'E'
dalle |rir'_||in' in vivaio. coune abbiamo visto, fino alle fasi i ottenimento
dei frutti e di lavorazione di questi all'interno del frantoio, Grande
iIIJ[mJ'IHllx.:L riveste la fase i mamrazione come anche le condizioni di
“salute” delle olive, ma ogni altro passo della filiera. dai processi di lavo-
razione allo stoccaggio. dovreebbe essere controllato per ottimizzare le
Operaziont il il |u‘u:|ullu ottenibile.

Partroppo la possibilita analitica all'interno delle aziende & spesso rele-
gata soltanto alla fase finale. Normalmente infani ¢ soltanto sull olio che
\]1‘”[" ||1'|l‘t'1|'|i|||'!|” i |_I|'!f'l||||l‘||'“ l!ll?tliHI“\'ﬂ ﬂ!llé!ll' I'I'III'”“ 1Jf'||.EE('iliil.':|.
rivolgendosi. per ulteriori analisi. a laboratori specializzat. Lacidiia
viene di solito misurata nelle axende o in francoio. sull'olio. con un
metodo colorimervico. wtilizzando reagenti chimic ]mtu-1|xi;u|||n'||l|- iwri-
colosi. Un sistema alternativo che garantisee il controllo della liliera &
myece tllu'”n di adottare 1 osistemi analitici messi a o da CHIRL unca-
zienda con base a Firenze, che ha bre-

VELTato @ 1ess0 1 COmmercio una

serie i strinmentic pratici ed

allidabili. in _I__',r:nlu i assi-

curare O ““i.l!“l
|'in|m|l1_i:_‘r1:f.u Al sisfern F,/'
ufficiali, la rapida i

determinazione  del-
Iaeidita e del nuwmero
i perossidi utiliz-
zando reagenti  su
lill!“f‘ -'JFI.'HH[“'F[.
1 sistema i fineio-
namento & molio
.'i1"||||.|i-|l.'1". 'H"IIE_H.I—
1o impiegati
reagentl. con-
tennni mn
|r|'[r\'4‘[ e
||i |Fti|—
0 A |
.-||f'4'i.'1|='
TELCAR LA =d b, |'|il
quali  deve essere
.'ii'llllli-ll'ﬂ‘llll'rlrli'
agoiunto,  con oun
dosatore ='!||:*i'.'nl|: allo
STELATRC s, I-Illiﬂ ll.’l HILLH
hizzare. La provetta viene
poi inserita allintemao dello
b S T |'I|T||:Ir'i“ l'lll'.
artraverso o lettura ortiea.
fornisce valori di aeidit e | e bl
i con vna precisione paragonabile
a quella ottenmta con 1 meodi uffi-
ciali riportati sul Regolamento CEE
7256891 ¢ sue sneeessive modiliche.




La misura della acidita & inmediata,
mentre quella dei perossidi viene esegui-
ta i due minuti civea, CDR unilizza 1o
stesso sistema analitico in vari stromen-
ti i caratteristiche dimensionali e fun-
zionali diverse. progettati per ogni esi-
genza professionale, Lo stromento pin
piccolo, chiamato MINIFOODOLIVE.
Ili :li“ll'”ﬁil'llli © C0sio COnNTentio. l;' Certi-
mente indicato per Folivicoltore attento
alle caratteristiche qualitative del pro-
]JJ'iH |H'm|u|[t]. Consenre i poter s -
rare con esattezza acidita ¢ numero i
||t'r'n.«'-'-'i:|]' senza difficolta. seguendo a
cuida che compare sul display dello
strimnento. ed ¢ rarantito senza mann-
tenzione per due anni. La macchina i
1]i|l1f‘t|.~'-iu|n* F\II]JI‘I'iHI'l". r!r'llrllllilinl;l
OLIVEOXITESTER ¢ gia pin indicato
prer e nso |!IJ'I.I[.1"'4:41IIHII|1‘. all interng i
un frantoio o per chi lavora nel settore
oleicolo da teenico o da commerciante,
\nche questo strumento & in grado di
misirare velocemente acidita e perossidi, & calibrabile mediante standari
0 lmf] RSO t'n”i*:_{;{m a una batteria esterna come qm'Hu dell’ anto. a 12V,
I vertice della gamma CDR per la strumentazione analitica & rappre-
sertato dal FOODLAB. macchina che permetie ili eseoire lino a G0
test all’'ora anche su differenti matriei alimentari come olii di fruca
secca. estratti grassi e latte. Anche questo sistema & calibrabile con
standard ed & semplice da usare come ali altri precedenti. Tuti gli
Alrments somno |'u[|t~f_{.‘|]1i|i a un PC ¢ consentono quindi i produorre
risultati allegabili ai documenti di consegna delle partite o di genera-
re file elaborabili suecessivamente,

I FOODLAB e FOLIVEOXITESTER sono dotati anche di una stam-
pante integrata che rilascia lo scon-
trino con il risultato delle analisi:
CINI RN g:il‘:lt11iri prer tre anni e non
vichiedono manutenzione: inoltree
operang con progeamimi che possono essere agoiornati direttamente sia
da un COMPUTEE. e ez il dischetti o COMpPAct disk. sia con files
inviati tramite internet, CDR sta infao metendo a punto un metodo
wnalitico veloee in grado di misurare parametri legati alla capaciti
antiossidante dell’olio ed al contenuto polifenolico.

Gl ostrvmenti CDR SATVETR AREVINTW di ecsercitare un controllo di filiera _c_:'ih
a partice dai Tratti, Boinfatti possibile valutare le condizioni di campo
o gli elferti delle operazioni di raccolta, trasporto e stoccaggio sulla
qualita :'m|:|[||||-.--.i1'.'! delle olive estraendo |||':*+'u|i:-.-ci|g|l- ||um1!i1;\1 i aolio
dulle droape, 5ipud quindi, attraverso 'uso della stromentazione. elas-
silicare le partite fil'iIlIEI della lavorazione. ed inviare le olive all esira-
cione in fonzione delle loro condizioni, Sull'olio & natoralmente Emh_--i-
I:i|+- aperare e seEpraranre [!* ]'IHl'[ilL' in |'1'|1|2inm' ;tH;_l Faf'rr'rnlth' 1]i aci-
it ed ol numero oi |!i.'!'|}.-~:'l1][. oSl Coe S |:u1'1 controllare 'efferto
dlirllo m'lm't':lj_'.';_(in o delle operazioni di hltrazione ed iiu|pljllill_vli;m|f-r|1u_
GCli strumenti sono eomungue utilizzabili per tracciare e verificare. in
ogni Tase di vita del prodotio, i valori di aciditi e perossidi a sostegno
delle decisiont di vendita od 11|'||||i.-Tr+.




PREFRANGITORE A MARTELLI,MACINE,PRESSA
FASE

frutto

pasta dopo frangitura

@ num perossidi
@ acidita

pasta fine macinazione

pasta fine castello

olio

Fisempio di risultati di controlli eseguiti con FOODLAB CDR su una filie-
ra i prodozione di olio in un frantoio

tradizionale a macine. fornito di pre-

frangitore a martelli. con gramolazio- CQQ FOODLAB
e @ macine eseguita per mezz ora.

pressatura a freddo e separazione cen-

trifuga dell’olio dopo permanenza con 'acqua di vegetazione,




| Nr.oliveperkg || % Olio || Maturazione Utilizzazione
Varieta |100|200|400|600| > || 14| 18] > Duplice | Mensa
200 400 600) 800 | 800} 18 | 22 | 22 |{Precoce| Media | Tardva lf Olio Jacitudine| [T [
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Bella di Spagna |l
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Canino
Carolea =
Cassanese
Cellina
Coratina
Coroneiki
Correggiolo
Dritta
Frantoio
Gentile di Chieti
Giarraffa
Gordales Sevillana
Grappolo
Grignan
Grossa di Spagna
Intosso
lirana
Kalamata
Lazzero
Leccino
Leccio
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