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La sapienza è figliola della sperienzia
 Leonardo da Vinci



Nel 2017 nasce 
SPOOLIVI. 
È un contenitore  
di servizi,  
dalla produzione  
e vendita  
di piante di olivo  
certificate pesciatine,  
ed anche  
una rete di numerosi 
professionisti in grado 
di supportare il cliente 
e i cultori di settore 
dalla pianta  
alla bottiglia. 
SPOOLIVI  
si presenta  
alla propria clientela 
come un’azienda 
moderna e vitale, 
specializzata  
sulla propagazione 
dell’olivo,  
e da sempre offre  
il meglio della propria 
esperienza maturata 
al vertice del settore.
Un grande 
extravergine d’oliva, 
certificato autoctono 
regionale italiano,  
che nasce dalle piante 
di olivo certificate 
autoctone pesciatine.
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kindness of the Tuscan lands

gentilezza delle terre Toscane



le radici del Sapere

the root of Knowledge



cresciamo 
Insieme

growing  
Together



catturando 
la Qualità

catching the 
Quality



Le grandi  
varietà toscane,  
sono protagoniste  
di nuovi impianti  
ad alta densità  
per una nuova idea  
di olivicoltura.  
SPOOLIVI,  
progetta oggi  
l’oliveto di domani. 

Gli impianti intensivi 
possono essere fatti 
anche con varietà 
autoctone,  
nel rispetto del territorio,  
per dare forma  
a nuove opportunità di 
sviluppo dell’olivicoltura. 

Attualmente  
vengono utilizzate  
Leccio del Corno  
e Maurino ma sono 
altrettanto adatte   
Rossellino fiorentino  
e Morcone (Borgiona).
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Progettiamo oggi  
l’oliveto di domani

planning  
the Future

progettiamo 
il Futuro



Ascolana
Bella di Spagna

Bianchera
Canino
Carolea

Cassanese
Cellina

Coratina
Coroneiki

Correggiolo
Dritta

Frantoio
Gentile di Chieti

Giarraffa
Gordales Sevillana

Grappolo
Grignan

Grossa di Spagna
Intosso
Intrana

Kalamata
Lazzero
Leccino
Leccio

Leccio del Corno
Leccio Maremmano

Leccione
Leucocarpa
Manzanilla
Maurino
Moraiolo

Nocellara del Belice
Nociara
Ogliarola

Olivastra Saggianese
Pendolino
Picholine
Ravece
Rosciola

Rotondella
Santa Caterina
San Francesco

Taggiasca
Uovo di Piccione

Verzola
Vezzana

Varietà
Varieties

Olive per Kg. % Olio Maturazione Utilizzazione
100 200 400 600 > 14 18 > Precoce Media Tardiva Olio Duplice Mensa

200 400 600 800 800 18 22 22 Low Medium High Evoo Dual-Use
Table

Olives  Kg. Evoo Maturation Use

Attutudine

1) VIRUS CHECK C.A.C. - EUROPEAN CONTROL AGAINST PATOGEN DESEAS - XYLELLA FREE - CODE: IT-09-06335 CEE REG. TOSCANA
2) QVI - CERTIFICATED CO.RI.PRO REGIONE TOSCANA MASAF  All step of production checked.

3) ORGANIC OLIVE TREE - CERTIFICATED BIOAGRICERT - CODE IT BIO: IT  BIO 007 A 20 C

CERTIFICAZIONE C.A.C.  
VIRUS CONTROLLATO  

Ceri!cazione Fitosanitaria  
obbligatoria Comunitaria CEE,  

Esenzione da Nematodi.  
ESENZIONE DA  

PRINCIPALI MALATTIE e  
ESENZIONE DA Xylella fastidiosa  

La Regione Toscana effettua Analisi 
SULLE PIANTE MADRI in Azienda.  

PT 09/6335  
REG. COMUNITARIA CEE

CERTIFICAZIONE 
NAZIONALE QVI  

Ceri!cazione Fitosanitaria QVI 
Qualità Vivaistica Italia.  

L’Azienda è PARTNER di un  
CONSORZIO di TUTELA e  

CERTIFICAZIONE dell’OLIVO  
TOSCANO CO.RI.PRO. 

Filiera produttiva che segue ogni 
processo di certi!cazione dalle 
PIANTE MADRI !no al CLONE  

pronto per la vendita

CERTIFICAZIONE 
BIO-REG. CEE 834/07 

Ceri!cazione Fitosanitaria  
STATO BIOLOGICO.  

Processo di !liera GARANTITO da 
BIOAGRICERT SRL.  

CODICE BIO:  
IT  BIO 007 P94L (BIO)

Il territorio della Regione Toscana,  
a seguito dei monitoraggi effettuati dal 

Servizio Fitosanitario Regionale, risulta esente 
da infezioni del batterio Xylella fastidiosa  

DGR 475 del 9.5.2017 
coriprolivi.it

Spoolivi possiede la  
CERTIFICAZIONE  
MPS-ABC Aziendale

in ambito internazionale che misura 
il livello di sostenibilità raggiunto 
dall’azienda nel corso del tempo. 

Vengono registrati, in maniera 
rigorosa, gli impieghi relativi ai 
!tofarmaci, fertilizzanti, energia, 

acqua e produzione di ri!uti. 
L’azienda certi!cata n. 911701  
ogni trimestre riceve un report  

sulla propria sostenibilità,  
per allineare le scelte  

relative alle buone pratiche  
di gestione ambientale  
e garantire af!dabilità  

in tempo reale. 
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SOCIETÁ PESCIATINA d’OLIVICOLTURA
SPOOLIVI VIVAIO CERTIFICATO DI PIANTE D’OLIVO 
CERTIF ICATED OLIVE TREE NURSERY SPOOLIVI
www.spoolivi.it - info@spoolivi.it  ph.+39.335.816.48.20 
via Marconi 53 - 51012 PESCIA - PISTOIA - TUSCANY - ITALY

Graphic Design FRANCESCA BENI Firenze | +39 339 5657598  |  francesgoods@gmail.com

love    your    life
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